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Vorwort

Liebe Leserinnen und Leser,

das Jahr 2014 endete mit einem Abschied: g Jahre lang engagierte sich Herr Hoppe-Kossak mit all
seiner Kraft und Energie fir das Landeslabor Schleswig-Holstein. Herr Hoppe-Kossak Gbernahm am
1. Marz 2006 das Amt des Direktors. Zu turbulenten Zeiten, die ganz im Zeichen der Gefligelpest -
besser bekannt als Vogelgrippe - standen. Nach dieser ,Feuertaufe" konnten kleinere und grofRere
Ausbriche von Tierkrankheiten - wie der Schmallenberg-Virus - oder Lebensmittelkrisen, die im Zu-
sammenhang mit Dioxinen oder EHEC-Keimen standen, Herrn Hoppe-Kossak nicht schrecken. Auch
unter teilweise schwierigen Rahmenbedingungen setzte sich Herr Hoppe-Kossak in seiner freundli-
chen Art immer tatkraftig fir die Belange des Landeslabors ein. Wir danken Herrn Hoppe-Kossak fir
sein langjahriges Engagement und winschen ihm fir seine neue Aufgabe als Direktor des Landes-
amtes fir Landwirtschaft, Umwelt und landliche Raume alles Gute und viel Erfolg.

Zum 15. Juli 2015 habe ich das Amt der Direktorin des Landeslabors Schleswig-Holstein Gbernom-
men und ich freue mich auf die neuen Aufgaben und Herausforderungen.

Das Landeslabor hat mit Ausgang des Jahres 2014 seine UmstrukturierungsmalRnahmen abge-
schlossen. Nunmehr besteht das Landeslabor aus finf Geschaftsbereichen. Neben den Zentralen
Diensten und dem Vollzugsbereich, der sich mit der Tierarzneimittel-, Futtermittel- und Handels-
klassenUberwachung befasst, verfigt das Landeslabor nun Uber drei Geschaftsbereiche, in denen die
Laboruntersuchungen stattfinden. Diese teilen sich in den Veterindrbereich, die Lebensmittel- und
Bedarfsgegenstdnde sowie das Umweltmonitoring und die Rickstands- und Kontaminantenanalytik
auf. Das Jahr 2014 war glicklicherweise nicht von Krisen geprdgt. Daher galt es, sich den téglichen
Herausforderungen in diesen Bereichen zu stellen.

Der in 2013 begonnene Neubau fir den Geschéaftsbereich Lebensmittel- und Bedarfsgegenstande
konnte vor Kurzem bezogen werden, so dass hier nun Analysen unter optimalen raumlichen Bedin-
gungen erfolgen konnen. Dem Team, das die Bauplanungen begleitet, gilt mein besonderer Dank.
Ohne den personlichen Einsatz, die unermudliche Arbeit, die Schaffung der planerischen und organi-
satorischen Voraussetzungen, das Meistern von Unwagbarkeiten und die hierfir erforderliche Be-
sonnenheit aber auch Beharrlichkeit, hatte der reibungslose Verlauf nicht stattfinden konnen.
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Die Neuerungen, die mit der Novellierung des Gesetzes Uber den Verkehr mit Arzneimitteln (AMG)
einhergehen, erforderten besondere Kraftanstrengungen. Mit der 16. AMG-Novelle wurden im
Rahmen der Antibiotikaminimierungsstrategie die Anforderungen auch an die Tierarzneimittel-
Uberwachung auf eine harte Probe gestellt. Um den Anforderungen gerecht werden zu konnen,
starkte das Land diesen Bereich durch personelle Aufstockung. Um weiterhin alle BemUhungen zur
Reduzierung des Antibiotikaeinsatzes bei landwirtschaftlichen Nutztieren aktiv gewahrleisten zu
konnen, sind hier weitere personelle MaRnahmen erforderlich.

Aber nicht nur fUr das Landeslabor haben die Anderungen der 16. AMG-Novelle zu umfassenden
Neuerungen gefihrt. Auch die Tierhalter und Tierarzte sind gefordert. Das Landeslabor hat daher
umfangreiche Informationsmaterialien erarbeitet und in Veranstaltungen und personlicher Beratung
Uber die Neuerungen informiert.

Das Landeslabor steht fir die Sicherstellung des Schutzes der Verbraucherinnen und Verbraucher
wie auch fir die Starkung der Umwelt und Tiergesundheit. Diese Ziele lassen sich nur durch enga-
gierte Mitarbeiterinnen und Mitarbeiter gewahrleisten. Den Mitarbeiterinnen und Mitarbeitern gilt
mein herzlicher Dank und meine Anerkennung. Trotz vielleicht manchmal widriger Umstande und
personeller Engpasse haben die Mitarbeiterinnen und Mitarbeiter des Landeslabors mit Kompetenz
und hervorragendem Einsatz dafir gesorgt, dass auch im Jahre 2014 wieder die Untersuchungs- und
Kontrollaufgaben umfangreich durchgefihrt werden konnten.

Dieser Jahresbericht bietet eine Auswahl an Themen und ist auch im Internet unter
www.landeslabor.schleswig-holstein.de abrufbar. Ich winsche viel Spaf3 bei der Lektire.

Ka(LQhe(ﬁ-" -

Direktorin des Landeslabors Schleswig-Holstein

NeumUnster, Oktober 2015
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1. Das Landeslabor — wir Uber uns

Das Landeslabor Schleswig-Holstein ist ein modernes Dienstleistungszentrum. Zu den Aufgaben des
Landeslabors gehoren die amtlichen Untersuchungen und Begutachtungen von Lebens- und Fut-
termitteln, sowie die staatliche Tierseuchenbekampfung. Die veterindrmedizinische Diagnostik zahlt
genauso zum Aufgabenspektrum wie die Umweltanalytik und das Umweltmonitoring. Dariber hin-
aus nimmt das Landeslabor Vollzugsaufgaben wahr. Die Kontrolltatigkeiten erstrecken sich u.a. auf

arznei- und futtermittelrechtliche Vorschriften wie auch Vermarktungsnormen.

Nach erneuten Umstrukturierungen im Jahr 2014 gliedert sich das Landeslabor nunmehr in finf Ge-
schaftsbereiche. Der Geschaftsbereich 1 mit seinen zentralen Diensten Ubernimmt Querschnitts-
und Serviceaufgaben. Auch die zentrale Probenannahme ist hier angesiedelt. Im Geschaftsbereich 2,
Veterindrwesen, erfolgt die Tierseuchenbekampfung wie auch die Diagnostik. Die Vollzugsaufgaben
des Landeslabors sind im Geschaftsbereich 3, Tierarzneimittel-, Futtermittel und Handelsklassen-
Uberwachung, konzentriert. Fragen der Lebensmittelsicherheit wie auch die Begutachtung von Be-
darfsgegenstanden werden im Geschéaftsbereich 4 bearbeitet. Neben der Umweltanalytik und dem
Umweltmonitoring erfolgt im Geschaftsbereich 5 auch die Rickstands- und Kontaminantenanalytik

fUr den Verbraucherschutz.

Sowohl im Laborbetrieb wie auch im Uberwachungsbereich des Landeslabors ist die Qualitatssiche-
rung wichtig. Das Landeslabor erfUllt die nach internationalen Regeln erforderlichen Anforderungen
gemaf3 der DIN EN ISO/IEC 17025 und ist durch die Deutsche Akkreditierungsstelle (DAkkS) akkredi-
tiert. Im Bereich der Tierarzneimittel- und Futtermitteliberwachung werden die Vorgaben zur Quali-

tatssicherung aus der Verordnung (EG) Nr. 882/2004 eingehalten.
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1.1 Personal

Zum Ende des Jahres 2014 waren im Landeslabor Schleswig-Holstein insgesamt 197 Mitarbeiterin-

nen und Mitarbeiter beschaftigt. Der Frauenanteil liegt im Landeslabor mit 139 Mitarbeiterinnen zu

58 mannlichen Mitarbeitern weit Gber dem Durchschnitt anderer Landeseinrichtungen. Von den 197

Mitarbeiterinnen und Mitarbeitern waren 121 in Vollzeit sowie 76 in Teilzeit beschaftigt. Der Uber-

wiegende Anteil der Mitarbeiterinnen und Mitarbeiter sind in einem Beschaftigtenverhaltnis tatig.

Der Schwerbehindertenanteil betragt 6,09 %.

Beschaftigungsart weiblich | mannlich | Summe | Frauvenanteil | Anzahl | SBin%
in % SB
Hoherer Dienst 23 13 36 62,16 1 2,78
Gehobener Dienst 21 15 36 58,33 2 5,56
Mittlerer Dienst 94 30 124 75,81 9 7,26
Auszubildende 1 o) 1 100,00 o 0,00
Gesamt 139 58 197 70,56 12 6,09
Beamte 10 9 19 52,63 1 5,26
Beschaftigte 129 49 179 72,07 11 6,15
Gesamt 139 58 197 70,56 12 6,09
Anzahl der Beschaftigten des LSH (SB= Schwerbehinderte Menschen)

Fachrichtungen Summe Fachrichtungen Summe
Lebensmittelchemie (HS) 21 Dipl.-Ing. (FH) Sonstige 16
Chemie (HS) 1 Summe (FH) 36
Veterinarmedizin (HS) 12 Laboranten, techn. Assistenten 86
Biologie (HS) Verwaltung 17
Jura (HS) Sonstige Techniker 5
Summe (HS) 36 Gehilfen 16
Verwaltung (FH) 12 Auszubildende 1
Chemie (FH) 8 Gesamt: 197

Anzahl der Beschaftigten nach Fachrichtungen — (HS) = Hochschulabschluss, (FH) = Fachhochschulabschluss

Jahresbericht 2014
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1.2 Finanzen

Das Landeslabor Schleswig-Holstein ist eine obere Landesbehorde und wird als Landesbetrieb des
Landes Schleswig-Holstein gemaf3 § 26 Landeshaushaltsordnung (LHO) gefihrt. Die Rechnungsle-
gung erfolgt auf der Basis der doppelten kaufmannischen Buchfihrung und folgt den Vorschriften

der LHO und des Handelsgesetzbuches (HGB).

Jahr Umsatz Einnahmen Investitionen
2013 15,4 Mio. € 6,5 Mio. € 0,7 Mio. €
2014 15,6 Mio. € 6,7 Mio. € 0,8 Mio. €

Die wichtigsten Wirtschaftsrahmendaten des Landeslabors Schleswig-Holstein

1.3 BaumaRnahmen

Der Laborneubau fir den Bereich Lebensmittelsicherheit schreitet voran. Nachdem im Mérz 2014
die Grundsteinlegung erfolgte, konnte am 12. September 2014 das Richtfest in Anwesenheit von

Staatssekretarin Frau Dr. Schneider feierlich begangen werden.

LSH.SH &¥ | SH ¥ :

Verbraucherschutz gewihrleisten
Umwelt und Tiergesundheit stirken

Zum Richtfest des neuen Laborgeb&udes des Landeslabors kamen (von rechts) Hans-Adolf Bilzhause, Geschaftsfihrer der Gebdudemanagement
Schleswig-Holstein, Staatssekretarin Dr. Silke Schneider und Direktor Matthias Hoppe-Kossak.
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Die Bauarbeiten liegen im Zeitplan. Im August 2015 konnte das neue Laborgebaude in Betrieb ge-
nommen werden.

Damit sind die Bauarbeiten auf der Liegenschaft aber noch nicht beendet. Als weitere bauliche
MalRnahmen steht der Umbau des Gebaudes 3, die Erweiterung des Gebdudes 1 sowie die Herstel-

lung der AulRenanlagen an.

FUr die Bauunterhaltung wurden 2014 insgesamt 58.736,14 € verausgabt.

1.4 Qualitatsmanagement

Im Oktober 2013 ist dem Landeslabor Schleswig-Holstein (LSH) von der DAkkS nach DIN EN ISO/IEC
17025 die Akkreditierung als Priflaboratorium mit der Registriernummer D-PL-18547-02-00 erteilt
worden. Die Akkreditierung gilt fir die in der Urkunde aufgefihrten Prifverfahren und ist bis zum

08.10.2018 befristet.

Zwischen der Erstakkreditierung und der Akkreditierung im Jahr 2018 fUhrt die DAkkS Uberwa-
chungsbegutachtungen durch. Eine erste Uberwachungsbegehung fand vom 21. bis zum 23. Okto-
ber 2014 und vom 29. bis zum 30. November 2014 statt. Vier Fachbegutachter/-innen der DAkkS
auditierten an fUnf Tagen im Landeslabor die Bereiche Veterindrmedizin, Umwelt und Trinkwasser
sowie die chemischen, chemisch-physikalischen und physikalischen Untersuchungen von Lebens-
mitteln, Bedarfsgegenstanden und Futtermitteln. Wahrenddessen fihrte die leitende Systembegut-

achterin zwei Tage lang ein Systemaudit durch.

Am Ende der Begehungen wurden die Ergebnisse der Inspektion durch die Begutachter/-innen erlau-
tert und die Aufrechterhaltung der Akkreditierung befirwortet. Im Januar 2015 wurde dem Lan-
deslabor durch die DAkkS mitgeteilt, dass die Akkreditierung auf Grund der positiven Ergebnisse der
Begutachtung aufrecht erhalten bleibt. Damit wurde erneut die Kompetenz des Landeslabors besta-

tigt.
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Das Jahr 2014 zeichnete sich aber auch durch umfangreiche Anderungen und Anpassungsmafnah-
men im QM-System aus, die erforderlich waren, aber auch erhebliche personelle und finanzielle Res-

sourcen in dieser Zeit gebunden haben.

1.5 Landeslabor auf der NORLA 2014

Am 04.09.2014 prasentierte
sich das Landeslabor im Rah-
men der Landwirtschaftsmes-
se NORLA auf dem Gemein-
schaftsstand des Ministeriums
fir Energiewende, Landwirt-
schaft, Umwelt und landliche
Rdume (MELUR) und seinen
nachgeordneten = Behodrden
und zugeordneten Institutio-
nen. An dem Gemeinschafts-

stand auf dem Messegelande

in Rendsburg konnten sich interessierte Besucher einen Uberblick Gber die Tatigkeiten des Lan-
deslabors (LSH) verschaffen. Neben Poster-Prasentationen wurde anhand von praktischen Beispie-
len mit Schulkindern und Jugendlichen die Arbeit des Landeslabors vorgestellt. Bei der Bestimmung
von synthetischen Farbstoffen in dragierten Schokolinsen war die Begeisterung grof? und die jungen
Besucher waren mit Freude und Engagement bei der Sache. So erhielten sie einen anschaulichen

Einblick in die Laborarbeit als Teil der Lebensmitteliberwachung.
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2. Lebensmittel, Bedarfsgegenstande und Kosmetika

Die Uberprifung der Einhaltung lebensmittelsrechtlicher Vorschriften dient insbesondere dem
Schutz des Verbrauchers vor unsicheren Lebensmitteln. Unter unsicheren Lebensmitteln werden
hierbei gesundheitsschadliche sowie solche Lebensmittel verstanden, die aufgrund einer ekelerre-
genden Beschaffenheit, von Faulnis, Verderb oder sonstigen nicht sofort erkennbaren Umstanden
der Gewinnung, Erzeugung oder Lagerung zum Verzehr durch den Verbraucher ungeeignet sind.
Neben diesem vorbeugenden gesundheitlichen Verbraucherschutz spielt auch der Schutz vor Irre-
fuhrung und Tauschung, vor unzuldssiger krankheitsbezogener Werbung bei Lebensmitteln des all-
gemeinen Verzehrs sowie vor unzulassigen gesundheitsbezogenen Werbeaussagen und Wirkver-

sprechen eine wichtige Rolle.

Angaben und Auslobungen u. a. zur Herstellung, Beschaffenheit, Herkunft und Menge werden ge-
nauso wie das Vorhandensein sowie die Richtigkeit von Kennzeichnungs-elementen stets gepruft.
Neben dem Schutz der Verbraucher dienen lebensmittelrechtliche Vorschriften zudem auch dem

Schutz eines redlichen Handelsverkehrs unter den Wirtschaftsbeteiligten.

2.1 Mikrobiologische Untersuchungen

Mikrobiologische Untersuchungen von Lebensmitteln wurden im Jahr 2014 an insgesamt 5514 Pro-
ben durchgefihrt. Die Art der Proben war vielfdltig und umfasste u.a. Fleisch- und Fleischerzeugnis-
se, Feinkostprodukte, feine Backwaren, Rohkostsalate, Fisch- und Fischerzeugnisse, Milch- und

Milchprodukte sowie Kase und Speiseeis.

822 Proben (14,9 %) entsprachen nicht den lebensmittelrechtlichen Vorschriften. Da allerdings bei
mehreren Proben verschiedene VerstoRe festgestellt wurden, ergaben sich insgesamt 1013 (18,4%)
Beanstandungen. Dies ist ein leichter Anstieg gegeniUber dem Vorjahr, bei dem die Beanstandungs-

quote bei 15,4% lag.

Jahresbericht 2014 Landeslabor Schleswig-Holstein



Lebensmittel, Bedarfsgegenstande und Kosmetika -13 -

Mangel wurden in unterschiedlicher Form festgestellt. So waren die Lebensmittel teilweise nicht
mehr genief3bar und/oder wiesen hohe Keimgehalte auf. Vorwiegend handelte es sich um Keime,
die zu Verderb fihren. DarGber hinaus wurden auch krank machende Keime nachgewiesen. So wa-
ren Bakterien der Gattung Salmonella, immer noch einer der haufigsten Erreger von Lebensmitteln
bedingten Erkrankungen. In neun von 3952 Proben wurden Salmonellen nachgewiesen. Sie konnten
5 verschiedenen Serotypen zugeordnet werden. Vorwiegend handelte es sich um rohe Fleisch- und
Gefligelfleischerzeugnisse, weshalb sich daraus keine unmittelbaren gesundheitlichen Risiken fir
den Verbraucher ergaben. In der Regel werden die betroffenen Erzeugnisse erst nach vollstandiger
Erhitzung verzehrt. Dennoch bleibt ein Risiko, wenn derartige Produkte kichentechnisch mit ver-
zehrsfertigen Produkten in BerGhrung kommen. Deshalb sind die Hersteller verpflichtet vorbeugend

darauf hinzuweisen, derartige Produkte vor dem Verzehr vollstandig durchzuerhitzen.

Eine weitere pathogene Keimart, die in einer Vielzahl von Lebensmittel vorkommt, ist Listeria mo-
nocytogenes. Die Haufigkeit von Infektionen, die durch diese Bakterien verursacht werden, haben in

den letzten Jahren zugenommen.

Wenn auch die Zahl der in Deutschland gemeldeten Falle pro Jahr an die durch Salmonellen oder
Campylobacter verursachten Infektionen nicht heranreicht, so ist die Verlaufsform gegeniber Sal-
monellen und Campylobacter i.d.R. allerdings wesentlich schwerwiegender. Als Risikogruppen gel-

ten v.a. kleine Kinder, altere Menschen und Schwangere.

Wahrend es bei Bakterien der Gattung Salmonella keine genauen Vorstellungen zur minimalen In-
fektionsdosis gibt, liegt diese bei Listeria monocytogenes bei ca. 100 KbE/g Lebensmittel. Dieser
Wert ist rechtlich festgelegt. Lebensmittel fir Sduglinge oder die fir besondere medizinische Zwe-
cke bestimmt sind, werden sogar noch strenger reglementiert. In einer Stichprobe von 10 Portionen
a 25 g einer Produktionscharge dirfen keine Listerien nachweisbar sein. Von 2880 untersuchten
Proben erwiesen sich im Rahmen qualitativer Untersuchungen 198 Lebensmittel als positiv (6,9 %).
Ein zum Vorjahr vergleichbarer Wert (5,5%). Betroffen war eine Vielzahl unterschiedlicher Lebens-

mittel wie etwa Ge-

flugelfleisch, Hackfleisch, Wurstwaren, Fisch, Feinkostsalate etc.. Es zeigte sich erneut, dass Liste-

rien nicht nur in der Umwelt, sondern in vielen Lebensmitteln weit verbreitet sind. Werte Uber 100
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KbE/g Lebensmittel wurden in 19 Proben ermittelt. Dies betraf 3 x Mett, 2 x Bratwurst, 5 x rohes
Fleisch, 2 x rohes Hackfleisch, 1 x Teewurst, 1 x Mettwurst, 1 x Speck, 1 x Mu-Err-Pilze und 3 x Matjes.
Dabei ist bei den verzehrsfertigen Lebensmitteln verstandlicherweise mit einem weitaus grof3eren
Risiko einer Erkrankung zu rechnen, als bei rohen Lebensmitteln, die vor Verzehr fir gewohnlich

noch einer Hitzebehandlung mit Keim abtotendem Effekt unterzogen werden.

Eine weitere pathogene Keimart ist - wie oben schon erwahnt - Campylobacter. Ein Keim, der Sal-
monellen in den letzten Jahren den Rang abgelaufen hat. 17 von 282 untersuchten Lebensmitteln
waren positiv (2013: 14 von 253). Betroffen waren ausschlief3lich Gefligelfleischproben. Gefligel ist
damit einmal mehr der Spitzenreiter unter den Lebensmitteln, das neben Salmonellen auch vielfach
mit Campylobacter belastet ist. Das Risiko geht in erster Linie von verzehrsfertigen mit Campylobac-
ter belasteten Produkten aus. Hinzu kommt, dass Campylobacter vergleichbar mit Listerien bereits
in niedrigen Konzentrationen aufgenommen, zu einer Erkrankung fihren kann. Die infektiose Dosis

liegt bei schatzungsweise 400 bis 5oo Keimen pro Gramm Lebensmittel.

SchliefRlich seien noch Enterohamorrhagische Escherichia coli (EHEC) erwahnt. Die ersten Falle wur-
den in den 8oer Jahren in Amerika beschrieben. Die Verlaufsform der Erkrankung kann zu schwer-
wiegenden Komplikationen fihren, die als hdmolytisch uramisches Syndrom (HUS) bekannt ist. Be-
reits 100 Keime konnen eine Erkrankung auslésen. Als Risikogruppen gelten i.d.R. Sauglinge, Klein-
kinder und altere Menschen.

Im Jahr 2011 kam es zu dem in Europa bisher gréf3ten Ausbruch. Dies betraf allerdings nur die Zahl
der Erkrankungen. In Lebensmitteln selbst wurden nicht mehr EHEC nachgewiesen als in den Vor-
jahren. Im Berichtsjahr konnten bei 595 Proben zwei mit EHEC belastete Lebensmittel identifiziert

werden. Ein Wert, der sich im Rahmen des Vorjahres bewegt.
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Muschel Monitoring

Im Rahmen des jahrlichen ,Muschel Monitorings" wurden 78 Miesmuscheln- und 41 Austernproben
mikrobiologisch untersucht. Die Untersuchungsergebnisse bestimmen maf3geblich, ob ein Muschel-
gebiet zur Ernte freigegeben werden darf. Nur in wenigen Fallen wurde Escherichia coli in Konzent-

rationen nachgewiesen, die keine Freigabe erlaubten.

Nachweis multiresistenter Keime

MRSA-Keime (methicillin resistente Staphylococcen)

In den letzten Jahren hat der Nachweis von Antibiotika resistenten Mikroorganismen in Lebensmit-
teln an Bedeutung zugenommen. Insbesondere MRSA (methicillin resistente Staphylokokken), rick-
ten in den Mittelpunkt der Uberwachung. Ein groRes Spektrum von Antibiotika ist ihnen gegeniber
inzwischen wirkungslos geworden. Verstarkt soll deshalb in den kommenden Jahren der Frage
nachgegangen werden, welche Rolle MRSA in Lebensmitteln spielen und mit welchem Risiko der

Verzehr dieser Lebensmittel verknipft ist.

Im Berichtsjahr wurden 423 Proben untersucht, von denen sich 34 (8,0%) als positiv erwiesen. Die
Nachweisrate liegt damit zwar Uber der des Vorjahres (4,2%), eine statistisch belegbare Tendenz
lasst sich daraus jedoch nicht ableiten. Als Lebensmittel waren ausschliel3lich rohes Fleisch von Rin-
dern, Schweinen und Gefligel betroffen. Bei Lebensmittel, die i.d.R. vor Verzehr erhitzt werden ist

das Risiko einer Aufnahme lebender MRSA nahezu ausgeschlossen.

ESBL-Keime

ESBL steht fUr extended-spectrum beta-lactamases (Beta-Laktamasen mit erweitertem Wirkungs-
bereich). Es handelt sich um multiresistente Keime der Familie der Enterobacteriaceen. Bekannte
Beispiele sind Salmonellen und Escherichia coli. Die Enzyme dieser Keime kénnen nicht nur Penicilli-
ne, sondern auch moderne Cephalosporine der 3. und 4. Generation zerstéren. Damit sind sie gegen

zahlreiche Antibiotika resistent, die zur Therapie von Infektionen eingesetzt werden.
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Die Gene, die diese Eigenschaft vermitteln, sind auf mobilen genetischen Elementen angesiedelt, so

dass sie leicht zwischen verschiedenen Bakterienarten Gbertragen werden konnen.

ESBL-bildende Bakterien sind nicht nur in Krankenhausern (z.B. ESBL-Ausbruch auf einer Frihgebo-
renenstation in Bremen, Herbst 2011) , sondern auch bei Tieren nachgewiesen worden. Dabei han-
delt es sich sowohl um harmlose Darmbakterien (sog. kommensale Keime) als auch um krankma-
chende Keime wie Salmonella oder verotoxinbildende Escherichia coli (STEC). Im Berichtsjahr wur-
den 143 Lebensmittel aus dem Planprobenkontingent und 22 im Rahmen des Zoonosenprobenmo-
nitorings auf ESBL untersucht. 30 Planproben rohes Fleisch sowie eine Probe eines Legehennenbe-
triebes, im Rahmen des Monitorings enthielten ESBL-verdachtige Keime. Alle verdachtigen Isolate
wurden zur endgiltigen Bestatigung an das nationale Referenzlabor (NRL) im Bundesinstitut fir
Risikobewertung (BfR) in Berlin geschickt. Eine abschliel}ende Bewertung steht noch aus. Sollten
sich die vorldufigen Ergebnisse des Landeslabores bestdtigen, waren knapp 21 % der untersuchten

Lebensmittelproben mit ESBL belastet und wirden MRSA noch deutlich Ubertreffen.

Untersuchung im Rahmen des bundesweiten Uberwachungsplanes (BUp) 2014

Schlagsahne

Die mikrobiologische Beschaffenheit von Schlagsahne aus Automaten ist haufig nicht zufriedenstel-
lend, da die Automaten vielfach unzureichend gereinigt und desinfiziert werden. In der Praxis wird
zumeist flissige Sahne aus einer Originalverpackung in einen Vorratsbehalter eines Automaten ge-
fullt, aus dem dann portionsweise geschlagene Sahne entnommen wird. Im Rahmen einer Stufen-

kontrolle sollen mogliche Belastungen identifiziert werden.

Zu diesem Zweck wurden aus jedem Kreis bzw. jeder kreisfreien Stadt Schleswig-Holsteins drei Stu-
fenkontrollproben entnommen und im LSH untersucht. Bewertungsgrundlage der Untersuchungen
waren die Richt- und Warnwerte der Deutschen Gesellschaft fir Hygiene und Mikrobiologie

(DGHM).  Auch  wenn die Werte streng genommen nur fir geschlagene
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Sahne gelten, wurden sie ebenfalls auf die Sahne aus dem Originalgebinde und dem Vorratsbehalter

angewendet.

Von den Sahneproben aus dem Originalbehaltern waren 2 (13,3%), aus den Vorratsbehaltern 5

(33,3%) und den geschlagenen Endprodukten 11 (73%) auffallig.

Immer standen Pseudomonaden als dominierende Flora, gefolgt von Enterobacteriaceen im Vor-
dergrund der mikrobiologischen Belastung. Koagulase positive Staphylokokken und Escherichia coli
konnten jeweils einmal im Bereich der unteren Bestimmungsgrenze nachgewiesen werden. Der au-
genscheinliche Anstieg der Keimbelastung des kaum belasteten Ausgangsprodukts bis hin zur ge-
schlagenen, vielfach hoch verkeimten Sahne, zeigt einmal mehr, dass sich die Sahneaufschlagauto-

maten haufig in einem hygienisch unzureichenden Zustand befinden.

Inwieweit die Ursachen nur auf den unsachgemafRen Umgang mit dem Gerat oder auch auf kon-
struktionsbedingte Schwachen zurickzufihren sind, ware einer ndheren Betrachtung zu unterzie-
hen. Pathogene Keime wie Salmonellen und Listera monocytogenes konnten erfreulicher Weise

nicht nachgewiesen werden.

Eis- und Sahneproben

Im Jahre 2014 wurden 534 Eisproben mikrobiologisch untersucht. Vorwiegend handelte es sich um
selbst hergestellte Produkte aus handwerklich betriebenen Eisdielen. 426 Proben gelangten als
Plan- und 86 als Verfolgsproben ins Landeslabor. Grundlage der Beurteilung sind einschlagige Vor-
schriften des Lebensmittelrechts sowie die Richt- und Warnwerte der Deutschen Gesellschaft fir
Hygiene und Mikrobiologie (DGHM). Von den 426 Planproben mussten 14% beanstandet werden.

Bei den Verfolgsproben lag die Quote bei immerhin noch 52%.

Neben dem oben erwéhnten Sahneproben im Rahmen des BUp liegt ein weiterer Fokus der Uberwa-
chung bei der regelmafRig zu Speiseeis angebotenen Schlagsahne. Neben Eisdielen wurden auch

Gaststatten und Backereien beprobt. Von insgesamt 128 Sahne-
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proben waren 38% Uber die tolerierbaren Grenzen hinaus mit Keimen belastet. Ursache waren, wie
bereits bei den BUP-Proben beschrieben, unzureichend gereinigte Aufschlagautomaten. Die Bean-
standungsquote bewegt sich auf gleichbleibend hohem Niveau der Vorjahre. Pathogene Bakterien

konnten nicht nachgewiesen werden.

Vorzugsmilch

Vorzugsmilch ist eine von Kihen oder Pferden gewonnene Milch, die im rohen Zustand, ohne weite-
re Behandlung mit Ausnahme einer Kihlung i.d.R. zum Verzehr an den Verbraucher abgegeben
wird. Um den gesundheitlichen Verbraucherschutz sicherzustellen, werden die Tiere amtlicherseits
in monatlichen Abstanden hinsichtlich ihres Gesundheitszustands, der Beschaffenheit ihrer Milch,
der Melkhygiene, der Rdumlichkeiten sowie der verwendeten Bedarfsgegenstande in den betroffe-
nen Betrieben geprift. Dabei dirfen die festgelegten Grenzwerte fir den Gehalt somatischer Zellen
und allgemeiner Keimbelastungen nicht Gberschritten werden bzw. pathogene Keime und ihre Toxi-
ne nicht nachweisbar sein. In Schleswig-Holstein gibt es derzeit noch einen Kuhhalter und zwei Stu-
tenhalter, von denen das Landeslabor monatlich Proben zur Untersuchung erhalt. Insgesamt wurden
im Berichtsjahr 459 Einzelproben von Kihen untersucht. Auffallig war bei 32 Proben eine erhohte
Zellzahl. Bei einem Tier wurde Staphylococcus aureus nachgewiesen. Pathogene oder sonstige hy-
gienisch relevante Mikroorganismen waren bei den anderen Tieren nicht feststellbar.

Von den Stutenmilchbetrieben gelangten 78 Einzelproben zur Untersuchung. Aul3er einer erhohten

Zellzahl in 6 Proben ergaben sich keine Auffalligkeiten.

»Dry Aged Beef"

Unter der Bezeichnung ,Dry Aged Beef" werden zunehmend trocken gereifte Rindfleischsticke
vermarktet, die sich hinsichtlich der Reifebedingungen und Vermarktungsmodalitdten erheblich
unterscheiden. Die Produkte werden z.T. mit definierten Schimmelpilzkulturen beimpft oder eine
unwillkirliche Schimmelbildung wird toleriert. Andererseits wird eine Schimmelbildung durch Hygi-
enemalRnahmen verhindert. ,Dry Aged Beef" soll sich durch Zartheit und ein besonderes Reifearo-
ma auszeichnen. Nach der variablen Reifezeiten werden die dul3eren harten z.T. schimmelpilzbe-

wachsenen Oberflachen in
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unterschiedlicher Schichtdicke entfernt. In vieler Hinsicht stellt das unter dem anglizistischem Be-
griff vermarktete Fleisch kaum etwas anderes dar, als nach traditionellem Herstellungsbrauch abge-
hangenes Fleisch, was gegenwartig kaum noch angeboten wird, weil es dem Verbraucher zu teuer
ist. Auch traditionell abgehangenes Fleisch zeichnet sich durch eine besondere Zartheit und anspre-
chendes Aroma aus. Insoweit sind die Ubergange flieBend. Kritisch kann die mikrobiolgische Be-
schaffenheit von ,Dry Aged Beef" dann werden, wenn die Reifezeiten weit Gber das Maf3 Gblicher
Fleischreifungszeiten im urspringlichen Sinn hinausgehen und sich dadurch moglicherweise patho-
gene Keime sowie hohe Konzentrationen von Verderbniserregern mit einhergehenden sinnfalligen

Mangeln entwickeln.

Insgesamt wurden im Jahr 2014 vier Proben untersucht. Drei dieser Proben wurden auch unter der
Verkehrsbezeichnung ,Dry Aged Beef" im Handel angeboten. Die vierte wurde unter der Bezeich-
nung ,Pommern Farsenrostbeef" vermarktet.

In jedem Fall handelte es sich um mehr oder weniger kraftig marmorierte Muskelfleischsticke, deren
Muskelanteil eine dunkelrote bis schwarzrote Farbung aufwies und der Fettanteil war mitunter et-
was graulich, was sicherlich auf die lange Reifezeit zurickzufGhren ist.

Im Handel wurde die Ware zwischen +1 und +5°C gelagert. Schimmelpilzbildungen konnten an kei-
ner Probe festgestellt werden. Der Fleischgeruch war unauffallig und als typisch rindfleischartig ein-
zustufen. Die Konsistenz festweich. Dominierende Mikrofloren waren Milchsaure bildende Bakterien
(Laktobazillen) und Pseudomonaden. Beide Bakteriengruppen zdhlen zu denen, mit denen erfah-
rungsgemal’ bei langer gereiftem Fleisch zu rechnen ist. Laktobazillen wirken sich als und besonders
forderlich fUr die Fleischreifung und -stabilitdt aus, indem sie den Fleisch-pH senken und dadurch
unerwinschte Keime wie etwa Pseudomonaden und Enterobacteriaceen in ihrem Wachstum ein-
schranken. Zusammengefasst gesagt, unterscheiden sich die ,Dry Aged Beef"-Proben in mikrobio-
logischer und geruchlicher Hinsicht nur wenig von Frischfleischproben, wie sie Ublicherweise im LSH

eingehen.
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2.1.1 Tierische Lebensmittel - Bakteriologische Fleischuntersuchung

Im Hinblick auf den gesundheitlichen Verbraucherschutz hat die bakteriologische Fleischuntersu-
chung weiterhin ihren wichtigen Stellenwert. Dient sie doch vor allem der Identifizierung bakterieller
Krankheitserreger und des Nachweises einer Verderbnisflora am Schlachttierkorper. Eine bakterio-
logische Fleischuntersuchung wird im Rahmen der amtlichen Fleischuntersuchungen eingeleitet,
wenn pathologisch-anatomische Veranderungen am Tierkorper beobachtet werden bzw. bereits am
lebenden Tier Auffalligkeiten festgestellt werden konnten. Teile von Muskulatur, Leber, Niere, Milz
und Lymphknoten kommen dann zu weitergehenden Untersuchungen ins Landeslabor. Im Jahr 2014
wurden insgesamt 482 Proben eingesandt, hierbei handelte es sich vorwiegend um Proben der Tier-
art Rind (458). Proben vom Haarwild gelangten in einem Fall ins Landeslabor. Die Zahl der Schwei-
neproben hat mit 23 gegeniber dem Vorjahr erneut abgenommen. Pathogene Keime in Form von
Salmonellen konnten nur bei einer Probe eines Schweins nachgewiesen werden. Ansonsten wurden

gelegentlich geringe, unspezifische Keimbelastungen festgestellt.

Zur amtlichen bakteriologischen Fleischuntersuchung gehort auch stets eine Untersuchung auf
Hemmstoffe. Nach allgemeinem Verstandnis werden unter dem Begriff ,Hemmstoffe" Antibiotika,
Sulfonamide und andere Stoffe mit antimikrobieller Wirkung verstanden. Ziel ist es, dass das Fleisch
von Tieren, die noch Hemmstoffe enthalten nicht in die Nahrungsmittelkette gelangen dirfen.

Von insgesamt 458 Schlachttieren wurden keine positiv getestet. Weitere Untersuchungen auf

Hemmstoffe werden durch den nationalen Rickstandskontrollplan abgedeckt.

Dazu sind o,5 % aller Schlachtrinder und Schlachtschweine sowie 2 % aller Schlachtkalber stichpro-
benartig zu beproben. Im Berichtsjahr wurden 4789 Proben im Landeslabor untersucht. Die Musku-
latur und die Niere eines Rindes waren mit Hemmstoffen belastet. Solch ein Befund legt den Ver-
dacht nahe, dass die gesetzlich vorgeschriebenen Wartezeiten fur verabreichte Antibiotika offen-
kundig nicht eingehalten wurden. Derartiges Fleisch ist nicht fir den menschlichen Genuss geeignet

und unschadlich zu beseitigen.

Kratzschwamme von Schweinen und Rindern wurden 26 x auf Salmonellen untersucht, alle waren

negativ.
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Schlief3lich wurden in diesem Bereich auch mikrobiologische Futtermitteluntersuchungen durchge-

fuhrt. 18 Proben wurden untersucht. Die Ergebnisse waren durchweg unauffallig.

2.1.2 Pflanzliche Lebensmittel

Im Berichtsjahr wurden 262 unterschiedliche pflanzliche Lebensmittel untersucht. Eine Probenzahl,
die unter dem Vorjahresniveau liegt. Ein Schwerpunkt war die Untersuchung von frischen Krautern
im Rahmen des Zoonosen-Monitorings. Die Ubrigen Proben waren von unterschiedlicher Art. So
gingen beispielsweise gekochter Reis, Himbeeren, rohe Mischsalate und diverse andere pflanzliche

Produkte im Landeslabor ein.

Wie auch bei tierischen Lebensmitteln kann es auf Grund mangelhafter Hygiene bei der Herstellung
und/oder auch bei der Verarbeitung pflanzlicher Produkte zu einer Kontamination mit hygienisch
relevanten oder auch pathogen Mikroorganismen kommen. Im Fokus der mikrobiologischen Unter-
suchung stehen beispielsweise die Gesamtkeime, der Gehalt an Enterobacteriaceen, Hefen und
Schimmelpilzen sowie pathogene Keime wie Salmonellen, Listeria monocytogenes, Stapyhlococcus
aureus, Clostridium perfringens, Bacillus cereus, EHEC bis hin zu lebensmittelassoziierten Viren. Ins-
gesamt waren 26 Proben mangelhaft. Neben verschiedenen sensorischen Abweichungen standen

erhohte Keimzahlen aufgrund von Hygienemangeln im Vordergrund.

2.1.3 Hygienekontrollen

Insgesamt 1183 Hygienekontrollproben von Schlachthofen und Lebensmittel verarbeitenden Betrie-
ben wurden im Berichtsjahr analysiert. 92% der Ergebnisse waren zufriedenstellend. Bei den abwei-
chenden Ergebnissen sind betroffenen Betriebe aufgefordert, Malinahmen zur Verbesserung der

Betriebshygiene zu treffen.
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Um sicher zu stellen, dass eine Kontamination von Untersuchungsproben oder sonstige nachteilige
hygienische Beeinflussungen von Proben ausgeschlossen werden kénnen, finden auch im Landesla-
bor regelmal3ig interne Hygienekontrollen der Arbeitsraume, Arbeitsflachen einschlief3lich der
Raumluft (u.a. Untersuchung auf Schimmelpilze) statt. 2014 wurden 2735 Kontrollen durchgefihrt.

Negative Beeinflussungen der taglichen Arbeitsroutine waren nicht festzustellen.

2.2 Chemische Untersuchungen

Das Landeslabor Schleswig-Holstein ist fir die warenkundliche Untersuchung und Begutachtung
von Erzeugnissen des Lebensmittelrechtes zustandig.

Die Lebensmitteliberwachungsbehorden in den Kreisen und kreisfreien Stadten entnehmen hierbei
im Rahmen von Betriebskontrollen nach einem risikoorientierten Ansatz Proben, die dann u.a. im
Landeslabor begutachtet werden. Aufgrund der immer komplexeren Analytik wurden im Norddeut-
schen Raum Kompetenzzentren und Schwerpunktlaboratorien im Rahmen der Norddeutschen Ko-
operation (NOKO) gegrindet. Ferner gibt es eine erweiterte Zusammenarbeit mit dem Hygien-
einstitut Hamburg Uber ca. 1200 Lebensmittelproben. Zwischen den Bundeslandern werden somit
bestimmte Proben ausgetauscht und an verschiedenen Standorten untersucht und begutachtet. Im
Rahmen der Norddeutschen Kooperation mit Hamburg (HU Hamburg), Niedersachsen (LAVES) und
Berlin-Brandenburg (LLBB) sowie im Rahmen der erweiterten Kooperation mit Hamburg (HU Ham-

burg) wurden im Jahr 2014 folgende in Schleswig-Holstein entnommene Proben untersucht:
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Labor: Anzahl der Art der Proben
Proben
LLBB 5 Getreide
22 Bedarfsgegenstande mit Korperkontakt und zur Kérperpflege
139 Kosmetische Mittel und Stoffe zu deren Herstellung
LAVES 3 Bedarfsgegenstande mit Korperkontakt und zur Kérperpflege
16 Bedarfsgegenstande zur Reinigung und Pflege
83 Spielwaren und Scherzartikel
3 Kein Erzeugnis nach LFGB
HU 1386 Warenkundliche Untersuchung div. pflanzl. Lebensmittel
Hamburg (erweiterte Kooperation, NOKO)
54 Bedarfsgegenstande mit Kérperkontakt und zur Kérperpflege
LSH SH 1989 Warenkundliche Untersuchung von pflanzlichen und tierischen Le-
(aus SH) bensmitteln
24 Bedarfsgegenstande mit Kérperkontakt und zur Kérperpflege
198 Lebensmittelkontakt-Bedarfsgegenstande
LSH SH 3462 Mikrobiologie von Lebensmitteln und Bedarfsgegenstanden
Summe: 7384

Probenzahlen (Zahlung ohne Unter- und Teilproben), verteilt auf die einzelnen Untersuchungseinrichtungen

Neben den Planproben werden auch sogenannte Verdachts-, Beschwerde und Verfolgsproben im

Landeslabor untersucht und begutachtet. Diese Proben werden aufgrund eines im Rahmen einer

Betriebskontrolle festgestellten Verdachts, aufgrund von Beschwerden durch Verbraucher oder auf-

grund von Mitteilungen Uber Rechtsverstéf3e durch andere Lebensmitteliberwachungsbehorden

genommen.
Probenart: In SH zur warenkundlichen Untersu- Beanstandungsquote
chung entnommene Proben (Klammer: 2013)
Planproben 3391 13,5% (14,5%)
Verdachtsproben 121 46,3% (42,2%)
Beschwerdeproben 64 42,2% (40,2%)
Verfolgsproben 91 31,9% (32,5%)

Beanstandungsquoten von in SH zur warenkundlichen Prifung entnommenen Proben
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Der in der Tabelle dargestellten Beanstandungsstatistik ist zu entnehmen, dass insbesondere Pro-
ben, die vor Ort aufgrund eines Verdachtes entnommen werden, im Labor nach der chemischen Un-

tersuchung fast zur Halfte beanstandet werden.

Auch bei den verhaltnismaf3ig wenig eingelieferten Beschwerdeproben sind die Beanstandungsquo-

ten mit 42,2% relativ hoch.

Bei den 91 Verfolgsproben, die durch andere Lebensmitteliberwachungsbehdérden bzw. in anderen
Bundeslandern beanstandet wurden, aber von Lebensmittelunternehmen stammen, die in Schles-
wig-Holstein ansassig sind, konnte die Beanstandung bei ca. 30 % der Proben durch das Landeslabor

bestatigt werden.

Beziglich der Planproben lag die Beanstandungsquote mit 13,5% relativ niedrig. Die verhaltnisma-
3ig hohe Beanstandungsquote bei Verdachts-, Beschwerde- und Verfolgsproben zeigt, dass die risi-
koorientierte Probenplanung stets weiter zu optimieren ist und sich an ggf. erfolgte Veranderungen
(Innovationen, neue Technologien, Einsatz von Pflanzenextrakten etc.) auf dem Lebensmittelmarkt

anpassen muss.

Ferner werden im Rahmen von bundesweiten Uberwachungsprogrammen (BUp) Daten erhoben und
an das Bundesamt fur Verbraucherschutz und Lebensmittelsicherheit (BVL) Gbermittelt. An folgen-

den bundesweiten Uberwachungsprogrammen (BUp) hat das Landeslabor teilgenommen:

e Untersuchung von Fleischerzeugnissen, deren Kennzeichnung "Rindfleisch" aufweist, auf an-
dere, nicht deklarierte Tierarten (aulRer Pferdefleisch),

e Selenin bilanzierten Diaten, die fir Sauglinge bestimmt sind,

e Verarbeitung von Separatorenfleisch in fein zerkleinerter BrGhwurst mit hervorhebenden
Qualitatsangaben,

e Nitratin Rucola,

e Nickelabgabe aus Modeschmuck/ Piercingschmuck,

e Ausmal} der Freisetzung von Metallen aus Lebensmittelkontaktmaterialien.
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Zusatzlich untersuchte das Landeslabor verschiedene Proben im Rahmen von Exportkontrollen.

Mit Inkrafttreten der VO (EG) Nr. 1169/2011 (Lebensmittelinformationsverordnung — LMIV) zum
13.12.2014 soll der Verbraucher fir seine Kaufentscheidung noch weitere Informationen Uber das
betreffende Lebensmittel erhalten.

Es geht mit dieser neuen Verordnung — anders als in der Lebensmittelkennzeichnungs-verordnung
(LMKV) nicht nur um Kennzeichnung, sondern um umfanglichere Regelungen zur Information des

Verbrauchers.

So werden Allergiker Uber Allergene in Fertigpackungen aufgrund der geanderten Art der Angabe
(z.B. Fettdruck) deutlicher informiert. Neu ist insbesondere die verpflichtende Allergenkennzeich-
nung bei loser Ware. Bei der Abgabe von Speisen in der Gemeinschaftsverpflegung wie z. B. in Men-
sen oder im Hotel- und Gaststattengewerbe wie auch im sogenannten Fernabsatz (Bringdienste,
Onlinebestellungen im Internet, Telefonverkauf) gibt es nun weitere Vorgaben dahingehend, wo-
rUber Verbraucherinnen und Verbraucher vor Tatigung einer Bestellung sowie bei Auslieferung des

Erzeugnisses konkret informiert werden mussen.
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Die folgende Tabelle gibt einen beispielhaften Uberblick Uber die warenkundliche Beanstandungs-
haufigkeit von Lebensmittelproben, die in Schleswig-Holstein in den Verkehr gebracht werden —

verteilt auf einzelne Warengruppen:

Lebensmittel (SH) Anzahl | Beanstandungsquote in
%

Fleisch, Fisch und deren Erzeugnisse 1009 18,9
Milch und Milchprodukte, Eis 265 18,9
Fette und Ole inkl. Frittierfette 196 11,1
Fruchtsafte und alkoholfreie Getranke 108 41,7
Konfitiren und sifde Fruchtaufstriche 37 32,4
Weinahnliche Getranke, Biere, bierdhnliche Getranke 71 21,1
Nahrungserganzungsmittel, Sportlernahrung, Schlank- 84 71,0
heitsdiaten, Sdauglingsanfangs- und -folgenahrung, Beikost

Untersuchungen auf gentechnisch veranderte 79 3,8
Organismen

Insgesamt 3209 16,8

Anzahl einiger chemisch zu untersuchender Lebensmittel, getrennt nach Warengruppen, sowie deren Beanstandungshaufigkeit (Zahlung ohne Unter-

und Teilproben)

Jeder lebensmittelchemischen Untersuchung geht zundachst eine sensorische Prifung voraus. Hier-
bei wird die tatsachliche Beschaffenheit eines Lebensmittels wie Aussehen, Geruch und Geschmack
mit in Rechtsvorschriften festgelegten Eigenschaften und Beschaffenheitsmerkmalen verglichen.
Werden bereits bei sensorischen Untersuchungen Abweichungen festgestellt, werden diese in der

Regel durch chemische Parameter weiter abgesichert.

Wird bereits bei der Sensorik ein Verderb festgestellt oder sonstige Verunreinigungen oder Fremd-
korper ermittelt, ist ein derartiges Lebensmittel als nicht verkehrsfahiges und somit als nicht zum

Verzehr fir den Verbraucher geeignetes Lebensmittel zu beurteilen.
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Bei der sensorischen Prifung konnen auch Produkte auffallen, die hinsichtlich ihrer Beschaffenheit
von der allgemeinen Verkehrsauffassung abweichen und dadurch in ihrem Wert, insbesondere in
ihrem Nahr- oder Genusswert oder in ihrer Brauchbarkeit, nicht unerheblich wertgemindert sind. Zur
Beurteilung finden hierbei insbesondere Vorgaben in Produktverordnungen oder in den Leitsatzen

der Deutschen Lebensmittelbuch-Kommission Anwendung.

In Zukunft spielt insbesondere auch die explizite Regelung der Kenntlichmachung von Lebensmit-

telimitaten nach MafRgabe der Lebensmittelinformationsverordnung eine wichtige Rolle.

Weitere Anhaltspunkte zur Untersuchung von Lebensmitteln konnen sich aus der deklarierten Zu-

sammensetzung des Lebensmittels, deren Kennzeichnung sowie deren Werbeaussagen ergeben.

Im Mittelpunkt der durchzufGhrenden chemischen Untersuchungen von Lebensmitteln stehen ne-
ben der weiterhin aktuellen Zusatzstoffanalytik (u.a. Farbstoffe, Suf3stoffe, Konservierungsstoffe,
Antioxidationsmittel, Geschmacksverstarker, Saureregulatoren und Stabilisatoren), bei der die Vor-
gaben der europadischen Zusatzstoffverordnung einschlief3lich der dort festgelegten Hochstmengen
Regelungen geprift werden, insbesondere die Prifung wertgebender sowie ausgelobter Bestandtei-

le.

Wie auch im letzten Jahr gab es immer noch Probleme hinsichtlich der Kenntlichmachung von Zu-
satzstoffen. So sind bei vielen Produktgruppen zugelassene Zusatzstoffe nicht oder nicht richtig
kenntlich gemacht. Unbefriedigend ist nach wie vor die Einhaltung der Kenntlichmachungsvorgaben
bei lose abgegebener Ware in Fleischereien, Backereien, Eisdielen sowie auf Speisekarten in der

Gastronomie.

Im Bereich der Konfitiren und Fruchtaufstriche fallen hdufiger insbesondere Kleinhersteller und
Selbstvermarkter auf, die Schwierigkeiten bei der Einhaltung der Vielzahl an Rechtsvorschriften wie

z.B. der Lebensmittelkennzeichnungsverordnung, des
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Zusatzstoffrechts oder der Konfiturenverordnung haben. So werden haufiger Gelierzucker mit Pek-
tin, dem Sauerungsmittel Citronensdure und dem Konservierungsstoff Sorbinsdaure/Sorbat verwen-

det, ohne dies im Endprodukt dann in der Zutatenliste zu deklarieren.

Bei Verwendung eines Konservierungsstoffes dirfen derartige Produkte dann nicht als Konfitire
bezeichnet werden, sondern sind als Fruchtaufstrich in den Verkehr zu bringen. Hier ist zwingend

eine Sensibilisierung dieser Lebensmittelunternehmer erforderlich.

Das Landeslabor untersucht Fleischerzeugnisse auf verschiedene Tierarten mittels Enzym linked
Immunosorbent Assay (ELISA) sowie mittels Polymerasekettenreaktion (PCR) und wird auch wei-
terhin an entsprechenden Uberwachungsprogrammen teilnehmen. Vereinzelt werden in Fleischer-
zeugnissen Tierarten nachgewiesen, die nicht deklariert sind. Hierbei ist dann vor Ort zu klaren, ob
dies unbeabsichtigte Kontaminationen oder die absichtliche Verwendung einer nicht deklarierten

Zutat darstellen.

Ahnliches gilt fir den Bereich der Allergenkennzeichnung. Die Allergenkennzeichnung bezieht sich
hierbei ausschliefl3lich auf Zutaten, nicht jedoch auf Kontaminationen. Kontaminationen werden
dem Verbraucher haufig Gber eine ,Kann Spuren von xy"-Kennzeichnung mitgeteilt. Wird diese je-
doch pauschal ohne eine vorherige Prifung oder sogar prophylaktisch angegeben, nitzt diese dem
Allergiker wenig. Nur dann, wenn eine Prifung der einzelnen Zutaten ergibt, dass Zutaten durch
allergene Stoffe kontaminiert sind und diese Stoffe somit nicht ausgeschlossen werden kénnen, ist

eine derartige Angabe fir die Kaufentscheidung von Allergikern sinnvoll.

Mit der Verordnung Uber ndhrwert- und gesundheitsbezogene Angaben Uber Lebensmittel, die
sogen. Health-Claims-Verordnung (HCV) werden rechtlich die Bedingungen fir nahrwert- und ge-
sundheitsbezogene Werbeaussagen bei der Kennzeichnung sowie in der Werbung EU-weit festge-

legt und unter ein Verwendungsverbot mit Erlaubnisvorbehalt gestellt.
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Als nahrwertbezogene Angaben sind lediglich die im Anhang der HCV genannten Angaben wie z. B.
.energiearm", ,fettarm", ,hoher Ballaststoffgehalt" oder ,von Natur aus...". zuldssig. Die Angabe
zulassiger nahrwertbezogener Angaben |0st eine Nahrwertkennzeichnung aus. Der erndhrungsbe-
wusste Verbraucher muss sich auf diese Angaben der Nahrwertkennzeichnung verlassen kénnen,
um so die Nahrwerte verschiedener Lebensmittel vergleichen bzw. seine Nahrung individuell anpas-
sen zu kénnen. Deshalb wird regelmaf3ig eine mogliche Abweichung von gekennzeichneten Nahr-
werten, insbesondere der Makronahrstoffe (Eiweil3, Kohlenhydrate, Fett) sowie der Vitamine und
Mineralstoffe geprift. Falsche bzw. abweichende Nahrwertangaben sind hdufig Grund fir eine Be-

anstandung.

Gesundheitsbezogene Angaben sind Aussagen oder Darstellungen, die einen Zusammenhang zwi-
schen einem Lebensmittel oder einem seiner Bestandteile und der Gesundheit suggerieren. Ge-
sundheitsbezogene Angaben sind verboten, wenn sie nicht der alllgemeinen Anforderung der Ver-
ordnung entsprechen, nicht z. B. nach der VO (EU) Nr. 432/2012 zugelassen und im offentlichen Re-

gister einsehbar und somit nicht in die Gemeinschaftsliste zulassiger Angaben aufgenommen sind.

Bei der Prifung derartiger Aussagen geht es unterdessen haufig darum zu prifen, ob der verwende-
te Wortlaut aus Verbrauchersicht gleichbedeutend mit demjenigen einer zugelassenen gesundheits-
bezogenen Angabe ist. So geht z. B. das Wort ,fordern" Gber das Wort ,unterstitzen" hinaus. Ferner
ist immer zu prifen, ob die mit der Angabe verbundene Aufnahmemenge derjenigen entspricht, die
einem zugelassenen Claim zugrunde liegt. Gelegentlich fehlt der bei gesundheitsbezogenen Anga-
ben notwendige Hinweis der Bedeutung einer abwechslungsreichen und ausgewogenen Erndhrung

und einer gesunden Lebensweise oder ist nur verkirzt wiedergegeben.
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2.2.1 Tierische Lebensmittel

Histamin in Thunfisch aus der Gastronomie und Salattheken im Lebensmittel-einzelhandel

Im Berichtszeitraum wurden im Landeslabor 27 lose Proben von Thunfisch eingeliefert, die fir die
Verwendung in Salaten, auf Pizzen, Baguettes usw. vorgesehen waren. In den meisten Fallen han-
delte es sich um Konservenware, seltener um Tiefkihlprodukte. Der Untersuchungsschwerpunkt lag

auf der Bestimmung von Histamin.

Bei Histamin handelt es sich um ein biogenes Amin, das eine starke physiologische Wirkung besitzt.
Alljahrlich treten vereinzelt Falle einer Histaminose nach dem Verzehr von Thunfischprodukten — wie
Thunfischsalat oder Pizza ,Thunfisch" - auf. Dies liegt daran, dass beim mikrobiellen Verderb von
eiweildreichen Lebensmitteln das biogene Amin Histamin als Stoffwechsel- und Abbauprodukt ent-
stehen kann, welches nach dem Verzehr einer damit verunreinigten Speise beim Menschen zu toxi-

schen Auswirkungen fGhren kann.

Thunfisch (Thunnus thynnus) gehort zu der Familie der Scombridae und wird zu den Fettfischen ge-
zahlt. Diese erfreuen sich aufgrund ihrer hohen Gehalte an Omega-3-Fettsauren grof3er Beliebtheit.
Da Thunfische hohe Histidingehalte in den Muskeln aufweisen, kommt es beim mikrobiellen Verderb
durch den Abbau dieser Aminosaure zu hohen Histaminkonzentrationen. Im menschlichen Kérper
kann dies zu akuten Vergiftungserscheinungen fihren, bei Allergikern sogar zu einem lebensbedroh-
lichen, anaphylaktischen Schock kommen. Da es sich bei den biogenen Aminen um sehr kleine Mo-
lekile handelt, sind diese extrem hitzestabil. Wird z.B. fUr die Herstellung einer Thunfisch-Pizza mik-
robiell vorbelastetes Thunfischfleisch verwendet, so werden durch den Backprozess die bakteriellen
Histaminproduzenten zwar abgetotet, das Histamin behalt jedoch auch nach dem Erhitzen noch

seine volle Wirksamkeit.

Die Gefahr des Verderbs von Thunfisch-Konserven beginnt z.B. nach dem Offnen von groRen Ge-
binden, wenn das Thunfischfleisch nicht umgehend verarbeitet wird. Ungekihlt bei Raumtempera-
tur aufbewahrt und portionsweise erst nach und nach mit zeitlichem Verzug verbraucht, bietet es

Mikroorganismen eine optimale Nahrstoffgrundlage.
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Diese Problematik kann im Gaststattengewerbe dann auftreten, wenn Uber viele Stunden eines Ta-
ges verteilt Lebensmittel mit Thunfischanteilen, z.B. Thunfischsalat oder Thunfisch-Pizza angeboten

werden.

Die Histamin-Gehalte der 27 im Landeslabor untersuchten Thunfischproben aus der Gastronomie
waren erfreulicherweise bis auf eine Ausnahme unauffallig und nicht zu beanstanden. Diese eine
Thunfischprobe wies einen Gehalt von 4000 mg Histamin/kg auf und musste damit als gesundheits-
schadlich gemal? Art. 14 (2a) VO (EG) Nr. 178/2002 eingestuft werden. Die Empfehlung an Gaststat-
tenbetreiber, dass moglichst kleine Thunfischkonservendosen verwendet werden und diese nach
dem Offnen kihl gelagert und schnell zu verbrauchen sind, wird offensichtlich in den meisten Fallen

befolgt.

Feinkostsalate

121 Feinkostsalate sind im Berichtsjahr untersucht worden und mit einer Beanstandungsquote von
13% ist eine erfreuliche Entwicklung seit dem Jahr 2011 mit einer Beanstandungsquote von 25% zu
verzeichnen. Eine HochstmengenUberschreitung von Zusatzstoffen wie Konservierungs- oder SuR3-
stoffe konnte in keinem Fall nachgewiesen werden. Eine nicht korrekte Kennzeichnung ist der hau-
figste Beanstandungsgrund, insbesondere hinsichtlich der erforderlichen Kenntlichmachung von

SURstoffen.

Feinkostsalate
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2% @ SuRstoffkennzeichnung

O andere
Kennzeichnungsméangel
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Beanstandungsgriinde

O keine Beanstandung

87%

Prozentuale Verteilung der Beanstandungsgrinde bei Feinkostsalaten
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Rohpokelwaren

Zu den untersuchten Rohpokelwaren in diesem Be-
richtsjahr gehoren neben den klassischen Rohschinken
wie z. B. Katenschinken auch gerducherter Speck und

Bacon. Diese Produkte wurden auf den Gehalt an Pokel-

stoffen wie Nitritpokelsalz und Salpeter untersucht. Von

89 Proben wurden sieben Proben auf Grund einer

Hoéchstmengen-Uberschreitung von Nitrit und/oder Nit- ~ Rohpdkelwaren (hier Katenschinken)

rat bean-

standet. Mit einer Beanstandungsquote von unter 10 % kann hier ein bewusster Umgang der Her-

steller mit diesen Konservierungsstoffen festgestellt werden.

2.2.2 Pflanzliche Lebensmittel

Pflanzliche Fette und Ole

Von 86 eingelieferten gebrauchten Frittierfetten wurden

18 und damit etwa 21% als zum Verzehr nicht geeignet \
beurteilt. Zu lange Gebrauchsdauer, mangelnde Pflege

des Fettbades sowie Frittieren bei zu hoher Temperatur

(Uber 175 °C) sind mogliche - Rpress
Ursachen fir den Verderb der Frittierfette. Weiterhin ~ Ungebrauchtes und gebrauchtes Frittierfett
werden auch wenig geeignete Speisedle mit einem hohen Anteil mehrfach ungesattigter Fettsau-

ren, insbesondere Linolensaure, zum Frittieren eingesetzt.

In einem Fall wies das mit eingelieferte ungebrauchte Frittierdl (Rapsol) eine ranzige Note auf. Die
Peroxidzahl war mit 6,3 meq O,/kg erhoht. Die Peroxidzahl stellt ein Mal? fir beginnende oxidative
Fettveranderungen dar. Nach den Leitsatzen fir Speisefette und Speisedle betragt sie bei raffinier-
ten Speisefetten und -6len bis zu 5,0 meq O,/kg. Derartige Untersuchungsergebnisse sollten grund-

satzlich zum Anlass genommen werden, die Lagerhaltung im Entnahmebetrieb zu Gberprifen.

Erzeugnisse der Konfitiren-VO und fruchthaltige Brotaufstriche
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Im Berichtszeitraum wurden in Schleswig-Holstein 37 Proben der Warencodes 4006 und 41, d. h.
Erzeugnisse der Konfitirenverordnung (Konfitiren, Marmeladen, Gelees) sowie andere fruchthalti-

ge Brotaufstriche, warenkundlich und hinsichtlich ihrer Kennzeichnung begutachtet.

Von den 37 entnommenen Proben waren 32,4 % zu beanstanden. Im Rahmen der NOKO hat das
Landeslabor als Kompetenzzentrum insgesamt 97 Proben sowohl fir Hamburg wie auch fur Schles-

wig-Holstein untersucht. Von diesen wurden 34 Proben beanstandet, d. h. 35,1 %.

Untersucht wurden sowohl Erzeugnisse von Direktvermarktern auf Wochenmarkten bzw. ,Ab-Hof"
als auch Produkte aus dem Einzelhandel sowie Erzeugnisse, die speziell in Geschaften mit auslandi-

schem Sortiment verkauft werden.

Bei den untersuchten Proben handelt es sich um Erzeugnisse, die in einer Fertigpackung in den Ver-
kehr gebracht werden. Hinsichtlich allgemeiner Kennzeichnungsanforderungen unterlagen diese
Produkte den Anforderungen und Mal3gaben der bis zum 12.12.2014 geltenden Lebensmittelkenn-
zeichnungsverordnung (LMKV), die inzwischen von der Lebensmittel-Informations-Verordnung
(LMIV) abgel6st wurde. Produktspezifisch wurde fir die Beurteilung einiger Erzeugnisse unter ande-

rem auch die Konfitirenverordnung (KonfV) herangezogen.

Die Proben wurden hauptsachlich aufgrund von Kennzeichnungsmangeln beanstandet.

Einige Proben wurden als Erzeugnis der KonfitUrenverordnung deklariert, die entsprechenden For-
derungen wurden jedoch nicht eingehalten: Beispielsweise wurde der Mindestgehalt der 16slichen
Trockenmasse von 55 % (Refraktometerwert) nicht eingehalten. Derartige Produkte wurden als irre-

fUhrend bewertet.

Jahresbericht 2014 Landeslabor Schleswig-Holstein



Lebensmittel, Bedarfsgegenstande und Kosmetika -34 -

Ein haufiger Kennzeichnungsfehler war zudem, dass eingesetzter Gelierzucker nicht richtig dekla-
riert und beispielsweise nur als ,Zucker" oder als ,2:1 Zucker" gekennzeichnet wurde. Bei der Zutat
Gelierzucker handelt es sich jedoch um eine zusammengesetzte Zutat. Dies bedeutet, dass jede ein-
zelne Zutat der zusammengesetzten Zutaten deklariert werden muss — beispielsweise als Aufzah-
lung in Klammern.

Auffdllig war in diesem Zusammenhang auch, dass einige Zusatzstoffe nicht oder nicht richtig ge-
kennzeichnet wurden. Beispielsweise wurden eingesetzte Konservierungsstoffe (hauptsachlich Sor-
binsdure / Sorbat), welche haufig ein Bestandteil von Gelierzucker sind, nicht oder nicht ausreichend
im Zutatenverzeichnis der Erzeugnisse gekennzeichnet. Teilweise wurden im Zusammenhang mit

Zusatzstoffen entsprechende Klassennamen (z. B.: Geliermittel oder Sauerungsmittel) aufgelistet.

Ebenso waren in einigen Fallen die rechtlich vorgeschriebene Art und Weise der Kennzeichnung des
Mindesthaltbarkeitsdatums sowie die Loskennzeichnung nicht korrekt. Zudem wurden in einigen

Fallen die Herstellerangaben als unvollstandig bewertet.

Die Kennzeichnung der Nettofillmenge unterliegt u.a. der Fertigpackungsverordnung (FPackV). In
einigen Féllen war die entsprechend rechtlich vorgeschriebene MindestschriftgroRe hierbei nicht

eingehalten.
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Fruchtsafte, -nektare und alkoholfreie Erfrischungsgetranke, Allgemeines

Im Berichtsjahr 2014 wurden insgesamt 108 Proben der Warencodes 31 (Fruchtsdfte und -nektare)
und 32 (alkoholfreie Erfrischungsgetranke) zur Untersuchung eingereicht. Davon wurden 13 Proben
(Trauben- und Apfelsafte) beim NOKO-Partner Hamburg im dortigen Hygieneinstitut auf das My-
kotoxin Patulin geprift. Keine dieser Proben war auffallig. Von den g5 im Landeslabor untersuchten

Erzeugnissen waren 47,4 % (45 Proben) zu beanstanden.
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Proben gesamt LSH
ohne Beanstandung
mit VerstdBen gegen
Kennzeichnungsvorschriften
sonstige
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mit mehr als einem
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nicht zum Verzehr geeignet

Probenibersicht Warencodes 31 und 32 (Proben aus SH)

Schwerpunkt in diesem Jahr war die Untersuchung von Apfelséften im Rahmen eines Projektes in-
nerhalb der NOKO unter Beteiligung der Lander Berlin-Brandenburg, Bremen, Hamburg, Mecklen-
burg-Vorpommern, Niedersachsen und Schleswig-Holstein. Des Weiteren wurden auch Orangen-

und Mehrfruchtsafte sowie Holunderbeersaft, Traubensaft und ein Rhabarbernektar geprift.

Bei der Beurteilung von Fruchtsaften und Fruchtnektaren sind insbesondere die in der Fruchtsaft-
und Erfrischungsgetrankeverordnung (FrSaftErfrischGetrV) und in den Leitsatzen fir Fruchtsafte

festgelegten Anforderungen an die Zusammensetzung und die Kennzeichnung mal3geblich.
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Fir die Bewertung der Analysendaten werden die Qualitatsstandards der Europaischen Vereinigung
der Fruchtsaftindustrie (A.l.J.N., Code of Practice) und des Verbands der deutschen Fruchtsaftin-

dustrie (Richtwerte und Schwankungsbreiten bestimmter Kennzahlen, RSK-Werte) herangezogen.

Es wurden 26 verschiedene Apfelsafte, davon 24 naturtribe und 2 klare Produkte untersucht.

Hauptaugenmerk lag auf der Verwendung von Ascorbinsaure (Vitamin C) in triben Apfelsaften.

Der Ascorbinsauregehalt ist in Apfeln relativ niedrig und schwankt je nach Sorte und Reifegrad. Nach
der Verarbeitung zum Saft ist fruchteigene Ascorbinsaure gar nicht mehr oder allenfalls in sehr ge-
ringen Mengen nachweisbar. Ein Zusatz von Ascorbinsdure zu den Apfelsédften erfolgt entweder mit
der Zweckbestimmung als Antioxidationsmittel zur Vermeidung von Braunungsreaktionen oder als
Vitamin. Im erstgenannten Fall muss im Zutatenverzeichnis entsprechend der Lebensmittelkenn-
zeichnungsverordnung (LMKV) bzw. seit 13.12.2014 der Lebensmittelinformationsverordnung
(LMIV) eine Kennzeichnung in der Form ,Antioxidationsmittel: Ascorbinsdure" erfolgen. Beim Ein-
satz als Vitamin C sind die Vorschriften der VO (EG) Nr. 1925/2006 (Anreichungs-Verordnung) sowie
der Nahrwertkennzeichnungsverordnung (NKV) bzw. der LMIV zu beachten.

Bzgl. der Verwendung von Ascorbinsdure als Zusatzstoff entsprachen alle untersuchten Proben den
rechtlichen Vorgaben.

Bei einem mit Vitamin C angereicherten Erzeugnis wurde ein Gehalt an Vitamin C festgestellt, wel-
cher der 3-fachen Menge des deklarierten Gehalts entsprach. Dieser Apfelsaft wurde wegen IrrefGh-

rung beanstandet.

Ebenso irrefihrend war der auf der Verpackung eines mit Vitaminen angereicherten Mehrfruchtsafts
angegebene Gehalt an Folsaure. Hier war der analytisch ermittelte Wert mehr als doppelt so hoch

wie der deklarierte.
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Neben der Ascorbinsdure-Analyse wurden bei den Apfelsaften auch die weiteren Ublichen Untersu-
chungen zur Zusammensetzung (u. a. charakteristische Fruchtsauren, Fruchtzucker und Mineralstof-

fe) und zur Kennzeichnung durchgefihrt.

Auffallig war, dass bei vielen Erzeugnissen die Angabe ,,ohne Zuckerzusatz" vorhanden war. Mit An-
derung der FrSaftErfrischGetrV vom 23. Oktober 2013 dirfen Fruchtsafte seit dem 28. Oktober 2013
nicht mehr mit einem Zuckerzusatz hergestellt werden. Es wurde darauf hingewiesen, dass fir Er-
zeugnisse, die nach dem 27. Oktober 2013 hergestellt wurden, dieser Hinweis entfallen muss, da an-

dernfalls eine irrefUhrende Werbung mit Selbstverstandlichkeit vorliegt.

Auch bei einem Fliederbeersaft war die Angabe ,,ohne Zuckerzusatz" zu finden und es wurde ent-
sprechend beanstandet.

Bei 3 Apfelsaften befanden sich allgemeine, nichtspezifische gesundheitsbezogene Angaben (z. B.
~Sehr guter Beitrag zur gesunden Ernahrung") auf der Verpackung. Diese waren aber aufgrund des
Fehlens von nach der VO (EG) Nr. 1924/2006 (Health Claims Verordnung) erforderlichen speziellen

Angaben aus der Gemeinschaftsliste der VO (EU) Nr. 432/2012 nicht zuldssig.

Ein Apfelsaft, welcher in einer original versiegelten 5 L Bag-in-Box-Verpackung in den Verkehr ge-
bracht wurde, wies duRerlich am Ubergang vom Zapfhahn zum Folienbeutel und an der entspre-
chenden Stelle der Kartoninnenseite Schimmel auf.

Bei einer Beschwerdeprobe Orangensaft wurden ein modriger pilzartiger Geruch, ein unangenehmer
Geschmack und gréfRere Mengen ,geklumpter" Rickstande in der Verpackung festgestellt.

Beide Proben wurden als nicht sicher und fur den Verzehr durch den Menschen ungeeignet im Sinne

der VO (EG) Nr. 178/2002 bewertet.

Die weiteren Beanstandungen bezogen sich alle auf Verstof3e gegen Kennzeichnungsvorschriften.
Hierzu gehorten hauptsachlich fehlerhafte Angaben des Mindesthaltbarkeitsdatums, aufserdem die

fehlende mengenmaflige Angabe (QUID) des Saftgehaltes, fehlende
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Loskennzeichnung, die falsche Angabe der Nennfillmenge und eine zu kleine Schriftgrof3e.

Von 39 eingereichten Produkten wurden 19 beanstandet. Dies entspricht einer Beanstandungsquote

von 48,7%.

Aus der breiten Produktpalette der alkoholfreien Erfrischungsgetranke wurden 2014 diverse koffe-
inhaltige Erfrischungsgetranke (Cola-Produkte und Energy-Drinks), Limonaden, aromatisierte Mine-
ralwasser, Schorlen, Slushs, Smoothies und ein Sirup untersucht.

Die Beanstandungsquote lag bei 46,4% (26 von 56 Proben).

Bei einem Slush wurde fir den Farbstoff Chinolingelb (E 104) ein Gehalt ermittelt, der den nach der
VO (EG) Nr. 1333/2008 zuldssigen Wert von 10 mg/L um das 15-fache Uberschritt. Zudem fehlte bei

dieser losen Probe die Kenntlichmachung des Farbstoffs auf dem Beistellschild.

Als irrefGhrend wurden 3 Erzeugnisse bewertet, bei denen sich auf der Verpackung Abbildungen von
Frichten befanden, im Produkt aber kein Fruchtsaft bzw. kein Fruchtbestandteil, sondern lediglich

das Aroma vorhanden war.

Mehrere Energy Drinks waren wegen einer teilweise sehr hohen Dosierung der eingesetzten Vitami-
ne zu bemangeln. Gesetzlich festgelegte Hochstgehalte gab es zum Zeitpunkt der Bewertung zwar
nicht, jedoch wurde bereits 2004 seitens des Bundesinstitutes fir Risikobewertung (BfR) eine um-
fangreiche Dokumentation zur Verwendung von Vitaminen in Lebensmitteln herausgegeben. Den
Herstellern wurde empfohlen, die Vitaminmengen ihrer Erzeugnisse kinftig an die vom BfR vorge-

schlagenen Hochstmengen fir Vitamine in angereicherten Lebensmitteln anzupassen.

Bei einem Koffeingehalt von mehr als 150 mg/L muss nach der FrSaftErfrischGetrV im selben Sicht-

feld wie die Verkehrsbezeichnung die Angabe ,erhohter Koffeingehalt" gefolgt
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von der Angabe des Koffeingehaltes in Klammern in Milligramm pro 100 Milliliter vorhanden sein.

Dies war erfreulicherweise bei allen untersuchten Proben der Fall.

Nicht korrekt bei vielen dieser Erzeugnisse war hingegen die Angabe des Koffeins im Zutatenver-
zeichnis. Die LMKV (LMIV) fordert die Angabe ,,Aroma: Koffein®, fir den Fall, wenn Koffein als Aro-
ma eingesetzt wird. Bei Getranken mit einem erhdhten Koffeingehalt, bei denen unstreitig die
Zweckbestimmung der ernahrungsphysiologischen Wirkung und nicht die des Aromas gegeben ist,

muss demzufolge die Bezeichnung ,Aroma" entfallen.

Auf der Verpackung mehrerer Proben war die Clean-Label-Angabe ,ohne kinstliche Farbstoffe"
vorhanden. Diese Produkte enthielten als Farbstoff Carotin.

Weder in der VO (EG) Nr. 1333/2008 noch in der Zusatzstoffzulassungs-Verordnung (ZZulV) wird
eine Unterscheidung zwischen kinstlichen und nicht kinstlichen (naturlichen) Farbstoffen vorge-
nommen. DarUber hinaus wird anhand der Spezifikationen fur Farbstoffe in der VO (EU) Nr. 231/2012
deutlich, dass eine eindeutige Differenzierung kinstlich / natirlich schwierig bis unmdglich ist. Die

Angabe ,ohne kinstliche Farbstoffe™ wurde daher nicht toleriert.

Ein ahnlicher Sachverhalt ergab sich fir 2 Erzeugnisse, die mit dem Hinweis ,ohne kinstlichen SURR-
stoff" ausgelobt waren. In keiner einschlagigen Rechtsvorschrift wird eine Unterscheidung zwischen
,Suf3stoffen" und ,kinstlichen SiRstoffen" vorgenommen, weshalb eine derartige Auslobung ent-

fallen muss.

Gleich bei 4 Proben wurde die Angabe ,Aspartam (enthalt eine Phenylalaninquelle)" im Zutatenver-
zeichnis beanstandet. Der Pflichthinweis ,enthalt eine Phenylalaninquelle® bezieht sich auf das ge-
samte Lebensmittel (hier Getrank) und nicht auf das Aspartam, welches die eigentliche Phenylala-
ninquelle darstellt. Eine Angabe unmittelbar nach der Zutat Aspartam ist somit nicht logisch. Zudem
ist in einem Zutatenverzeichnis die geforderte gute Sichtbarkeit des Hinweises nicht gegeben und

dariber hinaus werden die einzelnen Zutaten in sich getrennt.
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Alle weiteren wegen Kennzeichnungsmangeln ausgesprochenen Beanstandungen seien abschlie-
Rend stichwortartig erwahnt:

- nahrwertbezogene Angaben nicht nach Vorgaben der Health Claims Verordnung

- fehlende mengenmafRige Angabe des Fruchtsaftgehaltes bei Fruchtabbildungen

- fehlende mengenmafRige Angabe von Taurin bei einem Energy Drink

- ungenaue mengenmaf3ige Angabe von Zutaten

- uneindeutige Verkehrsbezeichnung bei einem Energy Drink

- fehlende Angaben / unklare Bezeichnungen von Zutaten im Zutatenverzeichnis

- fehlende Klassennamen bei Zusatzstoffen

- MHD nicht richtig lesbar

Bundesweites Uberwachungsprogramm Nitrat in Rucola

In einer Stellungnahme des Bundesinstituts zur Risikobewertung von 2009 wird auf die magliche
hohe zusatzliche Aufnahme von Nitrat durch den Verzehr von Rucola hingewiesen. Bei unsachge-
malier Lagerung, Transport oder unzureichender Hygienebedingungen kann aus dem vorhandenen
Nitratgehalt Nitrit gebildet werden. In der VO EG Nr. 1881/2006 der Kommission vom 19. Dezember
2006 zur Festsetzung der Hochstgehalte fUr bestimmte Kontaminanten in Lebensmitteln wurden
erstmalig Hochstgehalte fir Nitrat in Rucola festgesetzt.

Der saisonalen Schwankung der Nitratgehalte wird durch die saisonal unterschiedlichen Hochstgeh-
alte Rechnung getragen.

Innerhalb des Erntezeitraumes vom 01.10. bis zum 31.03. gilt ein Hochstgehalt von 7000 mg Nitrat
pro kg Rucola. Fir den Erntezeitraum 01.04. bis zum 30.09 gilt ein Hochstgehalt von 6000 mg Nitrat

pro kg Rucola.

Das durchgefihrte BUp-Programm sollte festgelegte Hochstgehalte in Hinblick auf eine Reduzie-
rung Uberprifen. Die gewonnenen Daten sollen Aufschluss dariber geben, welche Mengen an Nitrat
in Rucola nach EinfUhrung der Hochstgehalte im Jahresverlauf tatsachlich gemessen werden. Im
Landeslabor wurden elf Rucola-Proben unterschiedlicher geographischer Herkunft auf Nitrat unter-
sucht. Die Gehalte an Nitrat lagen hierbei zwischen 1005 und 6623 mg/kg Probe. Der Medianwert an

Nitrat betrug 4640 mg/kg.
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Alle untersuchten Rucola-Proben lagen unterhalb der festlegten Hochstgehalte und waren somit
nicht zu beanstanden. Im ersten Zeitraum vom o1.10. bis zum 31.03. lagen im Medianwert die Nit-
ratgehalte mit 5716 mg/kg hoher als im ersten Zeitraum o1.04. bis zum 30.09, in dem der Median-

wert von 3011/mg kg festgestellt worden ist.

Mineral-, Quell- und Tafelwasser

Fir die Produktgruppe Mineral-, Quell und Tafelwasser wurden im Jahr 2014 insgesamt 96 Proben
zur chemischen und/oder mikrobiologischen Uberprifung eingereicht, wobei 60 Proben aus der
Hansestadt Hamburg stammen, die im Rahmen der erweiterten Zusammenarbeit der beiden Lander

vom Landeslabor Schleswig-Holstein untersucht wurden.

Die Beanstandungsquote innerhalb dieser Warengruppe lag bei 20,8%.

Hierbei wurden folgende Untersuchungsschwerpunkte gewahlt:
e Pflanzenschutzmittel und Metaboliten (42 Proben — 25 HH, 17 SH)

e Arsen, Thallium, Thorium und Uran (27 Proben — 18 HH, g SH)

Alle diesbeziglich untersuchten Proben waren aus warenkundlicher und lebensmittel-rechtlicher

Sicht von einwandfreier Beschaffenheit.

Insgesamt gelangten 12 Beschwerdeproben (3 aus Schleswig-Holstein, g aus Hamburg) zur Untersu-
chung. Als Beschwerdegrund war entweder ein abweichender Geruch und Geschmack oder das Vor-
handensein von Fremdpartikeln angefihrt. Die Beschwerden waren begrindet und nachvollziehbar

und wurden dementsprechend auch beanstandet.
Die anderen Beanstandungen begrinden sich in einer fehlerhaften Kennzeichnung:
Nach § 9 Absatz 1 der Verordnung Uber natirliches Mineralwasser, Quellwasser und Tafelwasser

(MinTafWV) darf ein natirliches Mineralwasser, das aus ein und derselben Quellnutzung stammt,

nicht unter mehreren Quellnamen oder anderen gewerblichen
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Kennzeichen in den Verkehr gebracht werden, die den Eindruck erwecken kdnnen, das Mineralwas-

ser stamme aus verschiedenen Quellen.

Vier Proben "Naturliches Mineralwasser" erfillten die Anforderungen nach § 9 Absatz 1 MinTafWV
nicht; zusatzlich war bei einer Probe die Frage der amtlichen Anerkennung nicht eindeutig erkenn-

bar.

Mykotoxin-Untersuchungen
Im Berichtsjahr 2014 wurden im Rahmen der Norddeutschen Kooperation (NoKo) vom Institut fir
Hygiene und Umwelt (HU) in Hamburg (HH) fir das Bundesland Schleswig-Holstein (SH) insgesamt

106 Lebensmittelproben auf Mykotoxine untersucht.

Auf Aflatoxine wurden 37 Proben geprift: Neben 2 Maiserzeugnissen (Mehl und Griel3) waren es g
Schalenfrichteprodukte (2 x ErdnUsse, 1 Erdnusscreme, 4 x Pistazien, 2 x Paranusskerne), ferner
Trockenfrichte (2 x Trockenfeigen und 2 x Aprikosen), 5 Marzipan- und 1 Persipanrohmasse sowie
eine Probe Lakritzextrakt. Weiterhin 2 Kakaopulver und 13 Proben bestimmter Gewirze (5 x Paprika,
4 x Chili und 4 x Muskat). Eine Probe Paprikagewirz wurde im Service fir die warenkundliche Ar-
beitsgruppe im HU zusatzlich auf Aflatoxine untersucht. In diesem Berichtsjahr war keine der unter-

suchten GewUrzproben wegen Uberhdhter Aflatoxingehalte zu beanstanden.

Die hochsten Aflatoxin B1-Gehalte wiesen mit 4,4 bzw. 4,3 pg/kg je 1 Paprika- und 1 Muskatnusspul-
ver auf. Sie blieben dabei aber noch sowohl unter der Aflatoxin B1-Hochstmenge von 5,0 pug/kg bzw.

das Paprikapulver auch noch mit 9,9 pg/kg knapp unter der Hochstmenge fir Gesamtaflatoxin von

10 pg/kg.

Auf Ochratoxin A (OTA) wurden 2014 im Rahmen der NoKo 71 Proben und eine weitere Probe aus
SH im Service fur die warenkundliche Arbeitsgruppe im HU untersucht. Wegen erhéhter OTA-

Gehalte war diesmal nur eine Probe Kakaopulver zu bemangeln.

9 Proben ganze Getreidekdrner (hauptsachlich Weizen und Roggen aber auch Basmatireiskdrner)

waren hinsichtlich Ochratoxin A im Berichtsjahr véllig unauffallig.

Jahresbericht 2014 Landeslabor Schleswig-Holstein



Lebensmittel, Bedarfsgegenstande und Kosmetika - 43 -

Auch bei 18 Proben Getreideerzeugnisse, darunter 8 Proben Hafererzeugnisse, waren die OTA-
Gehalte unauffallig: Den relativ hochsten Gehalt wies mit 1,3 ug OTA / kg eine bei einer Backerei im
Kreis Segeberg entnommene Probe Roggenschrot auf, die Gbrigen Proben hatten OTA-Gehalte zwi-

schen o und o,3 pg/kg.

Die OTA-Gehalte von 4 Proben getrocknete Weinbeeren lagen zwischen o und 0,3 pg/kg und damit
weit unter der gesetzlich festgelegten Hochstmenge von 10 pg/kg. 3 untersuchte Proben Trocken-
feigen blieben mit OTA-Gehalten zwischen o,4 und 4,6 pg/kg ebenso beanstandungsfrei wie eine

Probe getrocknete Birnen, in der OTA nicht festgestellt wurde.

Im Rahmen des bundesweiten Monitoring-Programms wurden schlief3lich 2 Proben getrocknete
Aprikosen neben Aflatoxinen auch auf eine Kontamination mit Ochratoxin A untersucht; auch in

diesen beiden Proben konnten keine Mykotoxine nachgewiesen werden.

5 Proben roter Traubensaft hatten OTA-Gehalte zwischen 0,2 und o,5 pg/kg und waren damit eben-

so unauffallig wie 6 aus Schleswig-Holsteiner Brauereien stammende Biere (o — 0,01 pg OTA /kg).

Eine in einem Lager im Kreis Herzogtum Lauenburg entnommenen Probe Lakritzextrakt (Herkunft:

Georgien) enthielt 60,6 pg OTA [/ kg. Die hierfir zulassige Hochstmenge betragt 8o pg/kg).

Bemangelt wurde dagegen eine von 2 Proben Kakaopulver (OTA-Gehalt 1,8 pg/kg), da hier auch
unter Bericksichtigung der Messunsicherheit eine signifikante Uberschreitung des Richtwertes von
1,0 ug OTA/kg nachzuweisen war. Die Probe war aus den Niederlanden bezogen worden und wurde

in einem Verarbeitungsbetrieb im Kreis Segeberg entnommen.

In 6 verschiedenen bei diversen Schleswig-Holsteiner Rostereien bzw. bei einem Fairtrade-
Handelsgeschaft beprobten Roh- und Rostkaffees wurde ebenso wie in 2 Proben Ersatzkaffee

(Malzkaffee) erfreulicherweise auch 2014 in keinem Falle Ochratoxin A festgestellt.

Schlief3lich wurden insgesamt 14 in Schleswig-Holstein entnommene Proben Gewirze auf OTA un-
tersucht: 6 Proben Paprika sowie je 4 Proben Chili und Muskat. Zu beanstanden war diesmal keine

der untersuchten Gewdirzproben.
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Allerdings wies ein im Kreis Herzogtum Lauenburg aus einem Grof3handelslager entnommenes Pap-
rikagewirz mit 25,3 pug OTA / kg sowie ein in Kiel ebenfalls aus einem Grof3handelslager entnomme-
nes Muskatnusspulver noch keine Uberhohten Ochratoxin A-Gehalte auf. In dem Muskatnusspulver
wurde ein OTA-Gehalt von 17,9 pg/kg ermittelt; unter Bericksichtigung der erweiterten Messunsi-
cherheit von +/- 5,4 pg/kg war allerdings auch in diesem Fall noch keine zweifelsfreie Uberschreitung

des OTA-Ho6chstgehaltes von 15 pg/kg feststellbar.

Auf Deoxynivalenol (DON) wurden 2014 insgesamt 32 Proben aus SH untersucht: g Proben Getrei-
dekorner, 18 Proben Getreideerzeugnisse, 3 Proben Teigwaren und 2 Proben Ersatzkaffee (Malzkaf-

fees).
Wie 2013 wies auch im Berichtsjahr 2014 keine der Proben einen Gberhéhten DON-Gehalt auf.

Die Getreideproben (Weizen- und Roggenkodrner) hatten DON-Gehalten zwischen o und 92 pg/kg
[Hochstmenge fur DON in Getreidekdrnern: 750 pg/kgl.

Insgesamt 18 Proben Getreideerzeugnisse wurden auf DON untersucht: Keine dieser Proben war zu
beanstanden: Insgesamt g untersuchte Weizen und Roggenmahlerzeugnisse hatten keine oder nur
geringe DON-Gehalte zwischen o und max. 54 pg/kg. Demgegeniber waren 7 von 8 Proben Hafer-
flocken mit Deoxynivalenol kontaminiert. 2 der untersuchten Haferflocken-Proben hatten dabei

recht erhebliche DON-Gehalte von 214 und 656 pg/kg.
Ein Maisgriel® wies mit 412 pg Deoxynivalenol / kg ebenfalls eine deutliche Kontamination auf.

Bei einer von 2 Proben Hartweizengriel war DON nicht feststellbar bei der anderen Probe lag der
DON-Gehalt lag unterhalb der Bestimmungsgrenze. Eine Probe Spaghetti enthielt 230 ug DON pro

Kilogramm.

Auf das Fusarientoxin Zearalenon (ZON) wurden g Proben Getreidekdrner und 18 Proben Getrei-
deerzeugnisse untersucht. Keine der Proben war diesbeziglich zu beanstanden. Die hochsten ZON-

Gehalte wiesen mit 22,6 pg/kg eine Probe Bio-Maismehl sowie ein Mais-

griefd mit 11,9 pg/kg auf (festgesetzte Hochstmenge: 75 pg ZON / kg). In 5 der 7 im Berichtsjahr un-

tersuchten Haferprodukte (Haferflocken) war Zearalenon nicht nachweisbar, eine weitere Probe
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Haferflocken hatte einen ZON-Gehalt unter der Bestimmungsgrenze und eine Probe enthielt 2 pg

ZON /kg.

Auf die im Verdacht der Speiseréhrenkrebsauslésung stehenden Fumonisine, die bislang nur in Mais
und Maiserzeugnissen auftreten, wurde 2014 eine Probe Maisgrield untersucht; sie war fumonisin-

frei.

Hinsichtlich der Trichothecene T2- und HT 2-Toxin wurden 7 Proben Haferflocken im Berichtsjahr

2014 untersucht.

2013 wurden Richtwerte der EU-Kommission fUr die Summe der beiden gen. Trichothecene verof-
fentlicht, die mit Ausnahme von unverarbeitetem Hafer [Richtwert: 1000 pg/kg] je nach Erzeugnis

zwischen 5o und 200 pg/kg betragen.

Von den 7 Proben Haferflocken war keine frei von Trichothecenen. Die 7 Proben wiesen mit Gesamt-
trichothecen-Kontaminationen zwischen 12,1 und max. 28,5 pg/kg weit unter dem Richtwert von

200 pg/kg liegende Gehalte auf.

Schlief3lich wurden 2014 fir SH noch 8 Apfelsdfte auf das in faulendem Obst auftretende Mykotoxin

Patulin untersucht. Die gesetzlich festgelegte Hochstmenge fir Patulin in Fruchtsaften betragt
50 ug/kg.
Die Proben stammten bis auf 2 samtlich aus schleswig-holsteinischen Erzeugerbetrieben.

3 der untersuchten Proben waren unbelastet, 4 Proben wiesen mit Gehalten zwischen 6 und 27
pg/kg noch deutlich unter der Hochstmenge liegende Kontaminationen mit Patulin auf.
Eine Probe triber Apfelsaft aus einer Schleswig-Holsteiner SiRmosterei enthielt 46,2 pg Patulin pro

Kilogramm und unterschritt damit nur knapp die noch zulassige Hochstmenge von 5o pg/kg.
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2.2.3 Gentechnisch veranderte Lebensmittel

Nach der EU-Verordnung Uber genetisch veranderte Lebensmittel und Futtermittel missen Le-
bensmittel, die zugelassene gentechnisch veranderte Organismen (GVO) enthalten, aus solchen
bestehen bzw. aus GVO hergestellt wurden, gekennzeichnet werden. Eine Ausnahme stellen Gehal-
te an zugelassenen GVO bis zu einem Schwellenwert von 0,9%, bezogen auf die entsprechende Zu-
tat, dar, sofern ihr Vorhandensein zufallig oder technisch unvermeidbar ist. Fir nicht in der EU zuge-

lassene GVO gilt nach wie vor die Nulltoleranz.

In Schleswig-Holstein wurden im Jahr 2014 insgesamt 77 Lebensmittelproben auf gentechnisch ver-
anderte (gv) Bestandteile untersucht. Dabei wurden Lebensmittel auf der Basis von Soja (31), Reis
aus der Gastronomie (15) sowie Maismehl und Polenta (15) getestet. Hinzu kamen Stichproben bei
EiweiRkonzentraten (10) und Honig (6). Papaya aus SUdostasien sollte im Berichtszeitraum unter-
sucht werden, allerdings waren im Handel keine Erzeugnisse dieses Herkunftsgebietes verfigbar.

Uberraschenderweise wurden in 2 Honigen, mit Herkunftsnachweisen aus Schleswig-Holstein bzw.
Deutschland, Hinweise auf gentechnische Veranderungen gefunden (Screening schwach positiv).
Die genaue Herkunft dieser Spuren konnte im Labor nicht geklart werden. Bei Nachforschungen bei
einem der Hersteller stellte sich heraus, dass dieser zusatzliches Bienenfutter verwendet hatte. Das
wurde zwar als ,gentechnikfrei* bezeichnet, es konnten aber mehrere zugelassene gentechnisch

veranderte Maissorten darin nachgewiesen werden.
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Die nachfolgenden Tabellen geben einen Uberblick Gber beispielhaft ausgewéhlte Produktgruppen,

die Untersuchungszahlen und die Ergebnisse.

. Positiv getestete Proben
Untersuchtes Anzahl Pro- Negativ ge- g
Lebensmittel ben testete Pro-
insgesamt ben (Anteil) <0,1% 0,1-0,9% >0,9%

Reis 15 15 (200 %) 0 o} 0
Sportlernahrung v.a. 8 3 4 1 o
(EiweiBkonzentrate)
Soja und Sojaerzeug- 29 18 (62 %) 11 o) o)
nisse

Ergebnisse der Untersuchung von auf gentechnische Veranderungen

Anzahl Proben
insgesamt

Untersuchtes Lebensmittel Negativ getestete Proben (Anteil in %)

Maisgrief3 bzw. -mehl 14 11 (79 %)

4 (67 %)

Ergebnisse der Untersuchung von anderen Lebensmitteln auf gentechnische Veranderungen

Honig 6

2.2.4 Diatetische Lebensmittel und Nahrungserganzungsmittel

Diatetische Lebensmittel - Sauglinge und Kleinkinder

Im Rahmen des Bundesweiten Uberwachungsplans (BUp) wurden 11 fir Sduglinge bestimmte bilan-
zierte Diaten (bD) hinsichtlich der in der DiatV fir das Spurenelement Selen festgelegten Anforde-
rung untersucht. Laut Anlage 6 DiatV sind fir Selen Mindest- und Hochstmengen von o,25- 0,7 pg
pro 100 kJ bzw. 1-3 pg pro 100 kcal festgelegt. Der ermittelte Selengehalt entsprach den Anforde-
rungen der DiatV.

Die Untersuchung von g Sduglingsanfangs- und 3 Sauglingsfolgenahrungen sowie 7 Beikostproben
beziglich des deklarierten Nahrstoffprofils und weiteren Kennzeichnungselementen entsprachen

den Anforderungen der DiatV

Erganzende bilanzierte Diaten
AulRer den oben angefihrten bilanzierten Didten fir Sduglinge lagen noch g erganzende bilanzierte

Diaten (ebD) zur Beurteilung vor. Gemal? den Anforderungen der DiatV, die

Jahresbericht 2014 Landeslabor Schleswig-Holstein



Lebensmittel, Bedarfsgegenstande und Kosmetika -48-

eine sichere und nutzbringende Verwendung sowie eine Eignung fir die Erndahrung der Patienten fir

die die ebD bestimmt ist, vorschreibt, wurden die vorliegenden ebD geprift.

Ein Produkt mit dem erndhrungsphysiologischen Stoff Carnitin wurde als Nahrungserganzungsmit-
tel eingestuft und wird inzwischen von der betreffenden Firma als Nahrungserganzungsmittel in den
Verkehr gebracht. Eine erganzende bilanzierte Diat ,zur diatetischen Behandlung von AMD (Alter-
abhangige Makuladegeneration) und Glaukom" wurde zur Prifung der Eignung an das Bundesinsti-
tut fur Risikobewertung weitergeleitet. Die erndhrungsmedizinische Beurteilung ergab, dass dieses
Produkt sich nicht fir die angegebene Unterstitzung der Behandlung von Augenkrankheiten eignet.
Somit sind eine derartige Auslobung und die Bezeichnung als bilanzierte Diat nicht zulassig. Auf dem
Markt werden nach wie vor zahlreiche ebD angeboten, die nicht der DiatV entsprechen. Inzwischen

ist auch eine verscharfte Rechtsprechung festzustellen (BGH-Urteil vom 15.03.2012).

Diatetische Sportlernahrung
Es lagen 12 Lebensmittel fUr intensive Muskelanstrengungen, vor allem fir Sportler zur Beurteilung
vor. Die Beanstandungsquote fir diese Sportlernahrungen ist mit 44% im Vergleich zum Jahr 2013

(67 %) ricklaufig.

Verstolie gegen Kennzeichnungsvorschriften

Bei einigen aus den USA importierten Erzeugnissen, welche zur Beeinflussung der Ausdauer und des
Muskelaufbaus fir Sportler ausgelobt waren, erfolgte die Kennzeichnung nicht in deutscher Spra-
che. Da jedoch nach Auslegung der Rechtsnormen alle des Lesens machtigen Verbraucher die Kenn-
zeichnung verstehen sollen, miUssen obligatorische Kennzeichnungselemente (z.B. die gesetzlich

festgeschriebene Verkehrsbezeichnung) in deutscher Sprache erfolgen.

Nicht korrekte Kenntlichmachung von Zusatzstoffen
Da durch die Zusatzstoffzulassungsverordnung gefordert wird, auf das Vorhandensein von S{-

Rungsmitteln in Verbindung mit der Verkehrsbezeichnung hinzuweisen, wurde die
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Kennzeichnung eines Erzeugnisses, bei welchem diese Angabe fehlte, als nicht den gesetzlichen

Anforderungen entsprechend bewertet.

Weitere gesetzliche Anforderungen

Bei weiteren Erzeugnissen fir Sportler wurde die Klarung des Status der Zutaten Kreatin-Ethylester-
Malat, Yohimbe und Citicolin gefordert, da es sich dabei mit hoher Wahrscheinlichkeit um neuartige
Lebensmittelzutaten handelt. Ist bei einem Lebensmittel oder einer Lebensmittelzutat ein nen-
nenswerter Verzehr vor dem 15. Mai 1997 in der Europaischen Union nicht bekannt, so bedarf es fur
das Inverkehrbringen einer Genehmigung nach dem Verfahren gemald der Verordnung (EG) Nr.

258/97. Diese lag fur die relevanten Zutaten nicht vor.

Lebensmittel zur Gewichtsreduktion

Bei 13 Schlankheitsdiaten waren 2 Proben (15%) zu beanstanden.

Bei einem als Tagesration fur gewichtskontrollierende Erndhrung vermarkteten eiweif3haltigen Pul-
ver wurde analytisch ein deutlich geringerer Anteil an Vitamin E ermittelt. Diese Angabe war geeig-
net, beim Verbraucher den Eindruck zu erwecken, dass mit einer Portion des Erzeugnisses eine deut-
lich hohere Menge an Vitamin E zugefUhrt werden konnte, als dies tatsachlich der Fall war. Aus die-
sem Grund musste die Kennzeichnung als zur IrrefGhrung geeignet bewertet werden.

Gerade bei Erzeugnissen, die Uber einen gewissen Zeitraum als einziges Lebensmittel zugefihrt
werden, muss sichergestellt sein, dass abnehmwillige Verbraucher alle notwendigen Verbindungen

in ausreichender Menge aufnehmen kdénnen.

Angaben, die sich auf positive Nahrwerteigenschaften von Lebensmitteln beziehen, sind gemal3 Art.
5 Abs. 1und 3 VO (EG) Nr. 1924/2006 (,Health Claims Verordnung") nur zulassig, wenn die allgemei-
nen Anforderungen dieser Verordnung erfillt sind und die Angabe in Anhang | der Verordnung gelis-
tet ist. Nahrwertbezogene Angaben missen sich hierbei gemaf? der Anweisung des Herstellers auf
das verzehrfertige Lebensmittel beziehen. So entsprach beispielsweise die Angabe , enthdlt wertvol-

le Ballaststoffe" nicht

Jahresbericht 2014 Landeslabor Schleswig-Holstein



Lebensmittel, Bedarfsgegenstande und Kosmetika - 50 -

diesen Anforderungen, da das so beworbene Erzeugnis einen zu geringen Anteil dieser Nahrstoffka-
tegorie enthielt.

Auslobungen wie ,Low Carb" wurden als nicht verordnungskonform bewertet, da Angaben Gber
einen geringen Kohlenhydratanteil nicht in Anhang | der Health Claims Verordnung aufgefihrt sind
und somit nicht verwendet werden dirfen. Diese Beurteilung wurde durch ein Urteil des OLG HH

VOM 24.04.2014 Az.: 3W 27/14 bestatigt.

Nahrungserganzungsmittel

Im Untersuchungszeitraum 2014 wurden insgesamt 84 als Nahrungserganzungsmittel deklarierte
bzw. nach Prifung in diese Warengruppe eingestufte Erzeugnisse untersucht. Aulder den ,klassi-
schen" Nahrungserganzungsmittel mit Vitaminen und Mineralstoffen wurden 19 Erzeugnisse, bei
denen sich die Auslobungen auf Sportler bezogen, beurteilt. Weitere 3 Nahrungserganzungsmittel
wurden mit Aussagen Uber eine positive Wirkung auf die Gewichtsabnahme beworben. Zunehmend
sind Nahrungsergdanzungsmittel mit sogenannten Vitalpilzen im Handel erhaltlich. Es werden z. B.
Grifola frondosa (Maitake) oder Agaricus blazei murill, die auch als Speisepilze bekannt sind, aber
auch Cordyceps sinensis (chinesischer Raupenpilz) oder Gandoderma lucidum (Reishi, glanzender
Lackporling), die ausschlief3lich in der traditionellen chinesischen Medizin eingesetzt werden, in
Nahrungserganzungsmitteln als Pulver oder Extrakt verwendet. Im Internet finden sich zahlreiche
Produkte mit Werbeaussagen zu einer Steigerung der sexuellen Aktivitat, ,bei Bluthochdruck", Hy-
percholesterindmie, Arteriosklerose oder Aussagen zur Heilung von Krebs, Depressionen oder Akti-
vierung des Immunsystems. Wissenschaftliche Nachweise zu derartigen Aussagen liegen allerdings
nicht vor.

Die hier vorliegenden Proben enthielten unter anderem Pilzpulver und/ oder Pilzextrakt von Reishi
und Cordyceps sinensis. Diese gelten in Nahrungserganzungsmitteln nicht als Novel Food, allerdings
ist insbesondere bei der Verwendung von Extrakten die Bewertung der Sicherheit fir den Verbrau-
cher hinsichtlich weiterer Inhaltsstoffe dieser Pilze zu bericksichtigen. Kritisch ist auch die massive

Internetbewerbung mit einer arzneilich-therapeutischen Zweckbestimmung zu bewerten.

Die Beanstandungsquote lag bei den Nahrungserganzungsmitteln insgesamt bei 71%.

2.2.5 Bedarfsgegenstande einschlief3lich Tabakwaren und Kosmetika
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An Bedarfsgegenstanden, Tabakwaren, Kosmetika etc. wurden 736 Proben von den zustandigen
Uberwachungsbehérden und NOKO-Partnerléndern zur chemischen Untersuchung und rechtlichen
Begutachtung eingereicht, die sich entsprechend der nachfolgenden Listung in Warenobergruppen

aufschlisseln lassen:

Bedarfsgegenstande Anzahl Beanstandungsquote in %
Bedarfsgegenstande mit Lebensmittelkontakt 418 15,3
Kosmetika 78 17,9
Bedarfsgegenstande mit Korperkontakt 108 11,1
Spielwaren und Scherzartikel 82 4,9
Wasch- und Reinigungsmittel 17 9,9
Tabakwaren 33 18,2
Insgesamt 736 13,8

Ergebnisse der Untersuchung von Bedarfsgegenstanden, Tabakwaren und Kosmetika

Bedarfsgegenstande mit Lebensmittelkontakt aus Keramik
Bei diesen Bedarfsgegenstanden steht weiterhin die Bestimmung der Blei- und Cadmiumabgabe an
Lebensmittel im Vordergrund. Im Jahr 2014 wurden insgesamt fir Schleswig-Holstein 29 Proben

daraufhin untersucht.

Im Normalfall stellt die Einhaltung der momentan noch geltenden Grenzwerte fir die Hersteller kein
Problem dar. Bei den untersuchten Proben wurde dieses Jahr keine Uberschreitung der Grenzwerte

festgestellt.

Allerdings entsprachen 18 Proben dennoch nicht den rechtlichen Anforderungen. In 6 Féllen fehlte
eine Herstellerangabe auf den Produkten. In 12 Fallen wurden Mangel bei den Konformitatserkla-

rungen festgestellt.
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Entweder konnten diese Erklarungen gar nicht vorgelegt werden oder sie waren den Erzeugnissen
nicht beigefigt, unvollstandig oder nicht korrekt ausgefillt. Im Gegensatz zu den z. B. Lebensmit-
telbedarfsgegenstanden aus Kunststoff muss die Konformitatserklarung bei Keramik auch auf der

Stufe des Einzelhandels vorhanden sein.

Die Uberprifung von Konformitatserklarungen wird auch im nachsten Jahr fortgefGhrt werden.

Die Ergebnisse von 11 Gegenstanden aus Keramik wurden im Rahmen eines Monitoring-programms
erhoben und weitergeleitet. Dabei wurde je nach Vorkommen in der Glasur auch die Abgabe anderer

Schwermetalle als Blei oder Cadmium geprift.

Bedarfsgegenstande mit Lebensmittelkontakt aus Metall

Es wurden insgesamt 47 Proben (davon 11 im Rahmen eines bundesweiten Uberwachungspro-
gramms) untersucht. Mit einer schnellen Screeningmethode (Rontgenfluoreszenzanalyse) wird erst
die Zusammensetzung der Bedarfsgegenstiande wie z. B. Schneebesen und Rouladennadeln be-
stimmt. Dann wird die Abgabe von Metallen aus diesen Gegenstanden ermittelt und nach den gel-
tenden rechtlichen Vorgaben beurteilt. In vielen Fallen bestehen die Gegenstdande aus rostfreiem
Edelstahl, der neben Eisen Chrom und Nickel enthdlt. Die Abgabe dieser Metalle an Lebensmittel
simulierende Lésungen wurde also bestimmt. Uberschreitungen der Grenzwerte wurden dabei nicht
festgestellt.

Eine Besonderheit in dieser Gruppe stellten Aluminiumschalen dar, die auch in der Gastronomie
verwendet werden (z. B. von Bringdiensten). Es ist bekannt, dass solche Produkte bei hoheren Tem-
peraturen und langeren Kontakt mit sauren oder salzigen Lebensmitteln Aluminium abgegeben

kénnen, das dann auf diese Lebensmittel Gbergeht.

Um diese Aluminiumabgabe zu verhindern, wird empfohlen, entsprechende Produkte nur mit Ge-
brauchshinweisen wie z. B. ,nicht zum Verarbeiten oder Lagern von sauren, basischen oder salzhal-
tigen Lebensmitteln verwenden" in den Verkehr zu bringen. Nach der Untersuchung wurde hier

empfohlen, bei den Beziehern (und Verwendern)
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solcher Aluminiumschalen zu Uberprifen, ob diese Gebrauchsanleitung auch tatsachlich immer vor-

handen ist.

Bedarfsgegenstande mit Korperkontakt aus Metall

Im Vordergrund steht bei diesen Produkten wie z. B. Ohrringen, Ketten oder Piercings weiterhin die
Nickelabgabe. Daneben wird aber auch der Blei- und Cadmiumgehalt Gberwacht. Insgesamt wurden
24 Proben zur Untersuchung eingeliefert. 9 dieser Proben wurden im Rahmen eines bundesweiten
Uberwachungsprogramms entnommen. Da Schmuck haufig aus mehreren Teilen besteht, wurden
an diesen Proben insgesamt 54 Untersuchungen durchgefihrt.

In den meisten Fallen wurde nach der orientierenden Untersuchung (Rontgenfluoreszenzanalyse)
auf die relativ aufwendige und langwierige Bestimmung der Nickellassigkeit verzichtet, da die Pro-
ben kein bzw. nur sehr wenig Nickel enthielten. Insgesamt wurden nur die Ergebnisse von 2 Proben
gemeldet. Bei einer davon handelte es sich um ein Piercing aus insgesamt 5 Paaren mit unterschied-
lich gefarbten ,Schmucksteinen™ aus Kunststoff. Die Stabe und Verschlisse bestanden aus soge-
nanntem Chirurgenstahl und gaben Nickel nicht in nennenswerten Mengen ab. Die Einfassungen der
Schmucksticke wiesen allerdings eine andere Zusammensetzung auf, waren aber ebenfalls nickel-
haltig. Bei der Prifung der Nickelabgabe wurde hier eine eindeutige Uberschreitung des Grenzwer-

tes von o,5 pg/cm?*/Woche festgestellt.

Der metallische Anhanger einer Kette enthielt 48 %
Cadmium. Der Cadmiumgehalt solcher Produkte ist
EU-weit auf maximal 0,01 % begrenzt, dieser Grenz-
wert wurde also um ein Vielfaches Uberschritten. Ein
Ohrstecker wurde als ,nickelfrei* ausgelobt. Der Stab
enthielt allerdings einen Nickelanteil von 10 %. In die-

sem Fall wurde der Hersteller lediglich auf den

Abb.: Metallischer Anhanger einer Kette mit 48% Cd
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Widerspruch zwischen der Wirklichkeit und der Auslobung hingewiesen, da es rechtlich keinen Irre-
fuhrungsschutz bei Korperkontaktbedarfsgegenstanden gibt. Die tatsdchliche Nickelabgabe der

Stabe lag unter dem Grenzwert.

Bedarfsgegenstande mit Lebensmittelkontakt aus Kunststoff und sonstigen Materialien

Bunte Papierservietten

41 bunte Papierservietten (Ostermotiv oder Herbstmotiv) wurden auf das Ausblutverhalten von
Farbstoffen und/oder optischen Aufhellern untersucht.

Lediglich bei einer Serviette wurde das Ausbluten eines fluoreszierenden Farbstoffes festgestellt.

Backformen und Backzubehor aus Silikonelastomer
Insgesamt 60 Proben von Backformen und Backzubehor aus Silikonelastomer wurden im Landesla-
bor untersucht. Nach den Empfehlungen des Bundesinstitutes fir Risikobewertung (BfR)— XV Silico-

ne - dirfen Siliconelastomere nicht mehr als o,5 g/100g flichtige organische Bestandteile abgeben.

Nach dem Umfang der hier durchgefihrten Untersuchungen entsprachen 8 Proben beziglich der

Abgabe flichtiger organischer Bestandteile nicht den Empfehlungen des BfR.

Dementsprechend wurden diese Proben nicht nach guter Herstellungspraxis im Sinne des Artikels 3
der Verordnung (EG) 1935/2004 hergestellt (Beanstandung nach § 31 LFGB - Ubergang von Stoffen

auf Lebensmittel).
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Kitchenware und Tableware aus Polyamid

Die Verordnung (EU) Nr. 284/2011 der Kommission vom 22. Marz 2011 mit besonderen Bedingungen
und detaillierten Verfahren fir die Einfuhr von Polyamid- und Melamin-Kunststoffkichenartikeln, deren
Ursprung oder Herkunft die Volksrepublik China bzw. die Sonderverwaltungsregion Hongkong, China
ist, bezieht sich nur auf Kichenartikel (Kitchenware) wie z.B. Kochloffel, Pfannenwender oder Grill-
zangen. So genannte Tableware — also Teller, Muslischalen, Servierbestecke und Vorlegeloffel —
werden von der Verordnung nicht erfasst; diese Artikel sind aber ebenfalls Bedarfsgegenstande mit
Lebensmittelkontakt.

Eine kleine Serie Tableware aus Polyamid wurde hinsichtlich des Vorkommens / Ubergangs von pri-
maren aromatischen Aminen untersucht. Von insgesamt 11 Proben der genannten Art fiel eine Pro-
be wegen zu hohen Ubergangs von primaren aromatischen Aminen auf Lebensmittel bzw. Lebens-

mittelsimulanzien auf.

Verpackungsmaterial aus Papier, Pappe, Karton (BackereitUten)
In Verpackungsmaterialien aus Papier, Pappe, Karton (Backereititen) wurde in 43 Proben das Vor-

handensein von Diisopropylnaphthalin (DIPN) Gberprift.

Diisopropylnaphthalin ist als Kernlésemittel in Selbstdurchschreibepapier enthalten und kann dann

durch Papier-Recycling in das Verpackungsmaterial fir Lebensmittel gelangen.

Die Kunststoff-Kommission/Expertengruppe des BfR ist der Ansicht, dass im Sinne des allgemeinen
Minimierungsgebotes fir den Ubergang von Stoffen auf Lebensmittel der Gehalt von DIPN in Papier

und Pappe so gering wie technisch mdglich sein sollte.

Aus Sachverstandigensicht sollten DIPN-Werte in Lebensmittelverpackungen aus Recyclingfasern

unter 100 mg pro kg Papier liegen.
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DIPN-Gehalte in Verpackungsmaterial aus Papier, Pappe, Karton (Backereititen)

Alle hier untersuchten BackereitUten waren hinsichtlich des Vorhandenseins von Diisopropylnaph-
thalin (DIPN) aus warenkundlicher und lebensmittelrechtlicher Sicht von einwandfreier Beschaffen-

heit.

2.3 Rickstands- und Kontaminantenanalytik fir den Verbraucherschutz

Pflanzen werden wahrend ihrer Produktion mit Pflanzenschutzmitteln behandelt, Tiere missen we-
gen Erkrankungen mit Tierarzneimitteln behandelt werden. Zum Schutz des Verbrauchers vor Gber-
hohten Ruckstanden sind Wartezeiten fur die verschiedenen Substanzen und Behandlungen festge-
legt.

Neben den aus der direkten Behandlung von Pflanzen und Tieren resultierenden Rickstanden kon-
nen Lebensmittel auch unerwinschte Stoffe (Kontaminanten) enthalten. Diese kdnnen aus den
Umweltmedien (Wasser, Boden, Luft) stammen oder aber auch bei der Verarbeitung der pflanzli-

chen und tierischen Lebensmittel entstehen.

Die Untersuchungen sind Uberwiegend eingebunden in bundes- und europaweite Kontrollprogram-
me zur Uberprifung der Einhaltung der Rechtsvorgaben sowie zur Ermittlung der ursachen- oder

verbraucherorientierten Schadstoff- bzw. Rickstandssituation.
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In der nachfolgenden Tabelle sind die Untersuchungszahlen fir die Rickstands- und Kontaminan-

tenanalytik fUr das Jahr 2014 zusammengestellt. Insgesamt wurden 4.165 Proben untersucht.

Probenarten / Untersuchungen Proben
Organik Lebensmittel (Pestizidrickstande, org. Kontaminanten)

pflanzliche Lebensmittel (Planproben, Monitoring) 330
tierische Lebensmittel (Planproben, Monitoring, Exportproben) 134
Nationaler RiGckstandskontrollplan 108
Untersuchung von Raucherfischen/Muscheln auf PAK 25
Dioxinuntersuchungen in tierische Lebensmittel 77
Anorganik Lebensmittel (Elemente und Radioaktivitat)

Lebensmittel (Planproben, Monitoring, BUP, Exportproben) 676
Nahrungserganzungsmittel (Planproben, Monitoring, BUP) 65
Bedarfsgegenstande, kosmetische Mittel (Planproben, Monitoring, BUP) 208
Nationaler Rickstandskontrollplan 154
Muscheln (Planproben, Muschelgewasser- Monitoring) 19
Radioaktivitat 76
Beschwerde-, Verdachts- und Verfolgsproben 82
Tierarzneimittel, marine Biotoxine

Lebensmittel (Planproben, Monitoring, BUP) 86
Nationaler RUckstandskontrollplan (Planproben, Verdachts- und Verfolgs- 1993
proben, chemische Untersuchungen bei positivem Hemmestofftest)
Algentoxinuntersuchungen (einschl. Muschelgewasser-Monitoring) 132

Probenzahlen Rickstands- und Kontaminantenanalytik 2014
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2.3.1 Untersuchungen zu Elementen und zur Radioaktivitat

Elementuntersuchungen

Die im Landeslabor auf Elemente untersuchten Proben aus den Lebensmittel- und Non Food- Ge-
schaftsbereichen richteten sich auch im Jahr 2014 wieder an der Beteiligung des Landes Schleswig
Holstein an nationalen und europaweiten Messprogrammen aus, die sich an der Riuckstandssituati-
on von Elementen mit toxikologischem Potential orientierten. Weitere Untersuchungsschwerpunkte
dienten zur Uberprifung von nationalen Regelungen zu Hochstgehalten von Elementen bzw. Min-
destanforderungen an Mineralien und Spurenelemente in Produkten aus den Bereichen tierische
und pflanzliche Erzeugnisse, diatetische Lebensmittel, Nahrungserganzungsmittel sowie den Anfor-

derungen an Bedarfsgegenstande.

Probenarten Gesamt-Probenzahl
Tierische Lebensmittel 121
Pflanzliche Lebensmittel 147
Nationaler RUckstandskontrollplan 162
Lebensmittel-Monitoring; pflanzliche Proben 26
Lebensmittel-Monitoring; tierische Proben 36
Lebensmittel-Projekt- Monitoring 8
ROP Muscheln und Muschel-Monitoring 19
Radioaktivitat 76
Serviceproben 480
davon Nahrungserganzungsmittel 54
davon Non Food 124
Bundesweiter Uberwachungsplan (BUp) 97
davon Nahrungserganzungsmittel 11
davon Non Food 84
Beschwerde, Verdachts- und Verfolgsproben 82
davon aus dem Geschaftsbereich 4 50
Exportproben 34
Summe 1288

Probenuberblick Element- und Radioaktivitatsuntersuchungen
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Fir das Lebensmittel-Monitoring (LM-H) wurden im Berichtsjahr aus dem Bereich der tierischen
Lebensmittel Ente und Rotbarsch und dem Bereich der pflanzlichen Lebensmittel Haferflocken un-
tersucht. Im speziellen Themenbereich des Projekt-Monitorings wurden Reisflocken auf ihre Gehalte

an Gesamtarsen und anorganischem Reis untersucht.

Lebensmittel Gesamt Element Befunde Hochstgehalt
Proben mg/kg mg/kg

Fleischteilstick Ente 15 Aluminium kleiner 0,8
Arsen bis 0,4
Blei 0,011 bis 0,03 0,10
Cadmium kleiner 0,002 0,05
Kupfer 0,6 bis1,2
Quecksilber kleiner 0,004 0,01
Selen 0,11 bis 0,43
Zink 11,6 bis 27,2

Rotbarsch 21 Aluminium kleiner 0,9
Arsen 0,28 bis 3,49
Blei bis 0,02 0,30
Cadmium 0,001 bis 0,012 0,05
Kupfer kleiner o,5
Quecksilber 0,015 bis 0,69 1,0
Selen 0,12 bis 1,06
Zink 1,2 bis 3,4

Haferflocken 25 Aluminium 0,3 bis 2,9
Arsen bis 0,07
Blei kleiner 0,02 0,20
Cadmium 0,014 bis 0,056 0,1
Chrom bis 0,49
Kupfer 3,0 bis7,1 10
Mangan 32 bisg1,a
Nickel 0,60 bis 3,09
Selen 0,06 bis 0,17
Thallium kleiner 0,02 0,1
Zink 23,9 bis 38,4

Untersuchungsschwerpunkte des ,Lebensmittel- Monitorings 2
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Lebensmittel Gesamt | Gesamtarsen Arsen Hochstgehalt”
Proben mg/kg (anorganisch) Arsen (anorg.) mg/kg
mg/kg
Reisflocken 6 0,22 bis 0,62 0,13 bis 0,21 0,25 bzw. 0,30
Reisflocken, 2 0,29 und 0,36 0,212und 0,14 0,10
Babygetreidebrei

Die Arsenbefunde des Projekt- Monitorings

* glltig ab dem 1. Januar 2016, gemaR der Verordnung (EG)Nr.1881/2006 i. d. g. Fassung

Die Untersuchungsbefunde der toxischen Elemente Chrom, Nickel, Selen und Thallium in den
pflanzlichen und tierischen Lebensmitteln des LM-H 2014 ergaben ein erfreuliches Bild. Alle Gehalte
waren sehr niedrig. In den Haferflockenproben war Thallium nicht nachweisbar und die nachgewie-
senen Gehalte von Chrom und Selen lagen im Bereich der jeweiligen messtechnischen Bestim-

mungsgrenzegrenze.

Die Befunde der essentiellen Spurenelemente Mangan und Zink liegen im normalen Bereich der je-

weiligen Lebensmittelmatrix.

Die Arsengehalte sind in der Regel sehr niedrig. Auffallig sind die Befunde im Rotbarsch. Dabei liegt
der weitaus Uberwiegende Teil des Arsens in der toxisch nicht relevanten organisch gebundenen
Form (Arsenobetain) vor. Arsenobetain wird im menschlichen Stoffwechsel nicht verarbeitet, son-
dern unverandert wieder ausgeschieden. Diese organische Form tragt damit nicht zur Arsenbelas-

tung des Korpers bei.

Zu den gesetzlich geregelten Elementen Blei, Cadmium und Quecksilber der Monitoring- Lebens-
mittelprobe ,Ente" war festzustellen, dass die Untersuchungsbefunde deutlich unterhalb der festge-

legten Hochstgehalte und im Bereich der jeweiligen Nachweisgrenzen lagen.

Hohere Gehalte an Blei, Cadmium, Kupfer und Quecksilber konnten in den Monitoringproben ,Rot-
barsch und Haferflocken" ermittelt werden, alle Befunde lagen jedoch deutlich unterhalb der gesetz-

lich festgelegten Hochstgehalte.
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Im Berichtsjahr hat das Landeslabor mit 8 von 40 Proben am Monitoring-Projekt 7 ,Gesamtarsen

und anorganisches Arsen in Reis, Reisflocken und Reiswaffeln teilgenommen.

Die Europaischen Kommission hat im Juli 2014 Empfehlungen fir Hochstgehalte von anorganischem
Arsen in Reis und Reisprodukten vorgelegt (SANCO/10908/2014 v. 02). Diese Empfehlungen wurde
im Juli 2015 mit der Verordnung (EU) 2015/1006 DER KOMMISSION vom 25.Juni 2015 umgesetzt
und gelten ab dem 1. Januar 2016. Fir den geschliffenen Reis (nicht parboiled) wurde der Hochst-
gehalt auf 0,20 mg/kg, fir den geschélten, (Parboiled-)Reis auf 0,25 mg/kg und fur Kekse, Waffeln,
Kracker und Kuchen aus Reis auf 0,30 mg/kg festgelegt. Unter der Bericksichtigung der besonders
schitzenswerten Verbrauchergruppe wurde in Reis zur Herstellung von Kindernahrung der Hochst-

gehalt fUr anorganisches Arsen auf o,2mg/kg limitiert.

In den sechs von den acht im Landeslabor untersuchten Reisflockenproben lagen die ermittelten
Gehalte an anorganischem Arsen von 0,13 mg bis 0,21 mg/kg deutlich unterhalb der vorgeschlage-

nen Hochstgehalte von 0,25 bzw. 0,30 mg/kg.

Zwei der untersuchten Reisflockenproben waren als Kleinkindernahrung ausgewiesen. Die in diesen
Proben ermittelten Gehalte an anorganischem Arsen lagen mit 0,11 und 0,14 mg/kg im Bereich des

empfohlenen Hochstgehaltes von 0,1 mg/kg.

Diese erhohten Arsengehalte in Reis sind seit langerem bekannt. Das Bundesinstitut fur Risikobe-
wertung empfiehlt aus diesem Grund, dass Sauglinge und Kinder nicht ausschlief3lich mit reisbasier-

ten Gerichten ernahrt werden.
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Radioaktivitatsuntersuchungen
Im Berichtsjahr 2014 wurden 76 pflanzliche und tierische Lebensmittelproben auf ihren Gehalt an

Casium 137 und Casium 134 untersucht.

Die Untersuchungsbefunde an radioaktivem Casium ergaben ein sehr erfreuliches Bild. In den im
Landeslabor untersuchten Milch und Milchprodukten, Obst und Gemise Proben aus dem Erzeuger-
land Deutschland lagen die Gehalte unterhalb der messtechnischen Nachweisgrenze von 2 Bg/kg. In
den untersuchten Teeproben aus den Herkunftslandern Sri Lanka, Japan, Indien und China lagen die

Gehalte ebenfalls unterhalb der messtechnischen Nachweisgrenze.

Amtliche Proben der betrieblichen Eigenkontrolle

Im Landeslabor wurden 34 Proben, die als Exportproben gekennzeichnet waren untersucht. Die Pro-
ben wurden nach den Vorgaben der Ausfihrungshinweise zur amtlichen Kontrolle von Betrieben, die
Lebensmittel tierischen Ursprungs in die Russische Foderation/Zollunion ausfihren entnommen und
auf ihre Gehalte an Arsen, Blei, Cadmium, Kupfer, Eisen, Quecksilber und Casium 137 untersucht.

Alle 34 Proben entsprachen den Vorgaben der o. g. AusfGhrungshinweise.

Herkunftsnachweis von Spargel

Das Landeslabor hat mit g von 77 an einem im Rahmen der Norddeutschen Kooperation durchge-
fuhrtem Projekt zur Herkunftsanalyse von weifem Spargel teilgenommen. Untersucht wurden alle
Proben im Niedersdchsischem Landesamt fir Verbraucherschutz und Lebensmittelsicherheit. Sie-
ben der neun Spargelproben wurden in Schleswig-Holstein angebaut. Die Untersuchung der Spar-

gelproben ergaben keinen Anfangsverdacht auf eine nicht zutreffende Herkunftsangabe.
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2.3.2 Nationaler Rickstandskontrollplan (NRKP)

Der Nationale Ruckstandskontrollplan (NRKP) ist ein Bund-Lander-Programm zur koordinierten,
deutschlandweiten Uberwachung von Lebensmittel liefernden Tieren und den ,,Primé&rerzeugnissen®
Milch, Eier und Honig auf Rickstande. Die Kontrollen werden auf der Grundlage der europaischen
Richtlinie 96/23/EG durchgefihrt. Im jahrlich vom BVL neu erstellten NRKP sind konkrete Vorgaben
Uber die Zahl der zu untersuchenden Tiere und Erzeugnisse, die zu erfassenden Stoffe (illegale
Masthilfsmittel, Tierarzneimittel, Pestizide, Elemente etc.) sowie die zu verwendende Methodik
enthalten. Bundesweit werden jahrlich etwa 50.000 Proben untersucht. Zusammenfassend werden

die Ergebnisse fir Deutschland im Internet auf der Seite des BVL dargestellt.”

Tierart Anzahl Befunde Anzahl Nachgewiesene Wirkstoffe
mit HMU
Rind 2 1 Dexamethason
1 Benzylpenicillin, Flunixin, Meloxicam
Schwein 2 1 Enrofloxacin
1 Sulfadiazin, Trimethoprim
Bienen 1 1 Tetracylin

Befunde im Nationalen Rickstandskontrollplan SH 2014 mit Héchstmengeniberschreitungen (HMU)

In 2014 wurden im Rahmen des NRKP in insgesamt 5 Proben aus Schleswig-Holstein Hochstmen-

genuberschreitung (HMU) festgestellt, die zu Beanstandungen fihrten:

In der Niere eines Mastschweins wurden Rickstande des Antibiotikums Enrofloxacin nachgewiesen.
Das Tier war zur Schlachtung gebracht worden, wurde aber aufgrund seines schlechten Gesund-

heitszustands von der Ordnungsbehdrde beschlagnahmt und der Tierkorperbeseitigung zugefihrt.

! http://www.bvl.bund.de/DE/01_Lebensmittel/01_Aufgaben/02_AmtlicheLebensmittelueberwachung/05_NRKP/Im_nrkp_node.html
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In einem weiteren Fall eines Schweins war man zunachst auf geringe Mengen von Tetracyclinen ge-
stof3en. Es wurde eine Nachuntersuchung im Rahmen der NOKO im Schwerpunktlabor des LAVES
Hannover veranlasst, wobei Rickstande des Sulfonamids Sulfadiazin sowie dessen Wirkungsverstar-

kers Trimethoprim jeweils Uber den gesetzlichen Héchstmengen gefunden wurden.

Im NOKO-Schwerpunktlabor Rostock (LALLF) wurden in einer Probe Rinderleber beanstandenswer-

te Mengen des Glucokortikoids Dexamethason nachgewiesen.

Analog identifizierte das Hygieneinstitut Hamburg im Honig eines verdachtigen Imkerbetriebs ein
nicht fUr die Behandlung von Bienen zugelassenes Antibiotikum. Diesmal handelte es sich nicht um

das in der Vergangenheit haufig beobachtete Sulfathiazol, sondern um Tetracyclin.

Positive Hemmstofftestproben

Das Muskelfleisch einer Schlachtkuh zeigte im Drei-Platten-Hemmstofftest ein positives Ergebnis.
Neben dem den Hemmbhof ausldsenden Benzylpenicillin wurden in nachfolgenden Analysen eben-
falls Ruckstande der nichtsteroidalen Entzindunshemmer Flunixin und Meloxicam gefunden. Samt-

liche Wirkstoffe Uberschritten die gesetzlichen Hochstmengen und fihrten zur Beanstandung.

2.3.3 Algentoxine in Muscheln

Die Gesamtzahl der untersuchten Mu-
schelproben aus deutschen Erzeugungs-
gebieten (Fanggewassermonitoring,
Lebendware) an Nord- und Ostsee lag

mit 110 ahnlich wie im Vorjahr (119).

Miesmuscheln
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GegenUber dem Vorjahr wurden in 2014 auch im 4. Quartal wochentlich Untersuchungen durchge-

fuhrt, um fir eine Risikoabschatzung eine aussagekraftigere Datenbasis gewinnen.

Wahrend sowohl in den Proben aus dem Fanggewassermonitoring als auch in den 20 Proben aus
dem Handel (risikoorientierte Probenahme) keine oder nur geringe Mengen an lipophilen Algentoxi-
nen auftraten, zeigten die Proben aus der Norddeutschen Kooperation erneut ein deutlich anderes
Bild: In 2014 wurden fir Hamburg 25 Proben Muscheln und Muschelerzeugnisse aus dem einschlagi-
gen Handel auf Algentoxine untersucht. In 4 Proben (16%) wurden dabei lipophile Toxine des DSP-
Typs gefunden, in drei Proben (12%) Azaspirosauren. Dabei wurden 18 — 97% des jeweiligen Grenz-

wertes gemessen und an die Hamburger Behorden Ubermittelt.

Keine der Proben war nach den derzeit gultigen Regelungen zu beanstanden.
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3. Tierseuchen- und Tierkrankheitsdiagnostik

Erfreulicherweise kamen im Jahr 2014 in Schleswig-Holstein keine nennenswerten Krankheitsaus-
briche bei Tieren vor. Lediglich das Auftreten von Tularamie sorgte kurzzeitig fUr Besorgnis.
Trotzdem erforderten Tierseuchen, wie die avidre Influenza oder die afrikanische Schweinepest er-
hohte Aufmerksamkeit, da sie in Nordeuropa bzw. in benachbarten Bundeslandern nachgewiesen
wurden. Vorsorglich wurden bestehende Monitoringprogramme ausgeweitet, dies fihrte z. T. zu

deutlich hoheren Untersuchungszahlen, als in den Vorjahren.

3.1 Monitoringprogramme

3.1.1 Aviare Influenza

Auf Grund des LPAI-Geschehens (niedrig-pathogene Avidre Influenza) im Dezember 2012 in Schles-
wig-Holstein war die Probenzahl fir das passive Wildvogelmonitoring (Untersuchung von Totfun-
den, ersatzweise Kotproben) schon im Jahr 2013 von 40 Proben auf 120 Proben erhéht worden. Da
auch im Jahr 2013 mehrere Falle von LPAI in mehreren Bundeslandern auftraten, wurde diese Zahl
fortgeschrieben. Im November 2014 gab es Nachweise von HPAI (hoch-pathogene Avidre Influenza)
auf Rugen, in den Niederlanden und Grof3britannien. Um den Schutz des Schleswig-Holsteinischen
Gefligels zu verstdarken, wurden Schutzgebiete eingerichtet, das passive Wildvogelmonitoring dort
verstarkt und durch ein aktives Wildvogelmonitoring erganzt. Im Rahmen dieses aktiven Monito-
rings sollten auch gejagte Wildvogel (mindestens 20 Tiere je Kreis) mit Tupfern beprobt werden.
Organ- bzw. Tupferproben wurden molekularbiologisch auf Influenzavirus untersucht. Fir das Haus-
gefligelmonitoring wurden von den Kreisen eingesandte Blutproben auf Antikdrper gegen Influenza

untersucht, pro Jahr 220 Proben.

Wildvogelmonitoring Al 2013/2014

aktiv passiv
2013 0 192
2014 123 261
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3.1.2 Afrikanische Schweinepest, Klassische Schweinepest, Aujeszkysche Krankheit

Seit im Jahr 2007 die Afrikanische Schweinepest (ASP) Gber das Schwarze Meer in transkaukasiche
Lander eingeschleppt wurde, breitete sie sich von dort immer weiter in Richtung der EU Aul3engren-
zen aus. Im April 2014 wurde auf Grund des Nachweises der ASP in den EU-Nachbarlandern Litauen
und Polen vom Friedrich-Loeffler-Institut eine aktuelle Risikobewertung zur Einschleppung in die EU
erstellt. Da das Risiko des Eintrags in die EU vor allem durch illegales Verbringen von kontaminier-
tem Material als hoch eingeschatzt wurde, wurde das bestehende Monitoring auf Klassische
Schweinepest (KSP) und Aujeszkysche Krankheit (AK) bei Hausschweinen und Wildschweinen um
die ASP erweitert und gleichzeitig die Probenzahlen erhoht. Schwarzwild sollte verstarkt bejagt
werden und ca. 10% der Jagdstrecke (ca. 1500 Proben) zur Untersuchung kommen. Die Zahlen fir
die beiden Krankheiten KSP und AK wurden mit angehoben, da die KSP klinisch und pathologisch
nicht von der ASP zu unterscheiden ist, und sich die AK bei Wildschweinen bundesweit ausbreitet

und bereits erste Falle im Sidosten Schleswig-Holsteins diagnostiziert wurden.
Die Entwicklung der Probenzahlen gegeniber dem Vorjahr ist nachfolgend fir die ASP und KSP dar-
gestellt, die kompletten Untersuchungszahlen finden sich im Zahlenwerk der betreffenden Arbeits-

bereiche, wobei es sich hier nicht ausschliel3lich, aber hauptsachlich um Monitoring-Proben handelt.

ASP Untersuchungen 2013/2014

ASP KSP

Wildschwein | Hausschwein Wildschwein | Hausschwein

2013 123 21 386 641

2014 1382 1845 1383 2545
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3.1.3 Bluetongue disease (Blauzungenkrankheit)
Auch im Jahr 2014 wurden am LSH keine Falle von Blauzungenkrankheit festgestellt. Die Bluetongue
disease-Freiheit wurde auch in diesem Jahr im Rahmen eines Monitorings an 120 Proben mittels PCR

nachgewiesen.

3.1.4 Tularamie (Hasenpest)

Im November 2014 wurde bei einem tot aufgefundenen Hasen aus dem Kreis Nordfriesland Tulara-
mie nachgewiesen. Da es sich bei dieser Krankheit um eine Zoonose handelt, und es zur gleichen
Zeit Berichte aus Niedersachsen Uber positive Nachweise gab, wurden Jagerschaft und Bevolkerung
aufgefordert, tot aufgefundene Hasen und Kaninchen zur Untersuchung einzusenden. Insgesamt

wurden 72 Proben untersucht, davon wurden 2 Tiere positiv diagnostiziert.

3.2 Molekularbiologie

Auch in diesem Jahr hat der Bereich Molekularbiologie, die amtlichen GVO-Untersuchungen an
Saatgut fir das Land Schleswig-Holstein durchgefihrt. Hierfir wurden insgesamt 125 Partien Raps-

Saatgut und 4 Partien Mais-Saatgut untersucht, allesamt mit negativem Ergebnis.

Im Jahr 2014 wurden im Molekularbiologie-Labor ca. 21.000 Proben auf Gber 5o verschiedene Erre-
ger mittels PCR untersucht. Damit hat sich die Probenzahl gegeniber dem Vorjahr mehr als verdop-
pelt. Dies ist vor allem auf einen Anstieg der Untersuchungen auf Schmallenbergvirus (Rind) und
Porcine Reproductive and Respiratory Syndrome Virus, PRRSV (Schwein) zurick-zufGhren. Auch das
Wildtier-Monitoring wurde in 2014 gegenUber den Vorjahren deutlich intensiviert. Dies betrifft vor
allem Untersuchungen von Wildschweinen auf Klassische und Afrikanische Schweinepest, auf Aviare
Influenza beim Wildgefligel sowie Untersuchungen auf Tularamie (Hasenpest) bei Wildkaninchen

und Feldhasen.
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Der Erreger der Tularamie, Francilella tularensis, wurde 2014 in zwei Feldhasen nachgewiesen. Die

Verteilung der Proben Uber die Tierarten und die Untersuchungsziele konnen den Tabellen ent-

nommen werden.

Tierart Proben
Rind 9348
Hausschwein 9071
Schwarzwild 1412
Geflugel, Zier- und Wildvogel 689
Fische 179
Schaf und Ziege 92
Pferd 61
Hund und Katze 42
Sonstige 152
Summe 21.046

Anzahl eingesendeter Proben

Weiterhin wurden im Rahmen des BVD-Bekampfungsprogrammes Blutproben von Rindern in einem

mit dem Antigen-ELISA kombinierten Verfahren mittels Pool-PCR auf BVD-Virus untersucht. Nukle-

otidsequenzierungen wurden in Einzelfallen zur Uberprifung von Ergebnissen oder zur weiterge-

henden Typisierung durchgefihrt.

Krankheitserreger Proben | Krankheitserreger Proben
ASPV (Afrik. Schweinepest) 3244 KHV (Koi-Herpesvirus) 165
Brachyspiren 201 KSPV (Klass. Schweinepest) 1686
BTV (Blauzunge) 1578 Lawsonia intracellularis 234
BVDV Einzelproben 492 M. hyopneumoniae 150
Chlamydia spec. 352 M. hyorhinis 150
C. perfringens Toxin-Gene 61 M. hyosynoviae 66
Coronavirus spec. 141 M. bovis 170
Coxiella burnetii (Q-Fieber) 175 MAP (Paratuberkulose) 182
E. coli Virulenzfaktoren, ca. 70 MTC 126
Francisella tularensis 72 PCV-2 198
Haemophilus parasuis 238 PRRSV 6471
Influenza A-Virus 839 SBV (Schmallenbergvirus) 6460

Anzahl Untersuchungen je Krankheitserreger
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3.3 Virologie

Im Arbeitsbereich Virologie werden die klassischen virologischen Untersuchungen der Tierseuchen-
diagnostik durchgefihrt: bei den Untersuchungsarten Virusisolierung (direkter Virusnachweis) und
Serum-Neutralisationstest (Antikorpernachweis) kommen Zellkulturen als Testsysteme zum Ein-
satz; bei der direkten Immunfluoreszenz werden Gefrierschnitte von Geweben, Abklatschpraparate
oder Ausstriche mit spezifischen Konjugaten gefarbt und mittels Fluoreszenzmikroskopie auf Virus-
antigen untersucht. Weiterhin werden der Hamagglutinationshemmtest, ein Antikdrpernachweis
gegen Viren mit hamagglutinierenden Eigenschaften (z.B. Influenza A-Viren), sowie konfektionierte

Antigen-ELISA im Virologie-Labor durchgefihrt.

Tierart Proben Tierart Proben
Rind 9945 GeflUgel, Zier- und Wildvogel 116
Pferd 297 Schaf und Ziege 36
Hausschwein 295 Hund und Katze 11
Fische 162 Sonstige 82

Anzahl untersuchter Proben nach Tierart

Die Arbeit mit Zellkulturen ist vergleichsweise aufwdndig. Einige Zellkulturmethoden sind aber nach
wie vor Methode der ersten Wahl (z.B. Untersuchung auf Tollwutvirus oder auf virale Fischseuchen-
erreger) oder werden als zweiter Test zum Abgleich bei bestimmten Fragestellungen eingesetzt (z.B.
Neutralisationstest fUr Pestiviren oder BHV-1). Die Anzahl der im Jahr 2014 untersuchten Proben je

Tierart und der durchgefihrten Untersuchungen kénnen den Tabellen entnommen werden.

Untersuchungart \ Anzahl \Untersuchungsziel

Direkter Virusnachweis

Antigen-ELISA 9327 |BVDYV, Rotavirus, Coronavirus

Direkte Immunfluoreszenz 2413 |BHV-1, BRSV, PI-3, Tollwut

Virusisolierung in Zellkultur 1595 |BHV-1, BRSV, BVDV, EAV, IHNV, PI-3, VHSV
Antigen-Schnelltest 131 | Rotavirus

Antikorpernachweis (Indirekter Virusnachweis)
Neutralisationstest 1499 |[BHV-1, BVDV, EAV, KSPV, SBV
Hamagglutinationshemmtest 176 |Influenzavirus A Hg, Hy

Anzahl Untersuchungen je Untersuchungsziel
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3.4 Pathologie und Parasitologie

Die nachfolgende Tabelle zeigt die Anzahl an Proben, getrennt nach Tierarten, die im Bereich Patho-

logie und Parasitologie, im Jahr 2014 eingegangen und bearbeitet wurden.

Tierart Sektion Sektion Organ- Parasitologie
(Tierkorper) | (Feten) | einsendungen | (Kotproben, Tierkorper,
Organe)
Schwein/Ferkel 445 54 71 398
Rinder/Kalber 152 63 249 767
Schafe/Ziegen 76 16 24 127
Pferde/Fohlen 8 11 18 331
GeflUgel 45 - - 46
Zoo-/Wildtiere 199 - 25 140
Fische/Reptilien 30 - - 66
Heim- und Pelztiere 35 - - 41
Hunde/Katzen 55 - 1 130

3.5 Bakteriologie und Mykologie

In der nachfolgenden Tabelle finden sich auszugsweise Untersuchungszahlen des Jahres 2014 aus
der Tierseuchenbakteriologie. Die Hauptaufgabe der bakteriologischen Diagnostik ist die Isolierung
und Identifizierung infektioser, bakterieller Tierseuchen- und Tierkrankheitserreger. Gegebenenfalls
die Erstellung von Resistenztesten. Es werden hauptsachlich Sektionsmaterial, Kot und Tupferpro-

ben, Organmaterial und Sekrete untersucht.

Untersuchungsspektrum Untersuchungszahlen
Bakteriologische Untersuchung Sektion 4692
Bakteriologische Kotuntersuchung 769
Bakteriologische Untersuchung Stutentupfer 123
Anaerobe bakteriologische Untersuchung 1982
Mykologische Untersuchungen 17
Resistenzteste 2432
Bakteriologische Untersuchung auf Salmonellen 2427
Amtliche bakteriologische Untersuchung aus Salmonellen 2300
Bakteriologische Untersuchung AFB gesamt 1821
AFB Brutwaben 18
AFB Honig/Futterkranzproben 1803
Bakteriologische Untersuchung auf Listerien 245
Bakteriologische Untersuchung auf Mykoplasmen 71
Untersuchung auf Campylobacter foetus 481
Untersuchung auf Trichomonas foetus 299
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3.6 Spongiforme Enzephalopathien

Die Bovine Spongiforme Enzephalopathie (BSE), die Traberkrankheit bei Schaf und Ziege (Scrapie)
sowie die CWD (Chronic Wasting Disease) der Hirschartigen gehoren zur Gruppe der Transmissiblen
Spongiformen Enzephalopathien beim Tier (Ubertragbare schwammartige Hirndegenerationen,
Abk.: TSE). Bei den TSE-Erkrankungen des Menschen kommt der 1996 erstmalig diagnostizierten
Variante der Kreuzfeld-Jakob-Krankheit (vCJK) eine besondere gesundheitspolitische Bedeutung zu,
da sie mit dem BSE-Erreger Verbindung gebracht wird.

TSE sind fortschreitend und todlich verlaufende Erkrankungen des zentralen Nervensystems und
werden durch die fehlgefaltete und damit infektiose Isoform eines natirlich vorkommenden, kor-
pereigenen Proteins hervorgerufen, das als Prion (proteinaceous infectious particle) bezeichnet wird.

Die Ubertragungswege der TSE sind im Detail noch nicht geklart.

Im Falle von BSE wird von einer oralen Infektion durch Verfitterung TSE-kontaminierten und unge-
nigend hitzeinaktivierten Tier- und Knochenmehls der Tierarten Schaf und Rind ausgegangen. Der-
artige Tierkdrpermehle wurden in der Vergangenheit bei Wiederkauern als zusatzliches Kraftfutter

eingesetzt.

Seit Mitte der achtziger Jahre des letzten Jahrhunderts die Bovine Spongiforme Enzephalopathie
(BSE) erstmalig bei einem britischen Rind nachgewiesen wurde und in den Folgejahren die registrier-
ten Erkrankungsfalle in Grof3-Britannien deutlich anstiegen, wurden von der EU MalRnahmen zur

Uberwachung und Einddmmung der Infektion und zum Schutz des Verbrauchers vor BSE eingefihrt.

Diese umfassen derzeit:

- ein Verfitterungsverbot von tierischem Eiweil3 an Wiederkauer (Ausnahme: Fischeiweil? in
Milchaustauscher),
- die Entfernung von spezifiziertem Risikomaterial (Gewebe mit hohem TSE-

Infektionspotential) am Schlachthof und

- eine aktive TSE-Uberwachung u.a. durch Untersuchungen von Schlachttieren mittels BSE-

Schnelltests.
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Im November 2000 wurde in Schleswig-Holstein und damit erstmals in Deutschland bei einem Rind
BSE festgestellt. Seit diesem Zeitpunkt wurden 415 BSE-Falle in Deutschland (Stand: 31.03.2015)

gemeldet und Uber 23 Millionen Schlachtrinder bundesweit auf BSE getestet.

Die Nachweishaufigkeit pro Jahr ist seit 2004 deutlich ricklaufig. In den letzten acht Jahren sank die
Anzahl positiver BSE-Falle im Bundesgebiet von 65 bestatigten Nachweisen BSE-infizierter Rinder
des Jahres 2004 Uber 32, 16 und 4 Fallen in den Folgejahren auf 2 BSE-Falle im Jahr 2008 sowie im
Jahr 2009 und 2014 (Stand 31.03.2015). In Schleswig-Holstein sind seit dem Jahr 2000 insgesamt 32

positive Falle registriert worden, wobei der letzte positive Fall 2005 festgestellt wurde.

Auch die Zahl nachgewiesener Scrapie-Falle ist ricklaufig. Seit EinfUhrung der amtlichen TSE-
Untersuchung von Schafen und Ziegen im Jahr 2002 wurden in Deutschland insgesamt 223 Scrapie-
Falle nachgewiesen (Stand: 31.01.2015). Im Jahr 2013 beschrankte sich die Zahl bestatigter Scrapie
auf 7 Falle, wahrend die hochste Fallzahl mit 43 positiven Scrapie-Nachweisen fir das Jahr 2004 vor-
liegt.

In Schleswig-Holstein wurde 2009 und 2011 jeweils ein Scrapie-Fall amtlich registriert. 2014 ergab

sich fUr Schleswig-Holstein kein positiver Befund.

Fir das Land Schleswig-Holstein werden die TSE-Untersuchungen zentral in einem Sicherheitslabor
des LSH durchgefihrt. Bei allen Tierarten dienen postmortal entnommene Stammbhirn-Anteile als
Untersuchungsmaterial.

Wahrend Proben von Schlachttieren von den zustandigen Stellen der Kreise an das LSH gesandt
werden, erfolgt die Beprobung gefallener Tiere in den Tierkorperbeseitigungsanstalten (TKBAs)
durch Mitarbeiter des LSHs.

Im Berichtsjahr wurden insgesamt 34.522 Rinder einem BSE-Test im Landeslabor unterzogen.
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Insgesamt 2.202 TSE-Untersuchungen kleiner Wiederkauer wurden 2014 durchgefihrt.

Alle Untersuchungen im Berichtsjahr ergaben ein negatives Ergebnis.

3.7 Lebensmittelassoziierte Viren

Mit jahrlich bis zu 300.000 potentiell durch
Virenbedingte Lebensmittelinfektionen hat
dieser Bereich der Diagnostik in den letzten

Jahren an Bedeutung gewonnen.

Viren kdonnen sich zwar nicht aulRerhalb eines

lebenden Wirtes vermehren, bleiben aber

besonders unter gekUhlter Lagerung von Le-
bensmittel lange infektios. Lebensmittelassoziierte Viren zeichnen sich haufig durch eine grof3e In-
fektiositat aus. So konnen bereits 10 — 100 Norovirus-Partikel die Symptome einer Gastroenteritis
auslosen. Eine ausreichende Erhitzung (Temperaturen Uber 65°) fihren dagegen in der Regel zu ei-

ner schnellen Inaktivierung der Viren.

Zu den lebensmittelUbertragbaren Viren gehdren neben den Noroviren unter anderem das Hepatitis
A-Virus und Rotaviren.

Betroffen sind insbesondere Alten- und Pflegeheime, Krankenhduser und ahnliche Einrichtungen,
wo durch Massenverpflegung grossere Ausbriche zu beobachten sind. Erhohte Risiken bestehen
auch fir Verpflegungseinrichtungen in Schulen, auf Kreuzfahrtschiffen oder bei grof3eren privaten
Feierlichkeiten.

Unterschiedliche Lebensmittel wie Muscheln, Austern, verschiedene Vegetabilien (Salate, Beeren-
frichte), aber auch Trinkwasser und Eiswirfel werden mit derartigen Ausbrichen in Verbindung ge-

bracht.
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Im Berichtsjahr 2014 wurden Probenuntersuchungen von 190 Einzelproben mittels Real-Time-PCR
durchgefihrt, wobei im Mittelpunkt Austern/Muscheln, sowie Lebensmittel und Umgebungsproben
(Tupfer) standen. Alle Proben wurden auf das Norovirus untersucht, in einigen Fallen wurden aul3er-
dem Untersuchungen auf Rota-, oder Hepatitis-A-Viren durchgefuhrt. In keinem Fall wurden Viren

nachgewiesen.

3.8 Serologie
Bekdampfungs- und Uberwachungsprogramme

Im Rahmen des bundesweiten BHV1-Bekampfungsprogrammes wurden im Jahr 2014 306.315 Blut-
proben eingesandt. Ungeimpfte Rinder wurden dabei auf Antikdrper gegen das Glykoprotein B
(124.359), geimpfte auf Antikorper gegen das Glykoprotein E (188.782) des bovinen Herpesvirus 1
getestet. Bei unbekanntem Impfstatus eines Tieres kann nach positivem gB-Test anschliel3end der
gE-Test durchgefihrt werden, um eine Infektion mit dem Feldvirus festzustellen. Insgesamt wurden

342.757 Untersuchungen durchgefihrt.

Bekampfung/Uberwachung Blut 2014
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Fur die Uberwachung der Freiheit von Uber 2 Jahre alten Rindern von Brucellose bzw. enzootischer
Rinderleukose wurden 19.964 Proben in der Serum-Langsamagglutination (SLA) bzw. im Antikor-

per-ELISA untersucht.

Nach der seit dem 01.01.2011 giltigen Bundesverordnung zur Bekdmpfung des Erregers der Bovinen
Virusdiarrhoe (BVD) mussen alle ab diesem Zeitpunkt geborenen Rinder innerhalb des ersten halben
Lebensjahres, auf jeden Fall aber, bevor sie gehandelt werden dirfen, auf Virusantigen (oder —
Genom) untersucht werden. Der Anteil der neugeborenen Rinder, die anhand von Ohrgewebepro-
ben auf BVDV untersucht werden, ist 2014 gegeniber dem Vorjahr nahezu konstant geblieben. Ins-

gesamt wurden in diesem Jahr 424.847 Proben (inkl. Nachuntersuchungen) untersucht, dagegen ist

die Zahl der auf BVDV untersuchten Blutproben auf 9.652 gesunken.
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Handelsuntersuchungen, Abklarung von Erkrankungen

Hauptsachlich als eilige Handelsuntersuchungen bei Rindern wurden ca. 21.010 BHVai-
Untersuchungen durchgefihrt und ca. 1.207 Untersuchungen auf Leukose (ELISA) und Brucellose
(SLA). 7.455 Proben wurden auf Paratuberkulose Antikorper untersucht.

Untersuchungen auf Antikorper gegen den Serotyp 8 des Virus der Blauzungenkrankheit wurden in

2014 1.727 mal durchgefihrt. Dabei handelte es sich meist um Handelsuntersuchungen.

Der ELISA zur Untersuchung auf Antikorper gegen das Schmallenberg-Virus wurde in 8.441 Fallen

eingesetzt, auch hier standen Handelsuntersuchungen im Vordergrund.

Weitere Untersuchungen sind in der Tabelle aufgefGhrt:

Erreger Tierart Methode Anzahl
Chlamydien Rind KBR 548
Chlamydien Schwein KBR 94
Chlamydien Schaf/Ziege KBR 2
Coxiella burnetii Wiederkauer ELISA 887
Brucellose Rind KBR 250
Brucellose Rind ELISA 394
Brucellose Schwein, Schaf/Ziege RBT 8557
Aujeszkysche Krankheit Schwein ELISA 8221
Klassische Schweinepest Schwein ELISA 7393
PRRS Schwein ELISA 10783
Bovine Virus Diarrhoe Antikorper Rind ELISA 4051
Maedi/Visna/CAE Antikorper Schaf/Ziege ELISA 318
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4. Tierarzneimittel-, Futtermittel- und Handelsklassenuber-wachung

Im Bereich der Tierarzneimittel, Futtermittel und Handelsklassen ist das Landeslabor Uberwa-

chungsbehorde.

Im Rahmen der Tierarzneimittellberwachung fihrt das Landeslabor Kontrollen von tierarztlichen
Hausapotheken, landwirtschaftlichen Nutztierhaltern, Fitterungsarzneimittelherstellern, Tierheil-

praktikern und Einzelhandlern durch.

Bei der Futtermitteliberwachung werden Kontrollen von Futtermittelherstellern und
-handlern sowie von Futtermitteleingangsstellen, aber auch von landwirtschaftlichen Nutztierhal-

tungen durchgefihrt.

Zu den Uberwachungstatigkeiten gehdren sowohl bei der Tierarzneimitteliberwachung wie auch
der FuttermittelGberwachung die Probennahme nach nationalen Kontrollplanen (NRKP und MNKP),
wie z. B. bei lebenden und geschlachteten Tieren sowie sonstigen Lebensmitteln und Futtermitteln.
Auch im Rahmen von Cross Compliance werden in beiden Bereichen systematische Kontrollen und
Cross Checks (Anlasskontrollen) durchgefihrt. Hierzu gehéren u. a. Sicherheitsiberprifungen von
tierischen und pflanzlichen Lebensmitteln sowie von Futtermitteln oder die Einhaltung der Hormon-

verbotsrichtlinie bzw. des Verfitterungsverbotes/TSE nach der VO (EG) Nr. 999/2001.

Zur Handelsklasseniberwachung gehort die Kontrolle von Fleisch, Eiern, Gefligel, Obst und Gem-
se. DarUber hinaus ist das Landeslabor zustandig fur den Vollzug des Legehennenbetriebsregister-
gesetzes wie auch fur die Uberprifung von Probenahmegeréaten in Milchsammelwagen, der Fische-

tikettierung und der Angaben im Geoschutz (Herkunftsangaben).
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4.1 TierarzneimittelUberwachung

Gemeldete tierarztliche Hausapotheken

- Bestand am 31.12.2014
- im Jahr 2014 neu angezeigte tierarztliche Hausapotheken

- imJahr 2014 geschlossene tierarztliche Hausapotheken

Kontrollen von tierarztlichen Hausapotheken
- insgesamt

davon:

- Praxen fir Uberwiegend Grol3tiere

- Praxen fir Uberwiegend Kleintiere

- Praxen fir Grof3- und Kleintiere

- sonstige tierarztliche Hausapotheken

Kontrollen von sonstigen Betrieben bzw. Personen
- landwirtschaftliche Nutztierhaltungen
- Einzelhandler mit freiverkaufliche Tierarzneimitteln

- Tierheilpraktiker

Ahndungsverfahren

- arzneimittelrechtliche Strafverfahren

Ordnungswidrigkeitenverfahren

- Verwarngeldfestsetzungen

Ordnungsverfiigungen

586
32
15

103

33

43
26

812

14

21

254

115

Jahresbericht 2014

Landeslabor Schleswig-Holstein



Tierarzneimittel-, Futtermittel- und Handelsklasseniiberwachung -80 -

Uberwachung der tierarztlichen Hausapotheken
Bei den Kontrollen der tierarztlichen Hausapotheken wurden in 26 Fallen Verstofe festgestellt. Am

haufigsten wurden folgende Beanstandungen erhoben (Reihenfolge nach Haufigkeit gestaffelt):

- Unterbliebene Aussonderung abgelaufener Arznei-mittel

- LUcken oder Fehler der Betaubungsmittelnachweis-

fuhrung

Kontrolle einer tierarztlichen Hausapotheke

P

- Lucken oder Fehler bei der Dokumentation von Herkunft und Verbleib der Tierarzneimittel

- Fehlerhafte Lagerung oder Kennzeichnung der Arzneimit-

tel

- Fehlende Verfigbarkeit arzneimittelrechtlicher Vorschriften

Wegen dieser und anderer festgestellter Verstof3e wurden
im Jahr 2014 insgesamt 64 Buf3geld-, sechs Verwarngeld-
und sechs Verwaltungszwangs-verfahren eingeleitet. Au-

Rerdem erfolgten zehn Strafanzeigen gegen Tierdrzte.

Kontrolle eines tierarztlichen Praxisfahrzeugs )
1 Nutztierhaltungen

Die meisten der 812 Kontrollen in land-
wirtschaftlichen Betrieben mit Nutztierhaltung ver-
liefen ohne Beanstandung. Die festgestellten Ord-
nungswidrigkeiten bezogen sich fast ausschlief3lich

auf eine unzureichende Dokumentation des Tierarz-

neimitteleinsatzes. Uberprifung der Arzneimittelanwendungs-nachweise

Aufgrund von Mangeln wurden 179 Buf3geld-
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verfahren eingeleitet und 108 Verwarngelder verhangt. Die insgesamt zehn Strafanzeigen gegen
Tierhalter erfolgten in den meisten Fallen aufgrund festgestellter Tierarzneimittelrickstande in Pro-

ben von Schlachttieren oder Lebensmitteln tierischer Herkunft.

AMG-Novelle

Am 1. April 2014 trat das 16. Gesetz zur Anderung des Arzneimittelgesetzes in Kraft, mit dem das
Ziel verwirklicht werden soll, den Einsatz von Antibiotika in der Nutztierhaltung in den kommenden
Jahren deutlich zu minimieren. Bis zum 1. Juli 2014 mussten Halter von Masttieren (Schweine, Rin-
der, Hihner und Puten) die Nutzungsarten ihres Tierbestandes melden.

Seitdem werden die Daten zum Antibiotikaeinsatz bei diesen Tieren in der amtlichen Antibiotikada-
tenbank gespeichert. Halbjahrlich wird fir jeden Tierhalter die betriebliche Therapiehdufigkeit er-
rechnet. Aus allen in Deutschland vorliegenden betrieblichen Therapiehaufigkeiten werden bundes-
weite Kennzahlen ermittelt, sodass der Tierhalter seine betriebliche Therapiehdufigkeit vergleichen
und beurteilen kann. Tierhalter mit einer hohen betrieblichen Therapiehdufigkeit missen Mafénah-
men zur Reduzierung des Antibiotikaeinsatzes ergreifen.

Mit der Uberwachung und Umsetzung dieser umfangreichen und weitreichenden Vorschriften wur-
de die TierarzneimittelUberwachung im Landeslabor beauftragt. Um das Antibiotika-
Minimierungskonzept in Schleswig-Holstein in den kommenden Jahren erfolgreich zu etablieren,
konnte das Team im Landeslabor bereits Ende 2014 um finf neue Mitarbeiterinnen und Mitarbeiter
aufgestockt werden. Zur Unterstitzung der Tierhalter wurden eine Reihe von Informationsveran-
staltungen  durchgefGhrt  und  Merkblatter  erarbeitet, die im Internet  unter

www.landeslabor.schleswig-holstein.de abrufbar sind.
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Probenahme nach Nationalem Rickstandskontrollplan (NRKP)

v
Bild: Probenahme aus einem Milchtank

Bild : Entnahme einer Blutprobe beim Rind

Die Probenahmen nach Nationalem Rickstandskontrollplan (NRKP) bei lebenden Tieren konnten in
der Regel mit arzneimittelrechtlichen Betriebskontrollen bei den Erzeugern verbunden werden. Insge-

samt wurden 2.068 NRKP-Proben gezogen, deren Verteilung sich aus den nachfolgenden Ubersichten

ergibt:

Erzeugerbetriebe Anzahl
Rinder 372
Schweine 112
Gefligel 32
Insgesamt 516
Schlachtbetriebe Anzahl
Rinder 921
Schweine 321
Gefligel 3
Schafe 81
Pferde 5

Insgesamt 1.331
Sonstige Anzahl
Milch 177
Eier 30
Wild 7
Honig 7
Fisch 0
Insgesamt 221
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4.2 FuttermittelUberwachung

Der Futtermittelunternehmer ist verantwortlich fir

liche Gesundheit,

- den Schutz der Tiergesundheit,

die Sicherstellung der Unbedenklichkeit der vom Tier gewonnenen Lebensmittel fir die mensch-

- die Verhinderung der Gefahrdung des Naturhaushaltes und

- die Erhaltung und die Verbesserung der Leistungsfahigkeit der Tiere.

Durch die Kontrollen der amtlichen FuttermittelGberwa-
chung soll sichergestellt werden, dass die allgemeinen
und die speziellen Vorschriften des Futtermittelrechts
(insbesondere die Verordnungen (EG) Nummern
178/2002, 183/2005, 1831/2003, 1829/2003 und 767/2009,
das Lebensmittel- und Futtermittelgesetzbuch und die
Futtermittelverordnung) durch die Futtermittelunter-
nehmer eingehalten werden. Dazu fihrten die acht Fut-
termittelkontrolleurinnen und -kontrolleure des Lan-
deslabors risikoorientiert Uberprifungen auf jeder Stufe
der Produktion, der Verarbeitung, des Vertriebs und der
Verfutterung von Futtermitteln durch. Die Kontrollen er-
folgten insbesondere bei Herstellern, Handlern, Lagerhal-
tern, Transporteuren und in landwirtschaftlichen Betrie-

ben.

Im Jahr 2014 erfolgten insgesamt:

Uberpriifung der Kennzeichnung von Futtermitteln

Beprobung von abgesackten Mischfuttermitteln

- 693 Prozesskontrollen (Inspektionen und Verifizierungen)

- 866 Produktkontrollen (Probenahmen und Analysen von Futtermitteln und Kontrollen der

Kennzeichnung).
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In diesem Zusammenhang fand eine Uberprifung von insgesamt 593 Futtermittelunternehmen

statt. In 121 Fallen wurden dabei Verstof3e festgestellt.

Aus nachstehender Tabelle ergeben sich die Analysen, die an den gezogenen Proben durchgefihrt

wurden, und die prozentualen Anteile der Beanstandungen, die dabei ermittelt wurden.

Probenahmen bei Hersteller-, Handels- und land- Anzahl
wirtschaftlichen Betrieben
Proben 866 (+/-)
Analysen insgesamt (ohne Ruckstandsscreening auf g 0
Schadlingsbekampfungsmittel) 9-95
Beanstandungen

Untersuchungen %
Inhaltsstoffe 2.111 3,65 (-)
Zusatzstoffe 1.008 6,05 (+/-)
Gehalte in Vormischungen 27 11,11 (+)
Gehalte in Mischfuttermitteln 981 5,91 (+/-)
Unerwinschte Stoffe gesamt 2.618 0,27 (++)
in Einzelfuttermitteln 1.332 0,45 (++)
in Mischfuttermitteln 1.230 0,08 (--)
in Zusatzstoffen und Vormischungen 56 o(--)
Unzuldssige Stoffe und/oder unzuldssig verwendete 6o 0 14 (+4)
Zusatzstoffe 3-007 i
Verbotene Stoffe 15 6,67 (+/-)
Untersuchungen zum Zwecke des Nachweises von

: o . 241 o
verarbeitetem tierischen Protein / Fett
Rickstandsscreening auf Schadlingsbekampfungsmit-
tel in Futtermitteln (pro Screening werden bis zu 300 33 o)
Stoffe erfasst)
Untersuchungen auf Glyphosat 45 o)
Mikroskopie (ohne tierisches Protein, ohne GVO) und 26 2 27 (4)
Mikrobiologie & 27
Untersuchung GVO (gentechnisch veranderte Orga- o
nismen) 49

Ubersicht der Proben 2014 in Schleswig-Holstein (In Klammern die Tendenz der Zu- oder Abnahme)
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4.3 Cross-Compliance-Kontrollen

Tierarzte/-innen und Futtermittelkontrolleure/-innen des Geschaftsbereiches fUhrten gemeinsam
148 systematische Cross-Compliance-Kontrollen zum Lebensmittel- und Futtermittelrecht durch.
Bei 13 der Uberpriften Betriebe wurden Mangel in Bezug auf den Rechtsakt 11 (Lebens- und Futter-
mittelrecht) festgestellt, die zu einer Kirzung der Direktzahlung fGhrten. Dabei waren bei neun Be-
trieben der Bereich Lebensmittelsicherheit, bei zwei Betrieben der Bereich Futtermittelsicherheit
und bei zwei Betrieben beide Rechtsbereiche betroffen.

Dariber hinaus wurden insgesamt 58 anlassbe-
dingte Kontrollen (Cross Checks) im Bereich der
Lebensmittelsicherheit und acht im Bereich der
Futtermittelsicherheit durchgefihrt. Anlass wa-
ren Cross-Compliance-relevante Verstof3e im
Rechtsakt 11, die zum grof3ten Teil von den zu-
standigen Fachrechtsbehorden gemeldet wur-

den. Die Cross Checks fUhrten zu 14 Kirzungen

- der Direktzahlungen aufgrund von Versto3en
Uberpriifung der Fiitterung
gegen die Lebensmittelsicherheit sowie zu sechs
Kirzungen aufgrund von Verstof3en gegen die Futtermittelsicherheit. Begrindet waren die Prami-
enkUrzungen am haufigsten durch Verstof3e gegen Vorschriften in den Bereichen Milch- und Fut-
termittelhygiene, Arzneimittel- und Futtermittelrecht und Dokumentation. Bezogen auf den

Rechtsakt 12 (Verbot tierischer Proteine in der Fitterung) waren 2014 keine Mangel zu verzeichnen.

4.4 Handelsklasseniberwachung

Handelsklassen Fleisch
Alle zugelassenen Betriebe, die im Jahresdurchschnitt mehr als 75 ausgewachsene Rinder oder min-
destens 200 Schweine wochentlich schlachten, sind mindestens zweimal vierteljahrlich zu kontrollie-

ren. Mindestens einmal vierteljahrlich sind alle Betriebe,
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die eine Handelsklasseneinstufung vornehmen und im Jahresdurchschnitt wochentlich 8o Schafe
oder mehr schlachten, zu kontrollieren. Der Uberwachung unterliegen in Schleswig-Holstein somit
sieben Schlachtbetriebe fir Rinder, drei Schlachtbetriebe fir Schweine und zwei Schlachtbetriebe
fur Schafe. In diesen Betrieben wird die Klassifizierung und Gewichtsermittlung der Schlachtkorper

von vereidigten Klassifizierer/-innen durchgefuhrt.

Mitarbeiter des Landeslabors haben bei 64 Kontrollen in den betroffenen Schlachtbetrieben Uber-
pruft, ob die Eingruppierung in die entsprechende Handelsklasse (Kategorie, Fleischigkeit und Fett-
gewebeklassen) sowie die Schnittfihrung richtig waren und das Schlachtgewicht korrekt ermittelt
wurde. Im Rahmen der Uberwachung wurden u. a. auch Waagen auf ihre Eichung sowie Schlachtab-

rechnungen Uberprift.

Insgesamt sind 12 vom Landeslabor zugelassene Klassifizierer/-innen in

Schleswig-Holstein tatig.

Im Rahmen der Kontrollen der Schlachtbetriebe erfolgten:
- 44 Uberprifungen von Klassifizierer/-innen fir Rinder,
- 18 Uberprifungen von Klassifizierer/-innen fir Schweine und
- 3 Uberprifungen von Klassifizierer/-innen fir Schafe.
Im Rahmen der HandelsklasseGberwachung Fleisch wurden 2014 keine

Beanstandungen erhoben.

Amtliche Preisfeststellung Klassifizierte Schlachtkérper

Die ,Amtliche Preisfeststellung" erfolgte auf der Basis der wochentlichen Meldungen von acht in
Schleswig-Holstein ansdssigen Schlachtbetrieben an das Landeslabor und zwar differenziert nach
Handelsklassen, Stickzahl, Gewicht der geschlachteten Tiere und erzieltem Preis. Aus der Gesamt-
zahl der Meldungen wurden die Preisspannen und die Durchschnittspreise ermittelt. Diese wurden
zur Verdffentlichung an die zustandige Bundesanstalt fir Landwirtschaft und Ernahrung in Bonn und
andere Institutionen wie z.B. die Landwirtschaftskammer Schleswig-Holstein und die Wirtschafts-

behorde Hamburg weitergeleitet.
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Bei finf Vor-Ort-Kontrollen der Preismeldung in den meldepflichtigen Betrieben kam es zu einer

geringfigigen Beanstandung.

Eier und Gefligel
Auf dem Eier- und Gefligelsektor wurden die Erzeuger, Grof3handler und Packstellen auf die Einhal-
tung der einschlagigen Vermarktungsnormen, Kennzeichnungsregelungen und Haltungsformen

Uberprift.

Legehennenbetriebsregistergesetz

Nach dem Legehennenbetriebsregistergesetz missen alle Betriebe, die mindestens 350 Legehen-
nen halten, und Betriebe, die Eier kennzeichnungspflichtig vermarkten, unter Vergabe einer Kenn-
nummer (Erzeugercode) im Landeslabor registriert werden. Von der Kennzeichnungspflicht und
damit von der Registrierungspflicht sind nur Betriebe ausgenommen, die weniger als 350 Legehen-
nen halten und ihre Eier ausschlief3lich ab Hof oder im Verkauf an der TUr direkt an den Endverbrau-
cher abgeben. Erzeuger, die ihre Eier auf dem Wochenmarkt vermarkten, unterliegen somit immer
der Registrierungspflicht. Nach Antragstellung und Betriebsprifung erfolgt die Registrierung fur die
Erzeugung von Eiern aus Okologischer Erzeugung, Freiland-, Boden- oder Kafighaltung. Im Jahr

2014 wurden 25 Neu- bzw. Anderungsregistrierungen bearbeitet.

Handelsklassen Eier

Alle Eier, die nach Handelsklassenrecht in den Ver-
kehr gebracht werden, muUssen eine Eierpackstelle
durchlaufen. Eierpackstellen sind Betriebe, die Eier
nach GUte- und Gewichtsklassen sortieren, kenn-
zeichnen sowie abpacken und/oder umpacken. Pack-
stellen durfen nur ordnungsgemaf’ gekennzeichneten

Eier der GUteklasse A an Handel oder Endverbraucher

Verpackungsanlage fur Eier

und die Eier mit der Guteklasse B (z.B. Knick- und
Schmutzeier) an die Nahrungs- oder die Nichtnahrungsmittelindustrie abgeben. Eierpackstellen er-
halten eine Packstellen-Kennnummer, sobald sie vom Landeslabor marktrechtlich zugelassen wor-

den sind.
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Packstellen und Erzeuger von Eiern unterliegen der Uberwachung auf ordnungsgemaf3e Sortierung,
Kennzeichnung, Herkunft sowie Haltungsart.

Die Kontrollen der Betriebe erfolgen stichprobenweise und nach Planung auf der Grundlage einer
Risikoanalyse unter Bericksichtigung von Art (z.B. Freilandhaltung) und Vermarktungsmenge der
Betriebe sowie der Einhaltung der Vermarktungsnormen durch die Betreiber in der Vergangenheit.
In Schleswig-Holstein waren am 31.12.2014 172 Erzeuger sowie 141 Packstellen gemeldet, wobei es
sich Uberwiegend um Betriebe handelt, die sowohl Eier erzeugen als auch eine Packstelle betreiben.
Daneben unterlagen 32 EiergroRhéndler der Uberwachung.

Bei 99 Uberprifungen von Erzeugern und Packstellen ergaben sich in 35 Fallen Beanstandungen. In
einem Fall wurde Strafanzeige erstattet und in 21 Fallen erfolgte die Einleitung eines Ordnungswid-
rigkeitenverfahrens.

Bei 20 Kontrollen im Grofhandelsbereich kam es zu einer Beanstandung.

Handelsklassen Gefligel

Bei der Etikettierung von Gefligel kénnen nach den Vermarktungsnormen fir Gefligelfleisch fakul-
tativ Angaben z.B. Uber die Haltungsform gemacht werden.

Dabei dirfen mit Ausnahme der organischen oder biologischen Erzeugung ausschlieRlich die nach-
stehenden Begriffe verwendet werden:

a) ,Gefittert mit... % .."

b) ,extensive Bodenhaltung"

c) ,Freilandhaltung"

d) ,Bauerliche Freilandhaltung"

e) ,Bduerliche Freilandhaltung - Unbegrenzter Auslauf".

In diesen Fallen missen genau definierte Kriterien fUr Besatzdichte und Aufzucht erfillt sein, z.B.
bezogen auf das Schlachtalter, die Mastdauer und die Verwendung bestimmter Futtermittelbe-
standteile.

In Schleswig-Holstein etikettierten sieben vom Landeslabor entsprechend zugelassene Betriebe ih-
rer Erzeugnisse mit dem Begriff ,Bauerliche Freilandhaltung". Bei 11 Kontrollen wurden keine Man-

gel festgestellt.
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Handelsklassen Obst und Gemise

Die Uberwachung der Einhaltung der EU-Vermarktungsnormen
bei Obst und Gemuse durch das Landeslabor erfolgt sowohl auf
der Erzeuger- als auch auf der GrofRhandelsebene. Bei den
Vermarktungsnormen wird unterschieden zwischen speziellen

und allgemeinen Vermarktungsnormen. Die zehn speziellen

Vermarktungsnormen gelten fir Apfel, Zitrusfrichte, Kiwis,

Paprika in einer Packanlage

Salate, krause Endivien, Eskariol, Pfirsiche, Nektarinen, Birnen, Erdbeeren, Gemusepaprika, Ta-
feltrauben sowie Tomaten/Paradeiser. Obst und Gemuse, das keiner speziellen Vermarktungsnorm
unterliegt, muss der allgemeinen Vermarktungsnorm entsprechen. Diese Gutarten missen vorbe-
haltlich der zulassigen Toleranzen Mindesteigenschaften und -qualitaten erfillen, d. h. sie missen
ganz, gesund, sauber, praktisch frei von Schadlingen und von Schaden durch Schadlinge und frei von
anomaler dul3erer Feuchtigkeit und von fremdem Geruch oder Geschmack sein. Die Erzeugnisse
mussen darUber hinaus genigend entwickelt sein und einen ausreichenden Reifegrad aufweisen.
Zudem muss der vollstandige Name des Ursprungslandes angegeben sein. Fir sehr wenige Erzeug-
nisse gelten weder die allgemeinen noch die speziellen Vermarktungsnormen. Hierzu zahlen z.B.
Kartoffeln und Zuckermais.

Im Rahmen von 51 Kontrollen wurde Gberprift, ob neben den Mindest- und Giteeigenschaften auch
die Klassenkriterien erfillt waren. Zudem wurden Rechnungen und Begleitpapiere daraufthin durch-
gesehen, ob die Produkte den Angaben entsprechen z.B. hinsichtlich Name und Ursprungsland,
Klasse, Sorte oder Handelstyp.

Im Rahmen der Kontrollen wurden 176 Gutarten Uberprift. Bei drei Gutarten (1,7 %) wurden zwei
Beanstandung in Bezug auf die Kennzeichnung und eine Beanstandung aufgrund einer Verschmut-

zung festgestellt.
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Probenahme in Milchsammelwagen

Das Landeslabor ist fUr die Anerkennung
und Uberprifung der Probenahmegerate
in Milchsammelwagen zustandig. Durch
die automatische Entnahme in den Fahr-

zeugen wird sichergestellt, dass

Messbecher von Milchsammelwagen

eine adaquate Probe je Milcherzeuger in Bezug aur rarameter wie z.B. rett, tiwells, keimzani und

Zellgehalt gezogen wird. An 101 Geraten wurden insgesamt 134 Prifungen vorgenommen.

Dabei kam es zu 18 Beanstandungen, von denen finf schwerwiegend waren.

Fischetikettierung

Bei 20 Kontrollen im Einzel- und GrofRhandel sowie in Rauchereien
wurde Uberprift, ob die gesetzlichen Vorgaben zur Fischetikettie-
rung eingehalten wurden. In sechs Fallen ergaben sich Beanstandun-
gen wegen fehlender oder nicht korrekter Kennzeichnungen. Es wur-

de ein Verwarngeld erhoben.

Fischetikettierung im Einzelhandel
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Geoschutz

Als neues Produkt, das die offizielle Bezeichnung ,geschitzte geographische Angabe (g.g.A.)" tra-
gen darf, wurde am 21.01.2014 ,Dithmarscher Kohl" in das EU-Qualitatsregister aufgenommen. Es
erganzt die Produkte ,LUbecker Marzipan®, ,Holsteiner Karpfen®, ,Holsteiner Katenschinken / Hol-
steiner Schinken / Holsteiner Katenrauchschinken / Holsteiner Knochenschinken" und ,,Holsteiner
Tilsiter", so dass im Rahmen des Geoschutzes jetzt finf Produkte aus Schleswig-Holstein unter die-

ser Bezeichnung vermarktet werden dirfen.

Im Zulassungsverfahren befinden sich noch die Produkte ,Kieler Sprotte" und ,Glickstadter Mat-
jes", die ebenfalls in die Schutzkategorie , geschitzte geographische Angabe" Gberfihrt werden sol-
len. Qualitatserzeugnisse mit der Bezeichnung als ,garantiert traditionelle Spezialitat" oder mit ,ge-
schitzter Ursprungsbezeichnung" werden in Schleswig-Holstein derzeit nicht hergestellt.

Betriebe, die Produkte nach dem Geoschutz vermarkten, wurden im Jahr 2014 nicht geprift.

,Geschitzte +Geschitzte ,Garantiert traditionelle
geografische Angabe" Ursprungsbezeichnung" Spezialitaten"

Gemeinschaftszeichen nach dem Herkunftsschutz
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5. Umweltmonitoring

Im Bereich des Umweltmonitorings erhebt das
Landeslabor umfangreiche Daten, die fir die Be-
wertung der Beschaffenheit und ihrer Veranderung
von Gewassern, Boden und Auflagen benétigt
werden. Auftraggeber fur die Analysen ist Uber-
wiegend das Landesamt fur Landwirtschaft, Um-
welt und landliche Raume Schleswig-Holstein,

LLUR. Die gewonnenen Daten dienen einerseits

der ErfGllung von Bild: Haaenerau
Berichtspflichten gegeniiber dem Bund bzw. der EU andererseits zur Ableitung von Qualitdtszielen

und Konzepten zu ihrer Erreichung.

Nahrstoffe und Schadstoffe bestimmen malgeblich die Eignung von Boden und Gewassern als Le-
bensraum fir Pflanzen, Tiere und insbesondere aber auch fir den Menschen. Konkurrierende An-
spriche zwischen der Nutzung als Naturschutz-, Erholungsraum oder als Wirtschaftsstandort mus-
sen erkannt und abgewogen werden. Die im Landeslabor gewonnenen Analysendaten sind die

Grundlage hierfur:

- Anorganische und organische Analytik im Rahmen des Monitorings
- des Niederschlags
- der Oberflachengewasser wie Kistengewdsser, Seen und Fliel3gewassern sowie der zugeho-
rigen Sedimente
- des Grundwassers

- des Abwassers

- Bodenphysikalische und anorganisch chemische Untersuchungen im Rahmen
- der geowissenschaftlichen Landesaufnahme
- der Bodenzustandserfassung

- desvorsorgenden Bodenschutzes
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In der nachfolgenden Tabelle sind die Untersuchungszahlen fir das Umweltmonitoring fir das Jahr

2014 zusammengestellt.

Probenarten / Untersuchungen Proben
Anorganik Boden und Bodenphysik

Geowissenschaftliche Landesaufnahme 1418
Bodendauerbeobachtung 907
Bodenbelastungskataster 70
Sedimente und Schwebstoffe (Gewasseruntersuchungen) 78
Lebensmittel, lod (Service fir Geschéaftsbereich 4) 22
Bedarfsgegenstande, Migrate (Service fir Geschaftsbereich 4) 25
Mineralwasser (Service fir Geschaftsbereich 4) 28
Anorganik Gewasser (Metalle)

Fliel3gewasser 1767
Sedimente und Schwebstoffe 128
Seen 16
Grundwasser 232
Niederschlag 341
KUstengewasser 33
Bodendauerbeobachtung / Sickerwasser (Bodenuntersuchungen) 283
Naflanalytik (Grundanalytik, Nahrstoffe)

Flie3gewasser 2108
Seen 164
Grundwasser 232
Niederschlag 360
KUstengewasser 128
Organik Gewasser (anthropogene Spurenstoffe)

FlieRgewasser 393
Sedimente und Schwebstoffe 88
Grundwasser 121
KUstengewasser 33
Mineralwasser (Service fir Geschaftsbereich 4) 42

Probenzahlen Umweltmonitoring 2014

5.1 Externe Qualitatskontrolle - LURV 36

Seit 1998 werden Ringversuche im gesetzlich geregelten Umweltbereich (Wasser, Abfall, Altlasten,
Boden) landeribergreifend organisiert. Inzwischen mindestens viermal im Jahr richtet eine Arbeits-
gruppe Ringversuche zu den relevanten Themen mit der Matrix Wasser aus. Mitglieder der Arbeits-
gruppe sind in der Regel Mitarbeiterinnen und Mitarbeiter der staatlichen Umweltlaboratorien, so-

wie die AQS-Stelle Baden-Wurttemberg,

Jahresbericht 2014 Landeslabor Schleswig-Holstein



Umweltmonitoring -94 -

die an der Universitat Stuttgart angesiedelt ist. Gemeinsame Arbeitsgrundlage ist die DIN 38402-45,

Ringversuche zur externen Qualitatssicherung von Laboratorien (A45).

Die Arbeitsgruppe legt in Abstimmung mit den Landerstellen, die die Notifizierung der Laboratorien
durchfuhren, die Eckpunkte fur die Ringversuche fest. In Abhangigkeit von den Teilnehmerzahlen

wird die Anzahl der Ausrichter festgelegt.

Der 36. LanderUbergreifende Ringversuch (LURV 36, Anionen in Abwasser) wurde 2014 von vier Aus-
richtern (AQS-Stelle Baden-Wirttemberg, Hessen, Niedersachsen, und Schleswig-Holstein) fir ins-
gesamt 350 Labore veranstaltet, die Federfihrung hatte die AQS-Stelle Baden-Wirttemberg. Der
Federfihrende sorgt fur ein einheitliches Vorgehen beim Ringversuch, sammelt die Anmeldungen

der teilnehmenden Labore und sorgt fir eine angemessene Verteilung der Labore auf die Ausrichter.

Die Anzahl der teilnehmenden Labore ist Uber die Jahre hinweg kleiner geworden, insgesamt sind
bis jetzt sechs mal LURVe fir Anionen in Abwasser ausgerichtet worden. Ursache fir die abneh-
menden Teilnehmerzahlen ist die Verringerung der Anzahl der am Markt auftretenden Labore teil-

weise bedingt durch Zusammenschlusse.

LURV o9 LURV 14 LURV 19 LURV 24 LURV 30 LURV 36
Jahr 2003 2005 2007 2010 2012 2014
Labore 459 387 387 345 337 340

Anzahl der teilnehmenden Labore seit 1998 an LURVen zum Thema ,Anionen in Abwasser"

Das Landeslabor Schleswig-Holstein hat fir 77 Labore mit Sitz in Berlin, Brandenburg, Nordrhein-

Westfalen, Sachsen und Schleswig-Holstein diesen Ringversuch organisiert.

Die Analyse der sieben Anionen Ammonium- und Nitrat-Stickstoff (Probenniveaus Aoo1 bis Aoo6),
Nitrit-Stickstoff (Probenniveaus Boo1 bis Boo6), Chlorid, Fluorid und Sulfat (Probenniveaus Coo1 bis

Coo6) sowie Gesamt-Phosphor (Probenniveaus Doo1 bis Doo6) sollte in Abwasser erfolgen.
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Pro Parameter wurden sechs Niveaus durch Aufstocken hergestellt, d.h. sechs Niveaus fir Ammoni-
um- und Nitrat-Stickstoff, Nitrit-Stickstoff, Chlorid, Fluorid und Sulfat sowie Gesamt-Phosphor,
insgesamt 24 Niveaus. Insgesamt waren einschlief3lich der Kontrollproben fir die Homogenitat und
Stabilitdt 1200 Flaschen vorzubereiten, zu befillen, zu etikettieren und in Pakete zu verpacken. Nach
dem Herstellen der Proben war eine Kihlkette einzuhalten, die sicherstellte, dass die Proben mit

einer Temperatur von mindestens 8°C beim Empfanger ankamen.

In Vorversuchen war festgestellt worden, dass die Proben homogen herstellbar und fir die Dauer
des Ringversuches stabil sind. Als Matrix kam Abwasser der Klaranlage Neuminster zum Einsatz,

das vor der Herstellung der Niveaus autoklaviert worden war.

Bereitstellung der Flasche

Abflllung der Proben

Nach einem Schema, das sicherstellte, dass pro Niveau in etwa gleich viele Flaschen ausgegeben
wurden, wurden den einzelnen Laboren zwdlf Niveaus zugeteilt. Durch die hohe Anzahl von Kombi-
nationsmaglichkeiten ist ein Informationsaustausch Uber die Ergebnisse zwischen den Laboren nicht

moglich.

Die Proben wurden am 4.11.2014 mit einem Paketdienst versandt.

Die Ergebnisse mussten bis zum 24.11.2014 in elektronischer und schriftlicher Form beim Landesla-

bor eingegangen sein. Dieser Termin wurde von allen Laboren eingehalten.

Jahresbericht 2014 Landeslabor Schleswig-Holstein



Umweltmonitoring - 96 -

Die statistische Auswertung erfolgte auf der Basis robuster Methoden (Hampel, Q-Methode), die

Bewertung der Ergebnisse Uber Zu-Score (Z=2) mit Hilfe des Programmes Prolab von Quo Data.

Insgesamt galt es 21 Werte zu ermitteln. Auf den einzelnen Parameter bezogen war eine Teilnahme
erfolgreich, wenn mindestens zwei der drei pro Parameter abgegebenen Werte innerhalb der Tole-
ranzgrenzen lagen.

In den nachfolgenden Grafiken findet sich die Darstellung fir Ammonium-Stickstoff im Niveau o1 in
dem die Labore einmal aufsteigend nach Abweichung vom Sollwert und einmal sortiert nach ange-

wendeten Verfahren aufgefihrt sind.

Auf die Einhaltung der vorgegebenen Analysenverfahren wurde besonderes Augenmerk gelegt. Ver-
fahrensbedingte systematische Abweichungen waren nicht zu erkennen. Wobei eine statistische
Auswertung wegen der zum Teil nur in geringem Umfang eingesetzten Verfahren nur sehr einge-

schrankt moglich war.

Probe: A001: Ammonium, Mitrat  Sollwert: 3,181 mgh (empirischer Wistt)
Parameter. Ammanium-Stickstoff RelSoll STD: 5,00% (Limited)
Methode: DM 35402 A45 Relitiederhol-STD (W, rel) nicht werfighar
Anzahl dargestelter Labore: 34 Toleranzhereich: 2,870 - 3,507 mg (| 2u-Score] == 2,000)
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Niveau Aoo1 fir Ammonium-Stickstoff, Labore nach aufsteigenden Werten sortiert
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Probe;
Parameter:
Methode:

Anzahl dargestelter Labore:
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35|

E23 97

A001: Ammonium, Mitrst
Ammonium-Stickstoff
DIN 38402 245

34

Solbwert:
Rel Soll STD:

Toleranzhereich

3,181 mg (emgirischer Wert)
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2,870 - 3,507 ml (|Zu-Score| <= 2,000)
I
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Niveau Aooa fir Ammonium-Stickstoff, Werte nach angewendeten Verfahren sortiert

Zertifikat und Abschlul3bericht wurde den Laboren Ende Januar 2015 zugeschickt.

[ DN 38406-E 5-1: 1983-10_N
[ DIN EM IS0 11732 (E23): 199
[ DM EM IS0 11732 (E23): 200
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In der nachfolgenden Abbildung ist beispielhaft fir Ammonium-Stickstoff dargestellt, wie die relati-
ve Verfahrensstandardabweichung bei steigender Konzentration abnimmt. Um diesem Umstand
gerecht zu werden, sind die Vorgaben fir mindestens (obere schwarze Linie, fett) und hochstens
(untere schwarze Linie, fett) einzuhaltende Qualitatsschranken gemacht worden. Uber- oder Unter-
schreitungen fihren zu einer sogenannten Kappung. Wird die Qualitatsschranke Uberschritten oder
unterschritten wird die Qualitatsschranke (schwarze Linien, fett) selbst zur Bewertung der Ergebnis-

se herangezogen.

Rel. Vergleichsstandardabweichung
Ammonium-Stickstoff
18
[ |
16
14 + Baden-
12 Wirttemberg
- EmHessen
r 10 |
< A Niedersachsen
8 :
™ [ ] < Schleswig-
6 A n & Holstein
o - -3
4 As Ay o o0, A »
A
2
0 T T T T
0 10 20 30 40 50
Vorgabewerte in mg/l

Vergleichsstandardabweichung der verschiedenen Ausrichter fir Ammonium-Stickstoff in Abhangigkeit von der Konzentration

5.2 Pflanzenverfigbarkeit von Nahrstoffen in Boden

- Bestimmung der pflanzenverfigbaren Kalium- und Phosphorgehalte in Boden -

Die Nutzung von Boden zur Produktion von Pflanzen setzt eine ausreichende Versorgung der Pflan-
zen mit Nahrstoffen voraus. FUr das Pflanzenwachstum sind die Makrondhrstoffe wie Kalium und
Phosphor wichtig. Entscheidend dabei ist nicht der Gesamtgehalt dieser Elemente im Boden, son-

dern deren Verfigbarkeit fir die Pflanzen.
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Die Loslichkeit der verschiedenen Elemente im Okosystem ist jedoch stark unterschiedlich, gerade
Phosphate liegen in einer Vielzahl an Verbindungen vor, welche eine sehr unterschiedliche Loslich-

keit und somit Verfigbarkeit fur Pflanzen haben.

Unterschieden werden die fir den Boden relevanten Phosphate nach ihren Anteilen von Wasserstoff
in primare, sekundare und tertidare Phosphate. Beispiele sind

Natriumdihydrogenphosphat, NaH,PO, als primares Phosphat,

Dinatriumhydrogenphosphat, Na,HPO, als sekundares Phosphat und

Natriumphosphat, Na;PO, als tertidares Phospat.

Die Loslichkeit der Phosphate nimmt in dieser Reihenfolge stark ab.

Zur Ermittlung der kurzfristig pflanzenverfigbaren Kalium- und Phosphorverbindungen wird eine
saure Calciumlactatlosung eingesetzt. Calciumlactat ist das Salz der Milchsaure und eine starke or-
ganische (Carbon)-Saure. Die Bodenproben werden mit dieser Losung versetzt und go Minuten
Uberkopf geschittelt. Die nicht gelésten Anteile werden abfiltriert, der geldste Anteil an Kalium-
und Phosphorverbindungen wird analysiert.

Der Kaliumgehalt wird in der ICP-AES bestimmt und der Phosphatgehalt nach Anfdrbung in einem

Photometer.

Mit den ICP-AES (Atomemissionsspektrometer mit Ras Ny
induktiv gekoppeltem Plasma) werden Elemente |
bestimmt, in diesem Fall das Kalium. Es ist eine Be-
stimmung des Phosphors moglich, jedoch kann nur
der Gesamtgehalt in der Losung ermittelt werden
und zwischen pflanzenverfigbaren und nicht ver-

fugbaren Phosphorverbindungen wird nicht unter-

schieden. Dies ist nur moglich unter Einsatz eines

ICP-AES

Fotometers.
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Die pflanzenverfigbaren Phosphate werden
selektiv angefarbt und mit Hilfe eines Foto-

meters quantifiziert.

Fotometer

In der nachstehenden Tabelle sind typische Gehalte fir ausgewahlte Standorte zusammengestellt.
Die Gehalte variieren stark je nach Nutzung und Bodentyp. Die Kalium - und Phosphorgehalte wer-
denin sogenannten Dingereinheiten (Kaliumoxid K,O und Phosphorpentoxid P,O:) angegeben, um

die Planung von Dingergaben zu erleichtern.

Acker 1 8o 0,5 300
Grinland 1 150 0,5 60
Wald 1 50 0,5 20

Gehalte von Oberbdden bestimmt an Acker, Grinland und Wald

5.3 Organozinnverbindungen in Oberflachengewassern immer noch ein Problem

Mit der Beschaffung eines GC-Triple Quad-Systems Anfang 2014 konnten die Bestimmungsgrenzen

fur etliche organische Spurenstoffe in Umweltproben im Landeslabor deutlich reduziert werden.

Als eine der wichtigsten Stoffklassen sind die Organozinnverbindungen (OZV) zu nennen, deren
analytische Anforderungen laut Wasserrahmenrichtlinie (WRRL) aul3erordentlich anspruchsvoll sind.
So betragen die aktuellen Umweltqualitdatsnormen (UQN) fiur ausgewahlte Parameter in Binnenge-

wassern beim Tributylzinn 0,2 und beim Triphenylzinn o,5 ng/l.

Jahresbericht 2014 Landeslabor Schleswig-Holstein



Umweltmonitoring - 101 -

Vorteile der Triple Quad-Massenspektroskopie

Mit dem bis zur Anschaffung des GC-Triple Quad-Systems verwendeten single Quad Detektor konn-
ten die genannten niedrigen Bestimmungsgrenzen (BG) auch nach vorausgegangener Probenanrei-
cherung nicht erzielt werden. Die Messungen erbrachten in der Regel nur die Aussage, dass der ge-
messene Wert unterhalb der derzeitigen BG lag (fir TBT beispielsweise 2,5 ng/pl). Aus der Literatur
sowie nach Fremdvergabe in den Jahren 2012 und 2013 war bekannt, dass sich die tatsachlichen
OZV-Konzentrationen in schleswig-holsteinischen Gewassern gerade im Bereich der UQN bewegen.
Hier waren Gehalte von 0,1 bis zu einigen ng/l ermittelt worden und es wurde deutlich, dass mit der
im LSH vorhandenen Messtechnik keine Bewertung des chemischen Zustandes gemaf3 WRRL mog-

lich war.

Seit Januar 2014 wird nun die fir den Ultraspurenbereich notwendige GC-Triple Quad-Technologie
(GCMSMS) auch im LSH eingesetzt. Triple Quad-Detektoren besitzen zwei hintereinandergeschalte-
te Massenfilter, die nur bestimmte ausgewahlte Molekilfragmente passieren lassen. Durch die dop-
pelte Fokussierung wird eine deutlich hohere Selektivitat fir den zu bestimmenden Analyten in der

Probe erreicht, die immer auch ein Vielfaches an storenden Komponenten enthilt.

Untersuchungsgebiete

Im Jahre 2014 wurden die Messstellen Elbe/Brunsbittel und Stor/Heiligenstedten monatlich be-
probt. Die ermittelten OZV-Befunde lagen in den erwarteten Konzentrationsbereichen und sind mit
den Ergebnissen der Jahre 2012 und 2013 vergleichbar (Untersuchung durch das Sachsische Landes-
amt fur Umwelt, Landwirtschaft und Geologie, Nossen). Die TBT-Gehalte lagen im Durchschnitt bei
0,9 ng/l (Elbe) und o,4 ng/l (Stér) und damit Uber der zulassigen Jahresdurchschnittskonzentration

von 0,2 ng/l.
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Sondermessungen zur Ursachenermittlung an der Stor

Um eventuellen Eintragswegen auf die Spur zu kommen, fand im Oktober 2014 ein Sondermesspro-
gramm an der Stor statt. Hierzu wurden insgesamt 10 Messstellen im Verlauf der Stor von Witten-
bergen bis zum Storsperrwerk an der Elbmindung (siehe u. a. Abbildung) untersucht. Es wurden

sowohl Wasser- als auch Sedimentproben genommen.

Abbildung: Ubersichtskarte der Messstellen

Ergebnisse und Bewertung

Betrachtet werden hier nur die Tributylzinnbefunde. Wahrend die gemessenen Sedimentkonzentra-
tionen keinen eindeutigen Trend zeigen, |asst sich in den Wasserproben eine gleichmafRige Konzent-
rationszunahme vom Messpunkt 1 (Messstellennummer 120283; Nordl. Wittenbergen; Nr. 120283)
bis zum Messpunkt 10 (Am Sperrwerk; Messstellennummer 120233) feststellen (<o,1 bis 1,3 ng/l). Als
Ursache werden jedoch nicht aktuelle Eintrdge entlang des Gewadssers angenommen. Die flussauf-

warts abnehmenden TBT-Konzentrationen spiegeln vielmehr den Einfluss der Gezeiten wieder,
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der bis Uber Kellinghusen hinaus an den Pegelstanden abzulesen ist. Starker mit TBT belastetes El-
be-Wasser dringt bei Flut weit ins Landesinnere, vermischt sich mit dem Flusswasser und fihrt dort

zu einem Anstieg der Schadstoffkonzentrationen.

Wahrend die TBT-Konzentrationen an der ca. 15 km weiter flussabwarts gelegenen Elbe Messstelle
Brunsbittel bei durchschnittlich 0,9 ng/l liegen, betragen die Konzentrationen flussaufwarts z.B. bei

Seemannshoft (Hamburger Hafen) bereits einige ng/l (Januar 2015: 2,8 ng/l).

MafRRnahmen

MalRnahmen zur Reduzierung dieser Schadstoffgruppe in den Gewadssern kénnen kaum ergriffen
werden. Die Internationale Schifffahrtsorganisation (IMO) hat in ihrer Resolution im Jahre 1999 ein
vollstandiges Anwendungsverbot fir TBT-haltige Schiffsanstriche ab 2008 beschlossen. In der Euro-
pdischen Union ist die Verwendung von TBT-haltigen Antifoulings an Schiffen unter 25 Metern Ge-
samtlange bereits seit 1989 verboten. Die aktuell gemessenen Gehalte spiegeln den einst grof3fla-

chigen Einsatz dieser Substanzklasse sowie ihre Persistenz in der Umwelt wieder.
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6. Anhange

6.1 Organisationsplan
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Umweltuntersuchungsamt) ' Interne Revision, NOKO, ! Katrin Litjen | Egi?n%ﬁiﬂgﬁfﬂinz Egg i
! Berichtswesen ' Tel.: 610 b e e o e |
Organisaticnsplan ! Torsten Waltz 873 Ortlicher Personalrat
Stand 07.08.2015 ! Qualititsmanagement 1 Vertreter Vors.: Dr. Christof Ostheimer 625
! Dr. Cornelia Sommer 835 | Dr. Ulrich Bettin
Anschrift:  Max-Eyth-Str. 5 1 . . ! Tel.: 704 Schwerbehindertenvertretung
24537 Neumiinster i _Verr.: Dr. Gerda Rinaer 817 Maike Kaack 975
Telefon: 04321 804-600 q . - r Wertr.: Nadine Stefanie Stahnke 720
Telofax: 04321 SD4-619 Assistenz: Daniela Fischer 611
- it . Fax 618
E-Mail info@lvua-sh.de

I

Geschaéftsbereich 1
Zentrale Dienste

Meike HaB 684
Vertr.:Martin Schwerdt 613

Geschaftsbereich 2
Veterindrwesen

Dr. Peter Hiibert 669
Vertr:: Dr. U. Biesenbach 771

Geschaftsbereich 3
Tierarzneimittel-,
Futtermittel- u. Handels-
klassenlberwachung

Dr. Ulrich Bettin 704
Vertr.: Dr. Elmar Lubenow 620

I

Geschaftsbereich 4
Lebensmittel und
Bedarfsgegenstande

Dr. Markus Weidner 618
Vertr.: Gesche Hadenfeldt 879

Geschaftsbereich 5
Umweltmonitoring,
Riickstands- und
Kontaminantenanalytik
fiir den Verbraucherschutz

Dr. Gerda Riinger 817
Vertr.: Dr. Reaina Niechcial 836

Personal, Organisation,
Innerer Dienst, Bau
Martin Schwerdt 613

Rechnungswesen, KLR,
Controlling, Vergabe

Fachbereich 21
Massenuntersuchungen, Pa-
thologie, Histologie, Serologie

Dr. Ursula Biesenbach M

Fachbereich 31
Tierarzneimitteliiberwachung

Cr. Elmar Lubenow 620

Laborpoolleitung

Ute Nille 674

Fachbereich 41
Tierische Lebensmittel,
Bedarfsgegenstinde
Gesche Hadenfeldt B79

i Massenuntersuchungen, Fachbereich 32
L T Serologie g Futtermittel- und
T T Dr. Ursula Biesenbach 771 | Handelskl berwachung
TSE/BSE, GVO Dr. Ulrich Bettin 704
Ludger Funke 685 Ole Sindt 704
Zentrala Probe h Futtermitteliiberwachung
ntrale Frobenannahme . s : Nikol Behrends 885
3 Pathologie, Histologie Ikolaus benrel
(Berelche LFGE, BHV1) Dr. Katharina Kramer 643 | Franziska Bunte 854
Thomas Schimmer o7
=J Aalekl
Fachbereich 22 dberwachung
Malekularbiclogie, Isabelle Nafé 887
Mikrobiclogie

(Bakteriologie, Lebensmittel-
hygiene und Zoonosen)

Dr. Peter Hilbert 669

Molekularbiologie, Virologie
Dr. Hubert Wonnemann 869

Bakteriologie
Dr. Cécile Jacobs 653
Lebensmittelhygiene und
Zoonosen
Dr. Thorsten Trumpf 630

Tierische Lebensmittel
(auBer Milch, Milcherzeug-
nisse, Butter, Kése)

Gesche Hadenfeldt B79
Birgit Schlag 689
Milch, Milcherzeugnisse,
Butter, Kése
Dr. Ingrid Burmeister 673
Speiseeis
Dr. Ingrid Burmeister 673
Gudrun Siemann 779
Bedarfsgegenstande (SH)
Dr. Frank-Michael Wirries 727
Jessica Malinowski 635
Bedarfsgegenstinde (NOKO)
Dr. Frank-Michael Wirries 727
Ralf Meyer B37

Fachbereich 42
Pflanzliche Lebensmittel, Nah-
rungsergénzungsmittel, Diateti-

sche Lebensmittel
Dr. Markus Weidner 618

Nahrungsergénzungsmittel,
didtetische Lebensmittel

Dr. Angelika Kriiger 692

Claudia Lorenz 695

Tee, bestrahlte LM,
GVO-Monoprodukte auf
Soja/Kartoffelbasis, Teigwaren,

Fachbereich 51

Anocrganische Analytik
Dr. Gerda Riinger B17
NaBanalytik, Anorganik
Gewdsser
Dr. Gerda Ringer 817
Anorganik Boden und
Bodenphysik
Thorsten Nack 811

Anorganik Lebensmittel
Dr. S. Nolte-Holtmann B39

veg. Brotaufstriche
Gudrun Siemann 7

Fachbereich 52
Organische Analytik
Dr. Regina Niechcial B36

Organik Gewésser
Christiane Benthe 841

Tierarzneimittel,
marine Biotoxine

Dr. Ingo Mausch 710
Dr. Ute Kraschon 638
Organik Lebensmittel
Dr. Regina Niechcial B36
Dr. Ute Kraschon 638

Konfitiiren, Fruchtaufstriche
Jessica Malinowski 635
Nichtalkoholische Getranke,
Fruchtsifte
Angela Helbig 792
Dr. Iris Fransson B89
Dagmar Hemming 71
Mineral-, Tafel-, Q
Ralf Meyer B37
Weinahnliche Getranke, Biere
Dr. Frank-Michael Wirries 727
Frittierfette
Dagmar Hemming 71
Gudrun Siemann 779

Jahresbericht 2014

Landeslabor Schleswig-Holstein



Anhdnge - 105 -

6.2 Untersuchte Proben gemaR LFGB

Eeanstandungscode

Proben gesamt
beanstandet in %%

Warencode

3513941

E2|53| 54| 55|57 | o8| a2 |ad | T1 | T2I T3 |76 | 7T

Beanstandungen
[gesamt

1|Miilch 840 43 | 812 24| 24 1 2

i
s

ix:
(3

2 |Milzhproduite auagenammen (X

]
153
8
1
W@
i
s
.

5
n
o
o
o
&

25

5
=
ul
w
n
&
-4
>
-4
o
=53
e
=1
4
w
e
i
o
4
n
o
=

w3
3

=

produkts 14 11 8,65 1 2 1 ]
E50 | 123 | 2235 27 21 10 1 g ] 75 1

Fleiacharzeugniaas warmbiltizer T 591 145 [ 2504 | 13 20 13 5[ 25

w
I3
n

-4
=
e
i3

8 Worstwaren 25 | 108 | 19,51 [ 11

I
i
L
o
IS

s
[
)

10 [Fiache und Fiachzuachnitte 435 50 [11.47] 30 3 2 4 = 2| 4 4

11 [Fiacherasugnisse 554 61 [1082]| &) 1 12 5 5 | I 1 5 17 2| 1
12 |Krugtsn- -Wechieresonaige Ters u. Ermugnased 420 a1 -] 1 3 3] 14 ] kil 2| 1 3 11

13 |[Fatte und Qi suanenommen O 188 21 18] 1 1 2l 1

14 |5, und Sof agenommen 200000 und 520100 120 2 1750 1 T

I3
3
w
n
3

15 |Getraide s | 5 | &3 4

o

6 |Getreideproduite Backvormiachungan Brotteige Masaen und Teige flir g22 ri 0,85 1 3 2 1

17 [Brote wnd Kleing

& T 1 1] 3 1 1 1 1 8|
15 [Feine Backwaren 201 3 [17.91 1 7 3| 4 5] 1 4] 4 3 12
18 |Andare Gefllgel 12 1] 0,00
20 [Mayonns gen emulgerts Soflen kete Fertgaoflen Fernkoatazste 444 5 [1485]| 2| 7 4 2 1 2 | 2 el
21 [Pugdinne Kremansisen Desasns alife Soflen T2 10 | 13.89 3 1 2 7 2 3
34 13 | 38,24 ] g 2 3
23 |Hleenirlerte Slazmen Scnalencbat 128 10 | 7.8 E| 3 2
Mlgas MuBlerzsugnisse, Knebberwaren = o |l s of sl 2 4 . .
24 [Kartofizin und atiren 1) 2 2,80 1 1
25 [Friachoemise susoanommen Rhaharibar 27 11 3.35 5 il I 1 3
2 [Gemlaserzaugn. und Gemlsezuber. suagen. R ] 17 [ 12,23 1 1 | £ 3 1 1

27 |Plize

w

L
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Beanstandungscode

Proben gesamt
bean standet
beanstandet in %

Proben

Warencode

[
[
in
ar
4
o
=
R
]
B
4
o
5
[
=
]
e
e
[
B
e
i
[
o
[
4
[
]
el
>
b4
i
L
b
i
]
I
s
L
i
™

S0)51|52|53|54( 55|57 |S8( &2 |64 [T |T2|T3[TE| 77

Plzerzeuonass

i
5
"
9

Friachobat einschiiefiich R

e
o
-4
B
i
i)
B

Dbalproduids suagenommen

o
~
R
-4
i
i
[
&

31 |Fruchtaéfte Fruchinektare Fruchtainene Fruchtagftesstrocknet 125 | 38 |51 3 13 26 ] 7
Al oholirele Getrénke Getrinkeans Stz Getrénkepulwer such brennwenreduziern 117 | & [ 5298 i =] I - i| & 88|
Waeine und Traubenmosate 17 18 [ 1538 1 2 1§ &
Erzeugnisae sus Wein such Vor- und Nebenproduite der Weinbersitung ey 2 8,08 1 2 3
Weinghnliche Gefriinke gowie deren Wellerver arbeifungaerzeugniage auch 32 11 [34.38 2 £ 4 & 1
Biere bieréhnliche Getrinke und Rohgiotfe fiir die Bierheratelung T 15 [ 2113 4 10 2 3
pirtuogen und spirtuosenhaiige Getrinke ] 12 | 17,65 31 ] 3
Zugker ] 1 12,50 1
0 [Honins |mksreiersevgnisae und Brotaulsiniche such brenmwervermindert 144 14 aTe 3 g 5| &
Koniitlren Geless Marmeladen Fruchizubereifungen auch brennwerireduzien a8 41 [ 43,18 i 11 40 1
peiaseis und Speisesiahalberzeugniass 711 | 140 | 1868 10 2l 10 2 g 1 20 &7 28|
SlfAweren suggenommen 440000 102 12 [11.78 11 1

Schokoladen wnd Schokolad

Hakzo 31 0,00

Kstize Kafiessrasizaiote Katleszusdize 19 1 5,28 i 1

7 [Teea und 1eedhnliche Erzeugnisas s 7 13,73 3 3

5 |S&uglings- und Kleinkinderna hrungen 41 0.00

g [Difetigche Lepenamitel 2 22 4231 3| 3] 10 2 3 7

Frtigperichts und zubersiets Speisen suapenommean 450000 312 30 1250 4 7 2l 2 & E[ 8] 3 3 7 i
Nehrungaerginzungamiliel NEhraiofixonzentrate und ngsnahrung 58 T2 [saT2 &) 40) 53 4 15 10] 3

Whrzmite 110

+
o
-4
]
~
in

Gewlrze 35 0.00
Aromaatofis 19 0,00
& |Hilsmitizl sua Zusatzstotfen w./o. LM und Sonvenience-Prodults 11 1 8,08 i
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el e e
= LY LY &
E o = Beanstandungscode =
E = = = 2
A i
o
E 1322 28
A HE it
Warencode £ (£ 1 |2[3] 5 8 [T ] & |10 11 |12 (15 [14 |17 |18 (18] 20 [21 |23 | 24 |25 (28 )30 )31 (3334 |35| 36 |57 |36 (30)41| 5051 |52 |53 54 55|57 | 58| 62|64 |71 (72| 73| 7a (77 78] 80|88 =]
57 [Zusstzaiofie und wis Fusstraioiie verwendsis Lebsramitis! und Wisamine 15 2 15,33 2| 2|
50 [Trinkwaager Mingraiweaaer Tefehweaser Queliweager Brauchweager a7 20 [ 2062 El 2 g 20
&0 sk erzeugnians akeraatz aowss Stofe und Gepanatinde flr dis 33 & 18,18 ] g
To|Kennehen 4 0.00 ]
£ |Bedarfagensnatinds mit KAmparkantakt und 2ur Kirperpflene 120 23 | 1817 3| 2] & 2 2 2 1 1 28
sowesonat. Heusnadachem <z 17 4 2353 4 4|
54 |Koamatigche Mittel und Stofie 2u deren Haratellung (die Kodea 840 132 24 | 1818 1 os[8] 5 2 3 33
und Scherzarikel B4 4 4,75 | s 4
£ |Bedarfagecenatinds mit Leberamiiekontakt (Balm EE8 | 135 | 3240 & ] 102
Gegamigumme 11481 (1742 [ 1816 | o ( 17 of 104] 137] o 10s] 45( 457 43] 28 8] 13 43] 138] 18] 7] 345 EE ol 18] 3] 3l 103[oj1e] 3] of 3] s]31] 4f 3 3 gl o] 3 0 ElIE
Erlguterung der Beanstandungscodes
Code Beschreibung Code |Beschreibung
1 48 d Verwechalungagefahr mit Lebenamitieln
2 0
3 51
! &2 2n-Nr., Hergteller, MHD, Vierwendungazweck, Liale der Baatandieil)
£ Nicht zum Verz, gnet {mikrobiclogische Verunreinigung 3 nunggvorachriften (W arnhinwaige, Arwendungabedingungen, Deklaration von Stoffen
B Nicht zum Verze net [andere Urs 54 apfiichiiger r verbolene Stoffe
T Nechgemacht/ werlgemindarl/ geachbnt EE  |Mers1dile pepen gongtipe Kennzeichnungavorschriften und Hifgnormen (2. B. TRG, IKW, BGA und andere fraiw ungen
g Irredlinrend £  |Mers1dile gepen gongtige Rechigvorgchrifien oder HilBnormen fz. B. IKW, BGA u dere irawillg ginlbgrungen, 2 Beachatienheit
a Linzu#a3iger Hrwe's 2uf “naturre 57 [“eratfie gegen V
10 [Unzulg 2i13b2m E&

&0
61 beverbots
&2 | Siofiliche Zugammengetzung
&3  [Zsatzatoffe, fenlznds Kenntlic gy
&4 | Kennzeichnung
von Hichatmengen oder Beunsilungswerten 85 |V“erstoll gegen sonatige Vorachrifien dea LMBG
65 [Merbot flr T, Sr25U0NIEAS 2um

uf gegtltzie WO
rawor:

0 | Gegundnedich bedeniklche Besc
B
andlungasiott
gen|, stoffiche Beachaffenhei T3 =r- 3 1w

erunnsinigunaen’Kontaminantan

. gioftiche Beac

g mit Hisnarme
wirksame Stote, unzy

r Diritilgs

red Nebenprodukts

Lt =rien Fieaciis e oder Nebenprodukls
Nehit zum Vierzehr 10r den Menachen gesignete Fleigchisile
d Mebs:

sl

it Ginw rwechalungapetahr mit Lebanamitteln
Leperamitte:

tgvorachritien, Kennzeicnun
tgworachritien, stotfiche Bes

ez e e s | e s | e
fred Pt o] Pl P e Pt o
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6.3 Proben mit VerstoRen

Prozentualer

Andere Ver- Zahl der Anteil der
Mikrobiologische |un- Zusammen- | Kennzeichnung/ Proben mit | Gesamtzahl | Proben mit
Produktgruppe Verunreinigungen |reinigungen |setzung Aufmachung Andere |VerstoRen |der Proben |VerstofR3en
1| Milch und Milchprodukte 113 36 1 56 33 197 1735 11,4%
2 | Eier und Eiprodukte 0 2 0 1 9 11 114 9,6%
3| Fleisch, Wild, Geflugel und
Erzeugnisse daraus 232 29 29 118 16 374 1660 22,5%
4 Fische, Krusten-, Schalen-
Weichtiere und Erzeugnisse
daraus 94 18 18 34 10 151 1342 11,3%
5 | Fette und Ole 0 18 1 2 2 21 198 10,6%
6 | Suppen, Brilthen, SoRRen 4 0 3 19 2 23 154 14,9%
7 | Getreide und Backwaren 30 14 7 20 9 68 1142 6,0%
8 | Obst und Gemiise 10 28 10 17 2 63 839 7,5%
9 | Krauter und Gewiirze 0 0 0 4 0 5 120 4,2%
10 | Alkoholfreie Getranke 0 2 0 26 2 27 117 23,1%
11| wein 0 0 3 17 4 20 139 14,4%
12 | Alkohol. Getrénke aulRer Wein 0 0 2 24 9 29 147 19,7%
13 | Eis und Desserts 123 1 2 16 21 136 699 19,5%
14 | schokolade, Kakao und kakao-
haltige Erzeugnisse, Kaffee, Tee 0 0 0 9 4 13 165 7,9%
15| Zuckerwaren 1 5 0 18 6 25 210 11,9%
16 | Nisse, NuRerzeunisse,
Knabberwaren 0 2 4 6 0 10 74 13,5%
17 | Fertiggerichte 18 3 4 17 3 38 311 12,2%
18 | Lebensmittel fir besondere
Erndhrungsformen 4 0 0 5 1 9 51 17,6%
19 | Zusatzstoffe 0 1 0 2 0 3 44 6,8%
20 Gegenstande und Materialien mit
Lebensmittelkontakt 0 0 5 62 5 72 293 24,6%
21| Andere 34 9 6 53 9 101 488 20,7%
1396 10042 13,9%
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